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USER MANUAL: Electrical Slicers Red Line

MODELS:
RL220, RL250, RL300.

GENERAL PLAN
OF THE MACHINE

1. Start button (white)
2. Stop button (red)

3. ldentification plate,
technical informations
Foot

Thickness adjustment
knob

6. Thickness gauge plate
7. Safety guards

8. Meat table

9. Product press holder
10. Blade

11. Safety ring (blade guard)
12. Sharpener

13. Blade cover knob

14. Slice guard

15. Baseplate

16. Plate support

17. Product holder

18. Blade guard disk

19. Power cable
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DESCRIPTION

Circular blade professional
slicer machine suitable for
cutting only the food products
of the types and within the di-
mensional limits indicated in
this manual. The main parts of
the machine are shown in the
general component diagram
reported in Fig. 1. Electrical
diagrams are reported in Fig. 2.

DECLARATION
OF CONFORMITY

The machines described in this
manual comply with Direc-
tives 2006/42/CE, 2006/95/
CE, 2004/108/CE, 2003/108/
CE, 2011/65/CE, Regulation
(EC) 1935/2004 and related
harmonized standards as EN
1974:1998 +A1, EN60204-1,
EN60335-1, EN60335-2-64.
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SAFETY

Pay attention to the following
basic safety precautions:

- read all the instructions be-
fore using the machine;

- this product is not intended
to be used by children;

- operate the machine only if
properly trained and in perfect
psycho-physical conditions.

- do not use the machine in any
way other than what indicated
in this manual;

- use the machines only in full
structural, mechanical and sys-
tem efficiency;

- install the machine in con-
formity to the instructions
indicated in the “Installation”
section;

- install the machine in a loca-
tion out of the reach of person-
nel unauthorized to operate it

and especially out of the reach
of minors;

- stay highly concentrated when
using the machine and avoid any
distraction during use;

- do not allow the machine to
be used by others who have
not read and fully understood
the content of this manual;

- do not wear baggy clothing or
clothing with open sleeves;
-do not allow anyone else,
other than the operator, to ap-
proach during product cutting
operations;

-do not remove, cover or
modify the tags located on the
machine body and, in case of
damage of these, replace them
promptly;

- do not remove the transpar-
ent guards and do not modify
or bypass any mechanical and
electrical protective devices;

- slice only the permitted prod-
ucts, do not attempt cuts on
prohibited type products;

- always keep clean and dry the
sliced product resting surface,
the work area all around the
machine and the operator floor
area;

- do not use the machine as
a resting surface and do not
place any objects on it other
than food used for cutting op-
erations;

- do not use the slicer when,
due to normal wear, the dis-
tance between the edge of
the blade and the blade guard
ring exceeds 6 mm. In this case,
contact the manufacturer or to
one of the Authorized Service
Centers to change the blade;

- do not use the machine with
temporary or non-insulated
cables, power strips or exten-
sion cords;

- periodically check the condi-
tion of the power supply cord
on the machine body. When

necessary, have qualified per-
sonnel replacing it.

- immediately stop the ma-
chine in the event of a defect,
abnormal operation, suspicion
of breakdown, incorrect move-
ment, unusual noises;

- before cleaning or carrying
out maintenance, disconnect
the machine from the electri-
cal supply;

- use protective gloves for
cleaning and maintenance op-
erations;

- place and remove the goods
to be sliced on the sliding plate
only with the carriage com-
pletely pulled back and with
the thickness adjustment knob
placed in the safety position
(on the 0 position) (Fig. A);

- for movement of the meat
table during cutting operations
use only the handle located on
the arm or the product presser
grip;

- never put your hands on the
food product while slicing. Al-
ways keep your hands behind
the protection devices and far
from the blade;

-use of cutting accessories
which were not provided by
the manufacturer with the ma-
chine is prohibited.

The manufacturer declines any
responsibility coming from in-
appropriate use, modifications
and/or repairs carried out by
the user or unauthorized per-
sonnel, use of replacement
parts that are not original or
not specific for the machine
model.

The machine shall not be used
in open areas and/or areas
which are exposed to atmos-
pheric agents and in environ-
ments with vapors, fumes or
corrosive and/or abrasive pow-
ders, with risk of fire or explo-
sion and in any case where the
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use of antiexplosive compo-
nents is required.

Operating conditions:

- Temperature from
-5°C to +40°C

- Max. humidity 95%

DO NOT SLICE:

- frozen food products;

- food products with bones;

- any other product not intend-
ed for food use.

WARNING! Motor may

overheat! After a maxi-
mum 15 minutes of continuous
use, switch OFF the machine
and allow to cool down.

RESIDUAL RISKS
Thesafetyringaroundtheblade
is made in conformity to Euro-
pean standards EN 1974:1998
+A1 but, in order to allow the
sharpening operations, the pro-
tection in the sharpening area
may not entirely eliminate the
risk of cutting.

WARNING! During the

blade cleaning and sharp-
ening operations, pay extra at-
tention to keep your hands as
far as possible from the unpro-
tected area. Use of protective
gloves is recommended.

INSTALLATION
OF THE MACHINE

Install the machine on a flat,
smooth and dry surface suita-
ble for supporting the weight
of the machine itself plus the
products to be sliced.

WARNING! Verify that

there are no obstacles to
the meat table travel and to the
loading of products.
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The machine must be installed
in the immediate vicinity of an
EEC standard outlet connect-
ed to an electrical supply sys-
temwhich s in conformity with
the prevailing regulations for:

- magneto-thermic protection;
- automatic differential switch;
- earthing system.

Before carrying out electrical
hook up verify that the charac-
teristics of the electrical power
supply is in accordance with
those indicated on the machine
information plate.

OPERATION

WARNING! Risk of injury
from sharp blade! Check
that the thickness adjustment
knob (5) is in the safety posi-
tion (on the O position) (Fig. A).

1. Pull the meat table (8) all the
way back (towards the opera-
tor) in the loading position (Fig.
L);

2.lift the product holder (17)
into the standby position;
3.place the product to be
sliced on the meat table near
the operator side wall. Block it
with the product holder apply-
ing slight pressure;

4.adjust the slice thickness.
Activate the blade (10) by
pressing the start button. Grip
the product holder handle (9)
and start an alternative cut-
ting motion;

5.at the end of the cutting op-
erations return the thickness
adjustment knob to the safety
position and pull the meat ta-
ble back. Stop the blade motion
by pressing the stop button (2).

CLEANING

Before using, clean the ma-

chine at least once a day - or
more often if necessary - and
always after a long period of
inactivity.

WARNING! Risk of electric

shock! Before cleaning,
disconnect the plug from the
electrical mains socket and
place the thickness adjustment
knob in the safety position.

WARNING! Risk of injury
from sharp blade! Check
that the thickness adjustment
knob (5) is in the safety posi-
tion (on the O position) (Fig. A).

Products for cleaning:

use only water and biode-
gradable mild detergent, us-
ing a soft, spongy cloth and a
semi-rigid nylon brush for the
sharp areas of the plate and the
product holder. Do not clean
the machine with jets of water
or steam or similar methods.

Dismantling:

- the meat table (only for the

machine equipped with the

meat table removable mecha-

nism):
1) with the thickness adjust-
ment knob in the safety po-
sition, pull back the carriage
all the way until the travel
limit toward the operator;
2) use the meat table release
lever, keeping the support at
the travel limit in order to
free the meat table from its
support. To correctly carry
out the operation it may be
necessary to act simultane-
ously also on the thickness
adjustment knob, rotating it
slightly with respect to the
safety position; 3) extract
the product holder unit slid-
ing the meat table from its
support (Fig. B);



- the blade cover:
1) rotate the blade cover 90°
counter clock-wise using the
special knob; 2) a spring fa-
cilitates the extraction of the
blade cover (Fig. C);

- the slice deflector:
remove the slice deflec-
tor following the direction
shown in the figure (Fig. D);

- the sharpener:
remove the complete sharp
unit pulling it upward (Fig. E).

WARNING: Risk of inju-

ry from sharp blade! For
the cleaning operations of the
sharp areas of the plates, the
product holder and the blade,
use of protective gloves is also
recommended.

Cleaning:

- the blade: press a damp cloth
on the surface of the blade and
move it slowly from the center
toward the outside on the
blade cover side and the op-
posite side (Fig. F). In the same
way dry, it using a dry cloth.
NEVER turn on the machine
while cleaning the blade;

- the safety ring: use a soft
brush to clean the area be-
tween the blade and the safe-
ty ring. Be careful NOT to put
your hands close to the blade;

- the machine body: use adamp
cloth or a sponge, rinsing wa-
ter. Dry carefully.

Reassembling:

- the sharpener:
insert the sharpener unit as
shown in the figure (Fig. G)
until it comes to a stop in the
correct position;

- the slice deflector:
position the slice deflector in
its seat (Fig. H);

- the blade cover:
reassemble the blade cover

and rotate it 90° clockwise
until it locks into its initial
position (Fig. 1);
- the meat table (only for the
machine equipped with the
meat table removable mecha-
nism):
insert the meat table on the
carriage, verify that the se-
curing lever returns to the
initial position, verify that
the carriage slides freely and
check the correct operation
of the thickness adjustment
knob.

MAINTENANCE

Blade Sharpening
Frequency and duration of
sharpening depend on the use
of the equipment.

WARNING! If the machine

is equipped with its spe-
cific optional sharpener, follow
the instructions. Otherwise,
contact the manufacturer or to
one of the Authorized Service
Centers (see SERVICE).

For sharpening, follow the in-
structions:

1. position the thickness ad-
justment knob in the safety po-
sition (Fig. A);

2. pull the meat table all the
way back (Fig. L);

3. raise the sharpener (Fig. M),
and rotate it to position it in the
sharpening configuration (Fig. N);
4. release the sharpener;

5. activate the blade by press-
ing the start button;

6. carry out sharpening of the
blade pressing sharpening
spring button for 10-15 sec-
onds (Fig.O-1);

7. release the above-men-
tioned button;

8. pull and hold the finishing
spring button for 2-3 seconds

(Fig.O-2);

9. release the button;

10. stop the blade motion by
pressing the stop button;

11. raise the sharpener and ro-
tate it toits original position;
12. release it until it stops;

13. proceed with cleaning the
slicer.

Lubrication

After a regular period of use, it
may be necessary to lubricate
the carriage guides. We recom-
mend executing this operation
every 3 months. For lubrica-
tion, only use acid free oil (we
recommend Vaseline oil). Do
not use vegetable oil.

SERVICE

No user-serviceable parts are
inside. Refer servicing to qual-
ified personnel. All the repair
and replacement operations
(like blade replacement, re-
placement of the motor belt,
replacement of the sub-basap-
late electrical system compo-
nents, repair of structural parts,
repair and/or re-placement of
sub-baseplate components, or
similar) shall be executed exclu-
sively by personnel authorized
by the manufacturer.

In the event service is needed,
you may return your food slic-
er to the manufacturer or to
one of the Authorized Service
Centers.

For information about service
centers please contact us at:
service@berkelinternational.com.

WARNING! The blade re-

placement is mandatory
if distance between the edge of
the blade and the internal edge
of the guard exceeds 6 mm.

WARRANTY



AND RESPONSIBILITY

The manufacturer supplies
machines with a limited war-
ranty of 24 months from the
purchasing date. The warranty
is extended only to defects that
arise under intended use condi-
tions and proper use. The war-
ranty does not cover defects
resulting from faults caused
by transport, purchaser’s in-
competence or negligence, im-
proper installation or earthing,
unauthorised  interventions,
natural wear and tear, voltage
variations greater than 10% of
the nominal value. Moreover,
the warranty does not cover
components intrinsically sub-
ject to wear, such as blades and
grinders, except in the event of
evident manufacturing defects.
The manufacturer declines any
direct and indirect responsibili-
ty coming from:

- failure to observe the instruc-
tions in this manual;

- use which does not conform
to prevailing specific regula-

Troubleshooting

tions in the country of installa-
tion;

- unauthorised modifications
and/or repairs carried out on
the machine;

- use of non original accesso-
ries and replacement parts;

- exceptional events.

Transfer of ownership of the
machine automatically defaults
the manufacturer’s liability for
the machine in question with
the exception of observance of
directive 2006/42/CE (liability
for any manufacturing defects
of the product).

The Identification tag on the
base-plate indicates manufac-
turer, machine, technical infor-
mation and CE marking.

DEMOLITION OF THE SLICER

The machines are comprised of:
- aluminum/magnesium alloy
structure;

- inserts and various compo-
nents and stainless steel;

- electrical parts and electrical
cables;

- electric motor;

- plastic material, etc.

If dismantling and demolition
are entrusted to third parties,
use only companies authorized
for disposal of the above-men-
tioned materials.

The appliance complies with
the EU Directive 2012/19/
UE. Packaging materials and
appliances contain recyclable
materials. Your appliance con-
tains valuable materials that
can be recovered or can be
recyclable. Separation of the
remaining waste materials into
different types facilitates the
recycling of valuable raw mate-
rials. Leave the appliances at a
collection point. You can obtain
information on disposal from
your local authorities.

The machine does not start when
the on button is pressed

Lack of power or defective
control circuit

Check that the plug has been
correctly inserted. If the machine
still does not start, contact the
Service Center

The machine starts when the on
button is pressed but the operation
indicator light does not turn on

The indicator light may be
defective

Do not use the machine with the
indicator light off. Contact the
Service Center

Excessive resistance to cutting of
the product

The blade is dull

Sharpen the blade

The blade slows down or stops
while cutting the product

The drive belt may be
loose or damaged

Contact the service center in
gr(ljer to tension or replace the
elt

The machine does not stop when
the stop button is pressed

The control circuit may be
defective

Immediately stop the machine,
removing the plug from the mains
outlet. Contact the service center

Excessive resistance in motion of
the sliding components (product
holder, carriage)

The lubrication of the
sliding guide may not be
sufficient

Carry out periodical lubrication as
described in this manual
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TECHNICAL CHARACTERISTICS

A 168 mm 178 mm 230 mm
B 185 mm 185 mm 245 mm
C 160 mm 175 mm 225 mm
D 395 mm 395 mm 480 mm
E 320 mm 320 mm 385 mm
F 505 mm 505 mm 475 mm
G 390 mm 390 mm 430 mm
H 435 mm 435 mm 480 mm
I 490 mm 515 mm 635 mm
L 580 mm 570 mm 630 mm
Circular cutting capacity 168 mm 178 mm 230 mm
Rectangular cutting capacity | 185x160 mm 187x175 mm 245x225 mm
Max slice thickness 14 mm 14 mm 12 mm
Blade diameter 220 mm 250 mm 300 mm
Weight 22 Kg 22 Kg 27 kg
Motor raiting 0,19 kW 0,19 kW 0,31 kW

Note: As we actually strive to improve our products, specifications are necessarily subject to change

without notice.
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MANUALE D’USO: Affettatrici elettriche Red Line

MODELLI:
RL220, RL250, RL300.

COMPONENTI
PRINCIPALI

1. Pulsante di avviamento
(bianco)

2. Pulsante di arresto (rosso)

3. Targhettadiidentificazione,
dati tecnici e marcatura CE

4. Piedino

5. Manopolaregolazione
spessore fetta

6. Piastra spessimetro (vela)

7. Protezionedisicurezza

8. Piatto portamerce

9. Maniglia del pressamerce

10. Lama

11. Anellodisicurezza
(paralama)

12. Affilatoio

13. Manopolina coprilama

14. Parafetta

15. Basamento

16. Supporto piatto

17. Pressamerce

18. Disco paralama

19. Cavodialimentazione
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DESCRIZIONE

Macchine affettatrici profes-
sionali con lama circolare, pro-
gettate per affettare esclusiva-
mente prodotti alimentari del
tipo e nei limiti dimensionali
indicati nel presente manuale.
Le parti principali che compon-
gono la macchina sono illustra-
te alla figura 1. Lo schema elet-
trico é riportato alla figura 2.

DICHIARAZIONE DI
CONFORMITA

Le macchine descritte in que-
sto manuale sono confor-
mi alle direttive 2006/42/
CE, 2006/95/CE, 2004/108/
CE, 2003/108/CE, 2011/65/
CE, al regolamento europeo
(EC) 1935/2004 ed ai relativi
standard quali EN 1974:1998
+A1, EN60204-1, EN60335-1,
EN60335-2-64.

C€

SICUREZZA

Per la vostra sicurezza, fate at-
tenzione alle seguenti istruzioni:
- leggere attentamente tutte
le istruzioni prima di usare la
macchina;

- il prodotto non ¢ indicato per
I'utilizzo da parte dei bambini;
- utilizzare la macchina solo se
propriamente istruiti e in per-
fetto stato psico-fisico;

- non usare la macchina in al-
cun modo differente da come
indicato nel presente manuale;
- installare la macchina in con-
formita alle istruzioni riportate
al paragrafo ‘Installazione’;

- installare la macchina in luo-
go al di fuori della portata di
personale estraneo alle opera-
zioni relative all'impiego e so-
prattutto di minori;

- utilizzare la macchina con
grande concentrazione, non di-
strarsi durante 'uso;

- evitare l'uso da parte di per-
sonale che non abbia letto e
compreso a fondo il contenuto
del presente manuale;

- non indossare indumenti svo-
lazzanti o con maniche aperte;
- non permettere ad alcuno, al
di fuori dell’'operatore, di avvi-
cinarsi durante l'operazione di
taglio del prodotto;

- non rimuovere, coprire o mo-
dificare le targhette collocate
sul corpo macchina e, in caso di
danneggiamento delle stesse,
sostituirle prontamente;

- non rimuovere le protezioni
trasparenti e non modificare o
escludere le protezioni mecca-
niche ed elettriche;

- affettare unicamente i pro-
dotti consentiti, non tentare
prove di taglio con prodotti di
tipo proibito;

- mantenere la zona di appog-
gio del prodotto affettato, la
zona di lavoro tutt’intorno alla
macchina e il piano pavimen-
to operatore sempre puliti ed
asciutti;

- non utilizzare la macchina
come superficie d’appoggio e
non appoggiarvi alcuno ogget-
to estraneo alle normali opera-
zioni di taglio;

- non usare l'affettatrice quan-
do, a seguito di normale usura,
la distanza tra il filo della lama
e I'anello para lama ha supera-
toi 6 mm, in tal caso contattare
il produttore o uno dei Centri
Servizio Autorizzati per cam-
biare la lama;

- non impiegare la macchina
con collegamenti elettrici di
tipo ‘volante, a mezzo di cavi
provvisori o non isolati;

- controllare periodicamente
lo stato del cavo di alimenta-
zione e del pressacavo sul cor-

po macchina, sostituirlo pron-
tamente. Quando necessario
rivolgendosi per l'intervento a
personale qualificato;

- arrestare  immediatamente
la macchina in caso di difetto,
funzionamento anomalo, so-
spetto di rottura, movimenti
non corretti, rumori insoliti;

- prima di eseguire la pulizia o
di effettuare interventi di ma-
nutenzione scollegare la mac-
china dalla rete di alimentazio-
ne elettrica;

- utilizzare guanti protettivi
per le operazioni di pulizia e di
manutenzione;

- porre e rimuovere lamerce da
affettare sul piatto scorrevole
solo con il carrello completa-
mente arretrato e con la mano-
pola regolazione spessore posi-
zionata in sicurezza (Fig. A);

- per il movimento del piatto
portamerce durante l'opera-
zione di taglio usare esclusiva-
mente la maniglia di manovra
posta sul braccio o impugnatu-
radel pressamerce;

- non &€ ammesso l'uso di acces-
sori per il taglio che non siano
stati forniti dal costruttore a
corredo della macchina.

Il costruttore declina ogni
responsabilita  diretta ed
indiretta derivante da uso
inappropriato, modifiche e/o
riparazioni non autorizzate
effettuate sulla macchina non
autorizzate, utilizzo di acces-
sori e ricambi non originali.

La macchina non puo essere
impiegata in luoghi aperti e/o
esposta agli agenti atmosferici
e in ambienti con vapori, fumi
o polveri corrosivi e/o abrasivi,
con rischio di incendio o esplo-
sione e comunque ove sia pre-
scritto I'impiego di componenti
antideflagranti.

Condizioni ambientali d’uso:
11



- Temperaturada -5°C a +40°C
- Umidita max 95%

NON AFFETTARE:

- prodotti alimentari congelati;
- prodotti alimentari surgelati;

- prodotti alimentari con ossa
(carne e pesce);

- ogni altro prodotto non desti-
nato all’'uso alimentare.

ATTENZIONE! Il motore
potrebbe surriscaldarsi!
Dopo 15 minuti di uso conti-
nuativo, spegnere la macchina
elasciare raffreddare il motore.

RISCHI RESIDUI

Lanello di sicurezza attorno
alla lama € realizzato in con-
formita alla norma europea
EN 1974:1998 +A1, tuttavia,
la protezione nell’area di affi-
latura non elimina totalmente
il rischio di taglio.

ATTENZIONE! Durante le

operazioni di pulizia lama
ed affilatura, fare estrema at-
tenzione a tenere le mani il pitu
lontano possibile dall’area non
protetta. Si raccomanda l'uso
di guanti di protezione.

INSTALLAZIONE

Installare la macchina su di
un piano ben livellato, liscio,
asciutto ed adatto a sostenere
il peso della macchina stessa
piu la merce da affettare.

AVVERTENZA: Verifica-

re che non ci siano impe-
dimenti alla corsa del piatto ed
al caricamento della merce da
affettare sul piatto stesso.

La macchina deve essere in-
stallata nelle immediate vici-
nanze di una presa a norme
CEE derivata da un impianto
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conforme alle normative vi-
genti provvisto di:

- protezione magneto-termica;
- interruttore automatico dif-
ferenziale;

- impianto di messa a terra.
Prima di eseguire lallaccia-
mento verificare che le carat-
teristiche della rete di alimen-
tazione elettrica concordino
con quelle indicate sulla tar-
ghetta dati della macchina.

USO DELLAFFETTATRICE

ATTENZIONE! Lama af-

filata, pericolo di taglio!
Controllare che la manopola di
regolazione spessore fetta (5)
sia in posizione di sicurezza (in
posizione 0) (Fig. A).

1. Arretrare completamente il
piatto portamerce (8) verso l'o-
peratore, in posizione di carico
(Fig. L);

2.sollevare il pressamerce (17)
e porlo in posizione di riposo;
3.appoggiare la merce da af-
fettare sul piatto a ridosso del-
la sponda del piatto, lato ope-
ratore. Bloccare con il pressa
merce esercitando una leggera
pressione;

4.regolare lo spessore della
fetta. Azionare la lama (10) pre-
mendo il pulsante di accensione.
Impugnare la maniglia del pres-
samerce (9) ed iniziare il movi-
mento alternativo di taglio;

5.al termine delle operazioni
di taglio riportare in sicurezza
la manopola regolazione spes-
sore ed arretrare il carrello.
Arrestare il movimento della
lama premendo il pulsante di
spegnimento (2).

PULIZIA

Mantenere una pulizia accura-
ta della macchina. Se utilizzata,

deve essere pulita almeno una
volta al giorno o con maggior
frequenza se necessario. Dopo
un periodo di inattivita si rac-
comanda la pulizia anche prima
dell'utilizzo.

ATTENZIONE!  Pericolo

di scossa elettrica! Prima
di procedere alla pulizia della
macchina, scollegare la spina
della rete di alimentazione
elettrica e portare in sicurez-
za la manopola di regolazione
spessore.

ATTENZIONE! Lama af-

filata, pericolo di taglio!
Controllare che la manopola di
regolazione spessore fetta (5)
sia in posizione di sicurezza (in
posizione 0) (Fig. A).

Prodotti per la pulizia:
utilizzare esclusivamente ac-
qua e detersivo schiumoso
biodegradabile per stoviglie,
impiegando un panno morbido,
spugnoso e uno spazzolino di
nylon semirigido per le zone del
piatto e del pressamerce ap-
puntito. Non pulire la macchina
con getti d’acqua o vapore o
con metodi similari.

Procedere allarimozione di:

- piatto portamerce (solo per le

macchine dotate del meccani-

smo per la rimozione del piatto

portamerce):
1) con la manopola di regola-
zione spessore in sicurezza,
arretrare il supporto piatto
completamente, sino a fondo
corsa, verso l'operatore; 2)
utilizzare la leva per lo sgan-
cio del piatto, mantenendo il
supporto a fondo corsa, per
liberare il piatto portamerce
dal supporto piatto. Per ese-
guire correttamente l'opera-
zione pud essere necessario



agire contemporaneamente
anche sulla manopola rego-
lazione spessore facendola
ruotare leggermente rispet-
to alla posizione di sicurezza;
3) estrarre il piatto porta-
merce sfilando il piatto dal
supporto (Fig. B);

- coprilama:
1) ruotare di 90° in senso
antiorario il disco coprilama
tramite l'apposita manopo-
lina; 2) una molla facilita l'e-
strazione del disco paralama
(Fig. C);

- parafetta:
rimuovere il parafetta se-
guendo la direzione riportata
in figura (Fig. D);

- affilatoio:
rimuovere il gruppo affilatoio
completo tirandolo verso l'al-
to (Fig. E).

ATTENZIONE! Lama dffila-
ta, pericolo di taglio! Per le
operazioni di pulizia dell’'area di
affilatura, del piatto, del pressa-
merce e dellalama siraccoman-
dal'uso di guanti di protezione.

Proseguire con la pulizia di:

- lama: premere un panno umi-
do sulla superficie della lama e
spostarlo lentamente dal cen-
tro verso l'esterno, come in fi-
gura (Fig. F), sul lato corpilama
e sul lato opposto. Asciugare,
nello stesso modo, utilizzando
un panno asciutto;

- anello di sicurezza: usare uno
spazzolino di nylon semirigido
per pulire I'area compresa tra
lalama e I'anello di protezione;
- corpo macchina: pulire il cor-
po macchina con un panno umi-
do o una spugna risciacquando
acqua. Asciugare con cura.

Infine, procedere al riassem-
blaggio di:
- affilatoio:

inserire il gruppo affilatoio
come in figura (Fig. G) sino al
suo arresto in posizione cor-
retta;
- parafetta:
posizionare accuratamente
in sede come in figura il para-
fetta (Fig. H);
- coprilama:
1) rimontare il coprilama
come in figura; 2) ruotare di
90 gradi in senso orario il co-
prilama, fino a bloccarlo nella
sua posizione iniziale (Fig. 1);
- piatto portamerce (solo per le
macchine dotate del meccani-
smo per la rimozione del piatto
portamerce):
inserire piatto sul carrello,
verificare che la leva di fis-
saggio torni nella posizione
iniziale, controllare il corret-
to funzionamento del rego-
latore spessore fetta e che il
carrello scorra liberamente.

MANUTENZIONE

Affilaturalama

Periodicita e durata dell’affi-
latura dipendono dall’'utilizzo
dell’'apparecchiatura.

ATTENZIONE! Se la mac-

china é dotata del gruppo
affilatoio incorporato, si racco-
manda di seguire attentamente
le istruzioni. In caso contrario,
contattare il produttore o uno
dei Centri Servizi Autorizzati
(si veda ASSISTENZA).

Per I'affilatura, seguire le istru-
zioni:

1. posizionare in sicurezza la
manopola regolazione spesso-
re fette (Fig. A);

2.arretrare completamente il
piatto portamerce (Fig. L);
3.sollevare [l'affilatoio  (Fig.
M), ruotarlo per posizionarlo
in configurazione di affilatura

(Fig.N);

4. rilasciare I'affilatoio;
5.avviare la lama premendo il
pulsante di avviamento;
6.effettuare laffilatura della
lama mantenendo premuto per
10-15 secondi il pulsante della
mola (Fig. O-1);

7.rilasciare suddetto pulsante;
8.tirare e mantenere tirato per
2-3 secondi il pulsante della
mola di finitura (Fig. O-2);
9.rilasciare il pulsante;

10. arrestare il movimento del-
la lama premendo il pulsante di
spegnimento;

11. sollevare l'affilatoio e ruotar-
lo nella sua posizione originaria;
12. rilasciarlo fino al suo arresto;
13. procedere alla pulizia
dell’affettatrice.

Lubrificazione

Dopo un certo periodo di re-
golare utilizzo della macchina,
potrebbe essere necessario
lubrificare le guide del carrel-
lo. Consigliamo comunque di
effettuare questa operazione
ogni 3 mesi. Per lubrificare,
usare solo oli non acidi (con-
sigliamo olio di vaselina). Non
usare oli vegetali.

ASSISTENZA

Non sono forniti pezzi di ri-
cambio all'interno dell’imballo.
Tutte le attivita di riparazione e
sostituzione (quali sostituzione
o riparazione di lama, cinghia,
componenti elettrici, parti
strutturali, etc.) devono essere
svolte esclusivamente da per-
sonale autorizzato dal produt-
tore stesso.

Nel caso fosse necessaria una
riparazione, si raccomanda di
ritornare la macchina al pro-
duttore o ad un Centro Servizi
Autorizzato.

Per informazioni riguardo i
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centri servizi, rivolgersi a:
service@berkelinternational.com.

ATTENZIONE! E’ obbli-

gatorio sostituire la lama
quando la distanza tra il filo della
lama stessa ed il bordo interno
della protezione supera i 6 mm.

GARANZIAE
RESPONSABILITA

Il produttore fornisce macchi-
ne con una garanzia di durata
24 mesi, a partire dalla data di
acquisto. La garanzia copre solo
i difetti riscontrati facendone
un uso appropriato e secondo
le condizioni d'uso previste
dal manuale. La garanzia non
copre difetti dovuti a traspor-
to, incompetenza o negligenza
dell'acquirente, installazione
0 posizionamento improprio,
danni da usura, voltaggio su-
periore al 10% del valore no-
minale. Inoltre, la garanzia non
copre componenti intrinsica-

Risoluzione problemi

mente soggetti a usura, quali
la lama e le mole dell’affilatoio,
eccetto nel caso di evidente di-
fetto di produzione.

Il produttore declina qualsiasi
responsabilita diretta e indiret-
taderivante da:

- mancata osservanza delle
istruzioni presenti nel manuale;
- uso non conforme alla nor-
mativa dominante nel paese di
installazione;

- modifiche e/o riparazioni sulla
macchina non autorizzate;

- uso di accessori e parti di ri-
cambio non originali;

- eventi eccezionali.

Il trasferimento di proprieta
della  macchina, comporta
'immediato sollevamento da
ogni responsabilita da parte
del produttore, con eccezione
per l'osservanza della direttiva
2006/42/CE  (responsabilita
per qualsiasi difetto di produ-
zione del prodotto).

La targhetta di identificazione
sulla base della macchina regi-

stra il produttore, la macchina,
le informazioni tecniche ed il
marchio CE.

DEMOLIZIONE
E SMALTIMENTO

La macchina & composta da:

- lega d’alluminio;

- inserti e componenti vari in
acciaio inossidabile;

- parti elettriche e cavi elettrici;
- motore elettrico;

- plastica, etc.

Se lo smaltimento & affidato
a terze parti, rivolgersi solo a
compagnie autorizzate per l'e-
liminazione dei materiali sopra
indicati. Il dispositivo contiene
materiali che possono essere re-
cuperati o riciclati. Una corretta
raccolta differenziata ne facilita
il riciclaggio. A fine vita deposita-
re il dispositivo presso in punto
di raccolta. E’ possibile ottenere
informazioni sullo smaltimento

dalle autorita locali.

Premendo il pulsante di accensione

la macchina nonsi avvia

Mancanzadi
alimentazione o circuito di
controllo difettoso

Controllare che la spinassia
inserita correttamente, se il
problema persiste contattare il
Centro Servizi

Premendo il pulsante di avviamento

lamacchinasiavviamanonsi
accende l'indicatore luminoso di
funzionamento

Spia difettosa

Non utilizzare |]a macchina con
indicatore luminoso spento.
Interpellare il servizio assistenza

Eccessiva resistenza al taglio del
prodotto

Lalama non é affilata

Affilare lalama

La lama sotto sforzo rallenta o si
arresta

La cinghia potrebbe essere
allentata o danneggiata

Contattareiil centro servizi per
regolare o sostituire la cinghia

Premendo il pulsante di arresto la
macchina nonsi ferma

Circuito di commando
difettoso

Arrestare immediatamente la
macchina staccando la spina
dallarete ed interpellare
immediatamente il Centro Servizi

Eccessivaresistenza alla )
movimentazione dei componenti
scorrevoli (pressamerce, carrello)

Lubrificazione guide di
scorrimento non
effettuata periodicamente

Effettuare la lubrificazione
periodica
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CARATTERISTICHE TECNICHE

A 168 mm 178 mm 230 mm
B 185 mm 185 mm 245 mm
C 160 mm 175 mm 225 mm
D 395 mm 395 mm 480 mm
E 320 mm 320 mm 385 mm
F 505 mm 505 mm 475 mm
G 390 mm 390 mm 430 mm
H 435 mm 435 mm 480 mm
I 490 mm 515 mm 635 mm
L 580 mm 570 mm 630 mm
Capacita di taglio circolare 168 mm 178 mm 230 mm
Capacita di taglio rettangolare | 185x160 mm 187x175 mm 245x225 mm
Massimo spessore fetta 14 mm 14 mm 12 mm
Diametrolama 220 mm 250 mm 300 mm
Peso 22Kg 22Kg 27 kg
Potenza motore 0,19 kW 0,19 kW 0,31 kW

Nota: A seguito della continua ricerca per migliorare sempre i nostri prodotti, le specifiche tecniche

sono soggette a possibili variazioni.
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GEBRAUCHSANLEITUNG: Elektrische aufschnittmaschinen Red Line

MODELLE:
RL220, RL250, RL300.

HAUPTBESTANDTEILE

v

16

Starttaster (weiss)
Stopptaster (rot)
Typenschild,Technische
daten, CE kennzeichnung
Fuss

Reglerknopf fiir die
schnittdicke

Platte flihrerlehre
Sicherheitseinrichtungen
Schneidgutplatte
Griff anschlagplatte
Messer
Sicherheitsring
(messerschutz)
Schleifvorrichtung

. Knopf messerhaube
. Restehalter

. Sockel

. Schlittentisch

. Anschlagplatte

. Messerschutzscheibe
. Stromkabel



BESCHREIBUNG

Professionelle Aufschnitt-
maschinen mit kreisrundem
Messer, die ausschlieRlich zum
Aufschneiden von Lebensmit-
teln des Typs und der GroRe
bestimmt sind, die in der vor-
liegenden Anleitung genannt
werden. Die Hauptbestandtei-
le des Gerates werden in Abbil-
dung 1 gezeigt. Der Schaltplan
ist in Abbildung 2 dargestellt.

KONFORMITATSERKLARUNG

Die in dieser Anleitung be-
schriebenen  Gerdte sind
konform mit den Richtlinien
2006/42/EG, 2006/95/EG,
2004/108/EG, 2003/108/EG
und 2011/65/EG, mit der Ver-
ordnung (EG) Nr. 1935/2004
sowie den entsprechenden
Normen wie EN 1974:1998
+A1, EN60204-1, EN60335-1
und EN60335-2-64.

Ce

SICHERHEIT

Zu lhrer Sicherheit moéchten
wir Sie bitten, unbedingt die
folgenden Anweisungen zu be-
folgen:

- Bevor Sie das Gerat benut-
zen, lesen Sie aufmerksam alle
Anweisungen;

- Das Produkt ist nicht zum Ge-
brauch durch Kinder geeignet;
- Verwenden Sie das Gerat nur
nach entsprechender Anwei-
sung und wenn Sie sich in ein-
wandfreiem koérperlichem und
geistigem Zustand befinden;

- Verwenden Sie das Gerat auf
keinen Fall anders als in der
vorliegenden Anleitung be-
schrieben;

- Installieren Sie das Gerét in
Ubereinstimmung mit den An-

weisungen im Abschnitt "Ins-
tallation";

- Stellen Sie das Geréat an ei-
nem Ort auf, zu dem Unbefug-
te und vor allem Minderjahrige
keinen Zugang haben;

- Seien Sie beim Verwenden
des Geriates stets hochkonzen-
triert und lassen Sie sich nicht
ablenken;

- Lassen Sie das Gerat nicht
von Personen verwenden, die
diese Anleitung nicht gelesen
und verstanden haben;

- Tragen Sie bei der Verwendung
keine flatternden Kleidungssti-
cke oder weiten Armel;

- Gestatten Sie wahrend des
Schneidvorgangs niemandem,
auBBer dem Bediener, sich dem
Geréat zu ndhern;

- Die Beschilderung am Gerat
darf nicht entfernt, Uberdeckt
oder verdndert werden und ist
im Falle einer Beschadigung
umgehend zu ersetzen;

- Die transparente Schutzvor-
richtung darf nicht entfernt
und die mechanischen und
elektrischen  Schutzvorrich-
tungen diirfen nicht verandert
werden;

- Es durfen ausschlieBlich die
zugelassenen Produkte aufge-
schnitten werden; versuchen
Sie niemals, nicht zugelassene
Produkte zu schneiden;

- Halten Sie den Ablagebereich
fiir die Aufschnittware, den ge-
samten Arbeitsbereich um das
Gerat und den FuBBboden im
Arbeitsbereich immer sauber
und trocken;

- Nutzen Sie das Geréat nicht
als Flache zum Abstilitzen oder
zum Ablegen von Gegenstan-
den, die nicht fir den Schnei-
devorgang erforderlich sind;

- Benutzen Sie die Aufschnitt-
maschine nicht, wenn der Ab-
stand zwischen dem Messer
und dem Sicherheitsring des

Messers 6 mm infolge der nor-
malen Abnutzung Ubersteigt.
Wenden Sie sich in diesem Fall
an den Hersteller oder an eine
autorisierte Kundendienststel-
le, um das Messer auswechseln
zu lassen;

- Benutzen Sie das Gerét nicht
mit provisorischen oder nicht
isolierten ,fliegenden” elektri-
schen Verbindungen;

- Kontrollieren Sie regelmafig
den Zustand des Stromkabels
und der Kabeldurchfiihrung
am Gerat und ersetzen Sie die-
se bei Bedarf zeitnah. Wenden
Sie sich dafiir an Fachpersonal;
- Halten Sie das Geréat bei ei-
nem Defekt, ungewdhnlicher
Funktionsweise, Verdacht auf
einen Bruch, nicht korrekten
Bewegungen oder ungewohn-
lichen Geraduschen sofort an;

- Trennen Sie das Gerat vor
Reinigungs- oder Instandhal-
tungsarbeiten immer erst vom
Stromnetz.

- Tragen Sie bei Reinigungs-
oder Instandhaltungsarbeiten
immer Schutzhandschuhe;

- Legen Sie die aufzuschnei-
dende Ware nur auf den Schlit-
ten bzw. entfernen Sie sie von
selbigem, wenn dieser voll-
standig zurlckgesetzt ist und
sich der Reglerknopf fur die
Schnittdicke in der sicheren
Position befindet (Abb. A);

- Verwenden Sie zum Bewe-
gen der Schneidgutplatte aus-
schlieBlich den am Arm ange-
brachten Mandvriergriff oder
den Griff der Anschlagplatte;

- Es ist nicht zulassig, fir das
Aufschneiden andere Zube-
horteile als jene zu benutzen,
die vom Hersteller fiir die Aus-
stattung des Geréates vorgese-
hen sind.

Der Hersteller (ibernimmt kei-
nerlei direkte oder indirekte
Verantwortung fliir Schaden

17



infolge unsachgeméaRer Ver-
wendung, nicht autorisierter
Anderungen und/oder Repa-
raturen am Geradt sowie der
Verwendung nicht originaler
Zubehor- und Ersatzteile.

Das Gerét darf nicht im Frei-
en bzw. an Orten verwendet
werden, wo es den Witte-
rungseinflissen ausgesetzt
ist. AuBerdem darf es nicht
in Umgebungen mit Dampf,
Rauch oder korrosiven bzw.
abrasiven Pulvern, mit Brand-
oder Explosionsgefahr oder in
Umgebungen benutzt werden,
in denen die Verwendung von
Explosionsschutzkomponen-
ten vorgeschrieben ist.

Umgebungsbedingungen  filr
den Betrieb:
- Temperatur:
zwischen -5°C und +40°C
- Max. Feuchtigkeit 95%

NICHT AUFSCHNEIDEN:
gefrorene Lebensmittel;

- tiefgekihlte Lebensmittel;

- Lebensmittel mit Knochen
(Fleisch und Fisch);

- alle anderen nicht zu Erndh-
rungszwecken vorgesehenen
Produkte.

ACHTUNG! Der Mo-

tor konnte Uberhitzen!
Schalten Sie das Gerét nach 15
Minuten durchgéngiger Nut-
zung ab und lassen Sie den Mo-
tor abkuhlen.

Der Sicherheitsring um das
Messer ist im Einklang mit
der europdischen Norm EN
1974:1998 +A1 konstruiert;
trotzdem beseitigt der Schutz
die Schneidgefahr im Bereich
der Schneide nicht vollstandig.

ACHTUNG! Halten Sie lhre
Hande beim Reinigen und
18

Schleifen des Messers unbe-
dingt maoglichst weit vom nicht
geschiitzten Bereich entfernt.
Es wird das Tragen von Schutz-
handschuhen empfohlen.

INSTALLATION

Stellen Sie das Gerét auf eine
gut nivellierte, glatte, trockene
und dem Gewicht des Gerétes
und des Schneidgutes ange-
messene Flache.

ACHTUNG: Stellen Sie si-

cher, dass die Bewegung
des Schlittens und das Aufla-
dendes Schneidguts auf diesen
durch nichts beeintrachtigt
werden.

Das Gerat muss in unmittelba-
rer Ndhe einer Steckdose ge-
maR EWG-Richtlinie installiert
werden, die nach den gelten-
den Normen mit Folgendem
ausgestattet ist:

- FI/LS-Schalter;

- automatischer Fehlerstrom-
schutzschalter;

- Erdungsanlage.
Vergewissern Sie sich, bevor
sie das Gerat anschlieRen,
dass die Eigenschaften des
Stromnetzes denen auf dem
Typenschild des Geréates ent-
sprechen.

GEBRAUCH DER
AUFSCHNITTMASCHINE

ACHTUNG! Scharfes Mes-

ser, Schneidgefahr! Kon-
trollieren Sie, dass sich der
Reglerknopf fiir die Schnittdi-
cke (5) in der sicheren Position
(Position 0) befindet (Abb. A).

1.Setzen Sie die Schneidgut-
platte (8) vollstdndig zuriick in
Richtung Bediener und brin-
gen Sie sie so in die Beladepo-

sition (Abb. L);

2.Heben Sie die Anschlagplat-
te (17) an und bringen Sie sie in
die Ruhestellung;

3.Legen Sie die Aufschnitt-
ware auf die Platte neben der
Seitenwand der Platte auf der
Bedienerseite. Halten Sie die
Anschlagplatte fest, indem Sie
einen leichten Druck austben;
4. Stellen Sie die Scheibendi-
cke ein. Betatigen Sie das Mes-
ser (10) durch Betitigen der
Start-Taste. Greifen Sie den
Griff der Anschlagplatte (9) und
beginnen Sie mit der abwech-
selnden Schneidbewegung;
5.Bringen Sie den Reglerknopf
der Schnittdicke am Ende des
Schneidvorganges wieder in
die sichere Position und set-
zen Sie den Schlitten zurick.
Halten Sie die Bewegung des
Messers durch Betétigen der
Stopp-Taste (2) an.

REINIGUNG

Halten Sie das Gerat stets sau-
ber. Wenn das Gerat genutzt
wird, muss es mindestens ein-
mal am Tag oder, bei Bedarf,
haufiger gereinigt werden.
Wenn das Gerét langer nicht
genutzt wurde, sollte es auch
vor der Wiederbenutzung ge-
reinigt werden.

ACHTUNG! Stromschlag-

gefahr! Bevor Sie mit der
Reinigung des Geréates begin-
nen, ziehen Sie seinen Stecker
aus der Steckdose und brin-
gen Sie den Reglerknopf der
Schnittdicke in die sichere Po-
sition.

ACHTUNG! Scharfes Mes-
ser, Schneidgefahr! Kon-
trollieren Sie, dass sich der
Reglerknopf fiir die Schnittdi-
cke (5) in der sicheren Position



(Position 0) befindet (Abb. A).

Reinigungsmittel:

Verwenden Sie ausschlieBlich
warmes Wasser und schiu-
mendes, biologisch abbauba-
res Geschirrspllmittel, ein
weiches Schwammtuch und
eine mittelharte Nylonbirs-
te fur die spitzen Teile der
Schneidgut- und der Anschlag-
platte. Reinigen Sie das Gerat
nicht mit Strahlwasser, Dampf
oder dhnlichen Methoden.

Entfernen Sie Folgendes:

- Schneidgutplatte (nur fur Ge-

rate mit Mechanismus zum Ent-

fernen der Schneidgutplatte):
1) Wahrend sich der Regler-
knopf fiir die Schnittdicke
in der sicheren Position be-
findet, setzen Sie den Schlit-
tentisch vollstandig, bis zum
Anschlag und in Richtung
Bediener zuriick; 2) Nutzen
Sie das Hebel zum Entriegeln
der Platte und halten Sie den
Schlittentisch am Anschlag,
um die Schneidgutplatte
vom Schlittentisch freizu-
halten. Zum korrekten Aus-
fihren des Vorgangs kann
es erforderlich sein, gleich-
zeitig auch den Reglerknopf
fir die Schnittdicke leicht in
Richtung Sicherheitspositi-
on zu drehen; 3) Ziehen Sie
die Schneidgutplatte heraus,
indem Sie den Schlittentisch
abnehmen (Abb. B);

- Messerhaube:
1) Drehen Sie die Messer-
schutzscheibe um 90° ent-
gegen den Uhrzeigersinn
mithilfe des entsprechenden
Knopfes; 2) Eine Feder er-
leichtert das Herausziehen
der  Messerschutzscheibe
(Abb. C);

- Restehalter:
Entfernen Sie den Restehalter

in der Richtung, die in der Ab-
bildung gezeigt wird (Abb. D);

- Schleifvorrichtung:
Entfernen Sie die komplet-
te Gruppe der Schleifvor-
richtung, indem Sie sie nach
oben ziehen (Abb. E).

ACHTUNG! Scharfes Mes-

ser, Schneidgefahr! Fiir die
Reinigung von Schleifbereich,
Schneidgutplatte, Anschlag-
platte und Messer wird das
Tragen von Schutzhandschu-
hen empfohlen.

Fahren Sie dann mit der Reini-
gung der folgenden Teile fort:

- Messer: Driicken Sie einen
feuchten Lappen auf die Ober-
flaiche des Messers und bewe-
gen Sie ihn dann langsam von
der Mitte nach auf3en, wie in
der Abbildung gezeigt (Abb. F);
gehen Sie sowohl auf der Seite
der Messerhaube als auch auf
der gegenlberliegende Seite
vor. Trocknen Sie das Messer
auf dieselbe Weise mit einem
trockenen Tuch ab;

- Sicherheitsring: Verwenden
Sie zum Reinigen des Bereichs
zwischen dem Messer und dem

Sicherheitsring eine kleine
halbsteife Nylonbirste;
- Geratekorpus: Reinigen

Sie den Geréatekorpus mit ei-
nem feuchten Lappen oder
Schwamm und spiilen Sie ihn
dann mit warmem Wasser ab.
Sorgfaltig abtrocknen.

Gehen Sie schlieBlich wie folgt
vor, um das Gerat und seine
Bestandteile wieder zusam-
menzubauen:
- Schleifvorrichtung:
Setzen Sie die Gruppe der
Schleifvorrichtung wie in der
Abbildung gezeigt (Abb. G)
bis zum Anschlag in der kor-
rekten Position ein;

- Restehalter:
Positionieren Sie den Res-
tehalter sorgféltig in seinem
Sitz, wie in der Abbildung ge-
zeigt (Abb. H);

- Messerhaub:
1) Bringen Sie die Messer-
haube wieder an, wie in der
Abbildung gezeigt; 2) Dre-
hen Sie die Messerhaube im
Uhrzeigersinn um 90 Grad,
bis sie in ihrer Anfangsposi-
tion einrastet (Abb. I);

- Schneidgutplatte (nur fir Ge-

rate mit Mechanismus zum Ent-

fernen der Schneidgutplatte:
Setzen Sie die Platte auf dem
Schlitten ein, priifen Sie, dass
der Befestigungshebel in die
Anfangsposition zurtickkehrt
und kontrollieren Sie die kor-
rekte Funktionsweise des
Reglerknopfes der Schnitt-
dicke und dass der Schlitten
ungehindert gleitet.

INSTANDHALTUNG

Schleifen des Messers

Wie haufig das Messer ge-
schliffen werden muss, hangt
von der Verwendung des Ge-
rates ab.

ACHTUNG! Wenn das

Gerat mit der integrier-
ten Schleifvorrichtung ausge-
stattet ist, befolgen Sie auf-
merksam die Anweisungen.
Anderenfalls wenden Sie sich
an den Hersteller oder eine au-
torisierte Kundendienststellen
(siehe SERVICE).

Gehen Sie zum Schleifen wie
folgt vor:

1. Bringen Sie den Reglerknopf
fur die Schnittdicke in die Si-
cherheitsposition (Abb. A);

2. Setzen Sie die Schneidgutplat-
te vollstandig zurtick (Abb. L);
3.Heben Sie die Schleifvorrich-
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tung an (Abb. M) und drehen
Sie sie, um sie in die Schleifpo-
sition zu bringen (Abb. N);

4. Lassen Sie die Schleifvor-
richtung wieder los;

5.Starten Sie das Messer durch
Dricken der Start-Taste;

6.. Nehmen Sie das Schleifen
des Messers vor, indem Sie die
Taste der Schleifscheibe 10-15
Sekunde lang gedriickt halten
(Abb. O-1);

7.Lassen Sie die genannte Tas-
te wieder los;

8.Ziehen Sie die Taste der
Feinschleifscheibe fur 2-3 Se-
kunden (Abb. O-2);

9.Lassen Sie die Taste wieder
los;

10. Halten Sie die Bewegung
des Messers durch Betéatigen
der Stopp-Taste an;

11.Heben Sie die Schleifvor-
richtung an und drehen Sie sie
inihre Ausgangsposition;

12. Lassen Sie sie wieder los,
bis sie stehen bleibt;

13. Mit der Reinigung der Auf-
schnittmaschine fortfahren.

Schmierung

Nach einer gewissen Be-
triebsdauer des Gerates kann
es erforderlich werden, die
Flhrungen des Schlittens zu
schmieren. Wir empfehlen,
diesen Vorgang alle 3 Monate
durchzuftihren. Verwenden Sie
zum Schmieren nur nicht saure
Ole (wir empfehlen Vaseline-
6l). Keine pflanzlichen Ole ver-
wenden.

ASSISTENZ

Der Verpackung liegen keine
Ersatzteile bei. Sdmtliche Re-
paratur- und Austauscharbei-
ten (wie Austausch oder Re-
paratur von Messer, Riemen,
elektrischen Bauteilen, struk-
turellen Teilen usw.) durfen
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ausschlieBlich von Personal
durchgeflihrt werden, das vom
Hersteller autorisiert ist.
Sollte eine Reparatur erforder-
lich sein, bringen Sie das Gerat
moglichst zum Hersteller oder
zu einer autorisierten Kunden-
dienststelle.

Fir Informationen zu Kunden-
dienststellen, wenden Sie sich
an:
service@berkelinternational.com.

ACHTUNG! Das Messer

muss ausgetauscht wer-
den, wenn der Abstand zwischen
der Messerschneide und dem In-
nenrand der Schutzvorrichtung
6 mm libersteigt.

GARANTIE UND HAFTUNG

Der Hersteller liefert Gerate
mit einer Garantielaufzeit von
24 Monaten ab Kaufdatum.
Die Garantie deckt einzig De-
fekte ab, wenn das Geréat sach-
gemaB und im Einklang mit den
vorgesehenen Betriebsbedin-
gungen laut Anleitung genutzt
wurde. Die Garantie deckt
keine Mangel oder Schiden
ab, die durch Folgendes verur-
sacht werden: Transport, Unfa-
higkeit oder Fahrlassigkeit des
Kaufers, unsachgemale Ins-
tallation oder Positionierung,
Verschlei8, Versorgung mit
einer Spannung, die mehr als
10 % (ber der Nennspannung
liegt. Darlber hinaus gilt die
Garantie nicht fir VerschleiR3-
teile wie das Messer und die
Schleifscheiben der Schleifvor-
richtung, sofern keine offen-
sichtlichen Herstellungsfehler
vorliegen.

Der Hersteller lehnt jede di-
rekte und indirekte Verant-
wortung ab, die auf Folgendes
zuriickzufihren ist:

- Nichtbeachtung der Anwei-

sungen der vorliegenden An-
leitung;

- Gebrauch, der nicht den im
Aufstellungsland  geltenden
Normen entspricht;

- nicht autorisierte Anderun-
gen und/oder Reparaturen am
Gerat;

- Verwendung nicht originaler
Zubehor- oder Ersatzteile;

- auBergewohnliche Ereignisse.
Die Ubertragung des Eigen-
tums des Gerétes entbindet
den Hersteller umgehend von
jeglicher Verantwortung, mit
Ausnahme der Einhaltung der
Richtlinie 2006/42/EG (Haf-
tung fir jegliche Herstellungs-
fehler des Produktes).

Das Typenschild am Geréte-
sockel weist den Hersteller,
den Geréatetyp, die techni-
schen Informationen sowie die
CE-Marke aus.

ABBAU UND ENTSORGUNG

Das Gerat besteht aus Folgen-
dem:

- Aluminiumlegierung;

- verschiedene Einsatze und
Gerateteile aus Edelstahl;

- elektrische ~ Komponenten
und Stromkabel;

- Elektromotor;

- Kunststoff usw.

Wenn mit der Entsorgung Drit-
te beauftragt werden, wenden
Sie sich ausschlieB8lich an Fir-
men, die zur Beseitigung der
obigen Materialien befugt sind.
Das Gerat enthdlt Materia-
lien, die wiederverwertet oder
recycelt werden kénnen. Eine
korrekte differenzierte Entsor-
gung erleichtert ihr Recycling.
Geben Sie das Gerat an seinem
Lebensende bei einer Sammel-
stelle ab. Weitere Informatio-
nen zur Entsorgung erhalten Sie
bei den lokalen Behérden.



Problembehebung

Das Gerét schaltet sich bei
Einschalten der Start-Taste nicht
ein

Fehlende
Stromversorgung oder
defekter Steuerkreis

Priifen Sie, dass der Stecker
korrekt eingesetzt ist; wenn
das Problem weiterhin
besteht, wenden Sie sie an eine
Kundendienststelle

Bei Betatigung der Start-Taste
startet das Gerat, aber die
Leuchtanzeige des

Betriebs geht nicht an

Leuchtanzeige defekt

Das Gerét nicht verwenden,
wenn die Leuchtanzeige

aus ist. Wenden Sie sich an den
Kundendienst

Zu hoher Widerstand beim
Schneiden der Aufschnittware

Das Messer ist nicht
geschliffen

Das Messer schleifen

Das Messer wird bei Belastung
langsamer oder halt an

Der Riemen konnte locker
oder beschadigt sein

Wenden Sie sich an den
Kundendienst, um den Riemen
einstellen oder austauschen zu
lassen

Bei Betatigen der Stopp-Taste
halt das Gerat nicht an

Steuerkreis defekt

Das Gerét sofort anhalten, den
Stecker aus der Steckdose
ziehen und umgehend an den
Kundendienst wenden

UbermaRiger Widerstand bei der
Bewegung der beweglichen
Geriateteile (Anschlagplatte,
Schlitten)

Schmierung der
Gleitflihrungen
nicht regelmagig
durchgefihrt

Schmierung regelmaBig
durchfihren
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TECHNISCHE DATEN

A 168 mm 178 mm 230 mm
B 185 mm 185 mm 245 mm
C 160 mm 175 mm 225 mm
D 395 mm 395 mm 480 mm
E 320 mm 320 mm 385 mm
F 505 mm 505 mm 475 mm
G 390 mm 390 mm 430 mm
H 435 mm 435 mm 480 mm
I 490 mm 515 mm 635 mm
L 580 mm 570 mm 630 mm
Schnittleistung (rund) 168 mm 178 mm 230 mm
Schnittleistung (rechteckig) 185x160 mm 187x175 mm 245%225 mm
Max. Schnittstarke 14 mm 14 mm 12 mm
Kilngedurchmesser 220 mm 250 mm 300 mm
Gewicht 22Kg 22Kg 27 kg
Motorleistung 0,19 kW 0,19 kW 0,31 kW

Anmerkung: Aufgrund der stindigen Forschung flir die Verbesserung unserer Produkte, die

Produktionsvorgabe kénnen Anderungen zeigen.
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MANUEL D’INSTRUCTIONS: Trancheuses électriques Red Line

MODELES:
RL220, RL250, RL300.

ELEMENTS
PRINCIPAUX

1. Boutondedémarrage
(blanc)

2. Boutondarrét (rouge)

3. Plaque d’identification,
données techniques,
marquage CE

4. Pied d’appui

5. Poignée deréglage de
I’épaisseur de la tranche

6. Plaque delajauge
d'épaisseur (écran)

7. Protection de sécurité

8. Plateau port-aliment

9. Poignée du presse-aliment

10. Lame

11. Anneau de sécurité
(pare-lame)

12. Aiguisoir

13. Poignée du couvre-lame

14. Deflecteur de tranche

15. Base

16. Support du plateau

17. Presse-aliment

18. Disque pare-lame

19. Cable d’alimentation
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DESCRIPTION

Trancheuses a utilisation ali-
mentaire, avec une lame circu-
laire, concues pour découper
exclusivement des produits
alimentaires du type et dans
les limites dimensionnelles in-
diquées dans ce manuel. Les
éléments principaux qui com-
posent la machine sont illus-
trés sur la figure 1. Le schéma
de cablage est représenté sur
lafigure 2.

DECLARATION
DE CONFORMITE

Les machines décrites dans
ce manuel sont conformes
aux directives 2006/42/CE,
2006/95/CE, 2004/108/CE,
2003/108/CE, 2011/65/CE,
au réglement européen (EC)
1935/2004 et aux standards
correspondants comme EN
1974:1998 +A1, EN60204-1,
EN60335-1, EN60335-2-64.

C€

SECURITE

Pour votre sécurité, s'il vous
plait respecter les recomman-
dations suivantes:

- lire toutes les instructions
avant d’utiliser la machine ;

- le produit n’est pas destiné a
étre utilisé par les enfants;

- utiliser la machine unique-
ment si bien informé et en par-
fait état psychophysique;

- ne pas utiliser la machine en
aucune maniére différente de
|la maniére décrite dans ce ma-
nuel;

-installez la machine en
conformité avec les instruc-
tions indiquées dans le para-
graphe Installation;

- installez la machine dans un
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lieu hors de portée de person-
nel étranger aux opérations
relatives a I'utilisation, en par-
ticulier les mineurs;

- utilisez la machine de ma-
niére trés concentrée, sans se
distraire pendant I'utilisation;

- évitez l'utilisation de la part
de personnel qui n'a pas lu et
compris entiérement le conte-
nu du présent manuel;

- ne portez pas de vétements
flottants ou avec des manches
ouvertes;

- ne permettez a personne de
s'approcher pendant le fonc-
tionnement de découpe du
produit;

- ne retirez, couvrez ou modi-
fiez les plaques situées sur le
corps de la machine et, en cas
d’endommagement de celles-
ci, remplacez-les rapidement;

- ne retirez pas les protections
transparentes et ne modifiez
pas ou nexcluez pas les pro-
tections mécaniques ou élec-
triques;

- découpez uniquement les
produits autorisés, ne faites
pas dessai de découpe avec
des produits Interdits;

- maintenez la zone d’appui du
produit découpé, lazone de tra-
vail tout autour de la machine
et le sol au niveau de l'opéra-
teur toujours propres et secs;

- n'utilisez pas la machine
comme surface d’appui et n'y
posez aucun objet étranger
aux opérations normales de
découpe;

- n'utilisez pas la trancheuse
lorsqu’a la suite d’'une utilisa-
tion normale, la distance entre
le fil de la lame et l'anneau
pare-lame a dépassé 6 mm.
Dans cet évenement adres-
sez-vous au constructeur ou au
personnel qualifié et autorisé
pour remplacer la lame;

- n'utilisez pas la machine avec

les branchements électriques
de type «provisoire», a laide
de cables provisoires ou non
isolés;

- contrélez régulierement
I'état du cable d’alimentation
et du presse-étoupe sur le
corps de la machine, rempla-
cez-le rapidement si besoin et
adressez-vous a du personnel
qualifié pour I'intervention;

- arrétez immédiatement la
machine en cas de défaut, de
fonctionnement anormal, de
suspicion de rupture, de mou-
vements incorrects, de bruit
insolite;

- avant d’'exécuter le nettoyage
ou deffectuer des interven-
tions d’entretien, débranchez
la machine du réseau d’alimen-
tation électrique;

- utilisez des gants de protec-
tions pour les opérations de
nettoyage et d’entretien;

- placez et retirez le produit a
découper sur le plat coulissant
uniquement avec le chariot en-
tierement reculé et avec la poi-
gnée de réglage de I'épaisseur
placée en sécurité (Fig. A);

- pour le déplacement du plat
porte-aliment pendant l'opé-
ration de découpe, utilisez
uniquement la poignée de
manceuvre placée sur le bras
ou la prise du presse-aliment;

- l'utilisation d’accessoires pour
la découpe qui nont pas été
fournis par le constructeur avec
la machine n'est pas autorisé.
Le fabricant décline toute res-
ponsabilité directe ou indi-
recte dérivant d'utilisation non
conforme, modifications et/ou
réparations non autorisées ef-
fectuées sur la machine; utilisa-
tion d’accessoires et de pieces
de rechange non originales.

La machine ne peut pas étre uti-
lisée dans des lieux ouverts et/
ou exposée aux agents atmos-



phériques et dans des environ-
nements contenant des vapeurs,
des fumées ou des poussieres
corrosives et/ou abrasives, un
risque d’'incendie ou d’explosion
et dans tous les cas, ou I'utili-
sation de composants antidé-
flagrants est prescrite.

Mode d’emploi:
- Températurede-5°Ca+40°C
- Humidité max 95%

PRODUITS QUI NE PEUVENT
PAS ETRE DECOUPES:

- produits alimentaires congelés;
- produits alimentaires surgelés;
- produits alimentaires avec os
(viandes et poissons);

- tout autre produit non desti-
né aune utilisation alimentaire.

AVERTISSEMENT! Le mo-

teur pourrait surchauffer!
Aprés 15 minutes d’utilisation
continue, éteindre la machine
et laisser refroidir le moteur.

Lanneau de sécurité autour de
lalame est réalisé en conformité
avec la norme européenne EN
1974:1998 +A1 mais dans la
zone d’aiguisage, cette protec-
tion nélimine pas entierement le
risque de coupure.

AVERTISSEMENT!  Pen-

dant les opérations de
nettoyage de la lame et d’aigui-
sage faire attention a garder vos
mains loin de la zone non proté-
gée. Lutilisation de gants de pro-
tection est recommandée.

INSTALLATION

AVERTISSEMENT: Véri-

fiez que rien ne fasse obs-
tacle a la course du plat et au
chargement du produit a tran-
cher sur le plat.

La machine doit étre installée a
proximité d’une prise au norme
CEE dérivée d’'une installation
conforme aux normes en Vi-
gueur équipée de:

- protection magnéto-ther-
mique;

- interrupteur  automatique
différentiel;

- installation de mise a la terre.
Avant de procéder au branche-
ment, vérifiez que les caracté-
ristiques du réseau d’alimenta-
tion électrique correspondent
avec celles indiquées sur la
plaque des données de la ma-
chine.

UTILISATION
DE LA TRANCHEUSE

Installez la machine sur un plan
bien nivelé, lisse, sec et adap-
té pour soutenir le poids de la
machine, en plus du produit a
trancher.

ATTENTION! Lame tran-

chante, risque de coupure!
Controlez que la poignée de
réglage de I'épaisseur de la
tranche (5) soit en position de
sécurité (position 0) (Fig. A).

1.Reculez entiérement le cha-
riot (8) en direction de I'opé-
rateur, en position de charge-
ment (Fig. L);

2.soulevez le presse-aliment
(17) et placez-le en position de
repos;

3.posez le produit a décou-
per sur le plat contre la paroi
coté opérateur. Bloquez avec
le presse-aliment en exercant
une légére pression;

4.réglez I'épaisseur de la
tranche. Actionnez la lame (10)
en appuyant sur le bouton d’al-
lumage. Prenez la poignée fixée
au presse-aliment (9) et com-
mencez le mouvement alterna-

tif de découpe;

5.unefois les opérations de dé-
coupe terminées, remettez en
sécurité la poignée de réglage
de I'épaisseur et reculez le cha-
riot. Arrétez le mouvement de
lalame en appuyant sur le bou-
ton d’arrét (2).

NETTOYAGE

Les machines doivent étre
soigneusement nettoyées au
moins une fois par jour; si né-
cessaire, effectuez-le plus sou-
vent. Aprés une période plus
ou moins longue d’inactivité,
elles doivent étre nettoyées
avant d’étre utilisées.

ATTENTION! Risque de

choc électrique! Avant de
nettoyer la machine, débran-
chez la fiche du réseau d’ali-
mentation électrique. Placez
de maniére sécurisée la poi-
gnée de réglage de la plaque de
la jauge d’'épaisseur.

ATTENTION! Lame tran-

chante, risque de coupure!
Controlez que la poignée de
réglage de I'épaisseur de la
tranche (5) soit en position de
sécurité (position 0) (Fig. A).

Produit a utiliser:

utilisez uniquement de l'eau
chaude et un détergent mous-
seux biodégradable pour vais-
selle en utilisant un linge doux,
spongieux et une brosse en ny-
lon semi-rigide pour les zones
du plat et du presse-aliment
pointues. Ne nettoyez pas la
machine avec des jets d’eau
ou de vapeur ou avec des mé-
thodes équivalentes.

Procéder a retirer les diffé-

rents composants:

- plat porte-aliment (seulement
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pour les machines équipées du

mécanisme denlévement du

plat porte-aliment):
1) Avec la poignée de ré-
glage de la plaque de la jauge
d’épaisseur en sécurité, re-
culez entiérement le support
porte-plat jusqu’au fond de
la course vers l'opérateur;
2) Utilizer le levier pour le
décrochage du plat, en main-
tenant le support en fond de
course, pour libérer le plat
porte-aliment du support du
plat. Pour effectuer correc-
tement l'opération, il peut
étre nécessaire d’agir en
méme temps sur la poignée
de réglage de I'épaisseur en
la faisant tourner légeére-
ment par rapport a la posi-
tion de sécurité; 3) Extrayez
le groupe porte-aliment en
retirant le plat du support
(Fig. B);

- couvre-lame:
1) tournez de 90° en sens an-
tihoraire le disque pare-lame
a l'aide de la poignée appro-
priée; 2) un ressort facilite
I'extraction du disque pare-
lame (Fig. C);

- pare-tranche:
retirez le pare-tranche en
suivant la direction indiquée
sur la figure (Fig. D);

- aiguisoir:
retirez le groupe aiguisoir
complet en tirant vers le
haut (Fig. E).

ATTENTION! Lame tran-

chante, risque de coupure!
Pour les opérations de net-
toyage des zones pointues des
plats, des presse-aliment et de
lalame, il est conseillé d’utiliser
des gants de protection.

Poursuivre le nettoyage de:
- lame: pressez un linge hu-
mide sur la surface de la lame
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et le déplacez lentement du
centre vers I'extérieur, comme
le montre la figure (Fig. F), sur
le coté du couvre-lame et sur
le coté opposé. De la méme
maniére, séchez en utilisant un
linge sec;

- anneau de sécurité: utilisez
une brosse en nylon semi-ri-
gide pour nettoyer la zone si-
tuée entre la lame et I'anneau
de sécurité;

- corps de la machine: nettoyez
le corps de la machine avec un
linge humide ou une éponge.
Séchez avec soin.

Enfin, procédez au remontage

de:

- aiguisoir:
insérez le groupe aiguisoir
comme sur la figure (Fig. G)
jusqu’a ce qu'il s‘arréte dans
la position correcte;

- pare-tranche:
placez soigneusement le
pare-tranche dans son siége
comme le montre la figure
(Fig. H);

- couvre-lame:
1) Remontez le couvre-lame
comme le montre la figure;
2) tournez de 90 degrés en
sens horaire le couvre-lame,
jusqu’a le bloquer dans sa
position initiale (Fig. 1);

- plat porte-aliment (seulement

pour les machines équipées du

mécanisme d’enlévement du

plat porte aliment):
insérez le plat sur le cha-
riot, vérifiez que le levier
de fixation revient dans la
position initiale; controlez
le bon fonctionnement du
régulateur d’épaisseur de la
tranche et que le chariot dé-
file librement.

ENTRETIEN

Aiguisage de la lame

La périodicité et la durée d’af-
fGtage dépendent de I'utilisa-
tion de la machine.

ATTENTION! Si la ma-

chine est équipée du
groupe aiguisoir intégré, s'il
vous plait suivre attentive-
ment les instructions. Sinon,
contactez le fabricant ou l'un
des centres de services autori-
sés (voir Service).

Pour l'aff(itage, suivez les ins-
tructions:

1. placez de maniere sécurisée
la poignée de réglage d’épais-
seur de la tranche (fig. A);
2.reculez entiérement le plat
porte-aliment (Fig. L);
3.soulevez laiguisoir comme
sur la figure (Fig. M) et tour-
nez-le pour placer les deux res-
sorts de l'aiguisoir en configu-
ration d’aiguisage (Fig. N);
4.relachez l'aiguisoir;
5.démarrez la lame en ap-
puyant sur le bouton d’allu-
mage;

6.effectuez l'aiguisage de la
lame en maintenant appuyé
pendant 10 a 15 secondes le
bouton du ressort (Fig. O-1);
7.relachez le bouton cité;
8.tirez et maintenez tiré pen-
dant 2-3 secondes le bouton
duressort de finition (Fig. O-2);
9.relachez le bouton;

10. arrétez le mouvement de la
lame en appuyant sur le bou-
ton d’arrét;

11. soulevez l'aiguisoir et tour-
nez-le dans sa position d’ori-
gine;

12. relachez-le jusqu’a ce qu'il
s'arréte;

13. procédez au nettoyage de
la trancheuse.

Lubrification
Apreés une période d’utilisation
réguliere, il peut étre néces-



saire de lubrifier les guides de
glissement. On recommande
d'exécuter cette opération
chaque les 3mois. Pour la lubri-
fication, utilisezuniquement de
I’huile sans acide (nous recom-
mandons huile de vaseline). Ne
pas utiliser d’huile végétale.

SERVICE

Aucune piece de rechange
n'est fournie dans I'emballage.
Toutes les activités de répa-
ration et de remplacement
(comme le remplacement ou la
réparation de lalame, la sangle,
les composants électriques,
les piéces de structure, etc.)
doivent étre effectués que par
des personnes autorisées par
le fabricant.

Si vous nécessitez d'une répa-
ration, on vous recommande
de retourner la machine au fa-
bricant ou a un centre de ser-
vice agréé.

Pour plus d'informations sur les
centres de services, contactez:
service@berkelinternational.com.

ATTENTION! Il est obliga-

toire de remplacer la lame
alors que la distance entre le fil
delalame et le bord interne de la
protection dépasse 6mm.

GARANTIEET
RESPONSABILITE

Le fabricant fournit des ma-
chines avec une garantie de 24
mois a partir de la date d’achat.
La garantie ne couvre que les
défauts de fabrication détectés
a la suite d'une utilisation ap-
propriée, selon les conditions
d’utilisation prévues par le ma-
nuel. La garantie ne couvre pas
les défauts résultant du trans-
port, de I'incompétence ou de
la négligence par 'acheteur, de

mauvaise installation ou po-
sitionnement, des dommages
d’'usure, de tension de plus de
10% de la valeur nominale. En
outre, la garantie ne couvre
pas les piéces consommables
intrinsequement, telles que la
lame et les pierres de l'aigui-
seur, sauf dans le cas d’évident
défaut de fabrication.

Le fabricant se décharge de
toute responsabilité résultant di-
rectement ou indirectement de:
- non-respect des instructions
contenues dans le manuel du
fabricant;

- utilisation non conforme a la
législation du pays d’installa-
tion;

- modifications et / ou répara-
tions pas autorisée sur la ma-
chine;

- utilisation d’accessoires et
pieces détachées qui ne sont
pas d’origine;

- événements exceptionnels.
Le transfert de propriété de
la machine, implique la levée
immédiate de toute respon-
sabilité par le fabricant, a I'ex-
ception de la conformité avec
la directive 2006/42 / CE (res-
ponsabilité pour tout défaut de
fabrication du produit).

La plaque signalétique sur la
base de la machine identifie
le fabricant, la machine, les
informations techniques et la
marque CE.

DEMOLITION
ET ELIMINATION

Les machines sont composées
de:

- structure en alliage d’alumi-
nium;

- piéces en acier inoxydable;

- cables et pieces électriques;

- moteur électrique;

-matiéres plastiques, etc.

Si le démontage et la démolition

sont confiés a des tiers, contac-
ter uniquement des entreprises
spécialisées et autorisées pour
la récupération et la démolition
des tels matériaux.

Lappareil contient des maté-
riaux qui peuvent étre récu-
pérés ou recyclés. Une bonne
collecte séparée facilite le recy-
clage. A la fin de vie du produit
déposez votre appareil chez un
point de collecte. Vous pouvez
obtenir des informations sur la
disposition par les autorités lo-
cales.
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Résolution problemes

En appuyant sur le bouton
de démarrage, la machine ne

Alimentation absente
ou circuit de controle

Controéler que la fiche soit
correctement introduite dans

démarre pas défectueux la prise, si le probléme persiste
contacter le centre assistance
En appuyant sur le bouton de Voyant défectueux Ne pas utiliser la machine avec

démarrage la machine démarre
mais le voyant lumineux de
fonctionnement ne s’allume pas

I'indicateur lumineux éteint. Appeler
le service assistance

Résistance excessive ala
découpe du produit

La lame n'est pas aiguisée

Aiguiser lalame

La lame sous effort ralentit ou
s’arréte

La courroie pourrait
étre desserrée ou
endommagée

Contacter le service assistance pour
régler ou remplacer la courroie

En appuyant sur le bouton
d’arrét, la machine ne s'arréte
pas

Circuit de commande
défectueux

Arréter immédiatement la machine
en débranchant la fiche de la prise de
courant et contacter
immédiatement le centre assistance

Résistance excessive au
mouvement des composants
coulissants (presse-aliment,
chariot)

Lubrification guides de
coulissement non
effectuée périodiquement

Effectuer le lubrification périodique
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DONNEES TECHNIQUES

(D)
T E
F
A 168 mm 178 mm 230 mm
B 185 mm 185 mm 245 mm
C 160 mm 175 mm 225 mm
D 395 mm 395 mm 480 mm
E 320 mm 320 mm 385 mm
F 505 mm 505 mm 475 mm
G 390 mm 390 mm 430 mm
H 435 mm 435 mm 480 mm
I 490 mm 515 mm 635 mm
L 580 mm 570 mm 630 mm
Capacité de découpe circulaire | 168 mm 178 mm 230 mm
Capacité de découpe rectangulaire | 185x160 mm 187x175 mm 245x225 mm
Capacité max. de coupe 14 mm 14 mm 12 mm
Diamétre Lame 220 mm 250 mm 300 mm
Poids 22 Kg 22 Kg 27 kg
Puissance moteur 0,19 kW 0,19 kW 0,31 kW

Remarque: En raison de la recherche continue pour améliorer nos produits,

techniques sont sujettes a des possibles variations.

les spécifications
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NAVOD K POUZITI: Elektrické krajece Red Line

MODELY:
RL220, RL250, RL300.

CASTI STROJE

1. Spoustéci tlacitko (bilé)

2. Vypinaci tlacitko (¢ervené)

3. Identifika¢ni stitek, Technické
udaje, Oznaceni CE

4. Nozka
5. Rukojet na regulaci tloustky
platku

6. Deska tloustkoméru (plachta)

7. Bezpecnostni kryt

8. Nosnadeska

9. Rukojet pfitla¢ného prvku

10. NGz

11. Bezpecnostni krouzek
(kryt noze)

12. Brousek

13. Rukojet krytu noze

14. Kryt platka

15. Zé&kladna

16. Podpéra desky

17. Pritlacny prvek

18. Kryci kotou¢ noze

19. Napdjeci kabel




POPIS

Krajec s kruhovou cepeli vhodny
pouze pro krajeni potravinai-
skych produktd v ramci rozmé-
rovych limitd uvedenych v této
priru¢ce. Hlavni ¢asti, z nichz se
stroj sklada, jsou zndzornény na
obréazku 1. Elektrické schéma je
znazornéno na obrazku 2.

PROHLASENI O SHODE

Pristroj popsany v této pfiruc-
ce je v souladu se smérnice-
mi 2006/42/CE - 2006/95/CE
- 2004/108/ CE a evropskymi
normami EN 1974:1998 +A1 s
ohledem na bezpecnost proti
mechanickym rizikim: Kraje¢ —
Specifikace hygieny a bezpec-
nosti.

C€

BEZPECNOST

Vénujte pozornost nasledujicim
zakladnim bezpecnostnim opat-
fenim:

- pred pouzitim si
vsechny pokyny;

- tento produkt neni urcen k po-
uzivani détmi;

- s pfistrojem pracujte pouze za
predpokladu dukladného pro-
Skoleni a v perfektni psychické i
fyzické kondici;

- nepouzivejte krajec jinym zp-
sobem, nez je uvedeno v tomto
navodu;

- pouzivejte krajec pouze v plné
strukturdlni, mechanické a sys-
témové efektivité;

- zafizeni instalujte v souladu s
pokyny uvedenymi v kapitole
"Instalace";

- zafizeni instalujte na misté
mimo dosah nepovolanych
0sob, zejména mimo dosah déti
a mladistvych;

- béhem pouzivani zlstarite vy-

prectéte

soce koncentrovani a vyvarujte
se rozptylovani;

- nenechte krajec¢ pouzivat dal-
si osoby, které si nenastudovali
obsah této prirucky;

- béhem krajeni nenoste volné
obleceni nebo oblec¢eni s volny-
mi rukdvy;

- nedovolte nikomu dalSimu,
kromé obsluhy, priblizit se k pfi-
stroji béhem procesu krajeni;

- neodstraniujte, nezakryvejte
ani neupravujte znacky umisté-
né na téle pfistroje a v pfipadé
jejich poskozeni je neprodlené
vymeénte;

- neodstranujte, neupravujte ani
neobchazejte zadna mechanic-
ka ochranna zafizeni;

- krdjejte pouze povolené pro-
dukty, nepokousejte porezani
na zakdzanych typech produkt;
- krdje¢, okolni pracovni plochu
i podlahu udrzujte vzdy v Cistoté
a suchu;

- krdje¢ nepouzivejte jako od-
klddaci plochu a nepokladej-
te na néj zadné jiné objekty
nez potraviny, které je potreba
nakrajet;

- nepouzivejte kraje¢, presahu-
je-li v dlsledku bézného opotie-
beni vzdalenost mezi okrajem
cepele a ochrannym krouzkem
Cepele 6mm. V tomto pfipadé
kontaktujte vyrobce nebo jed-
noho z autorizovanych servis-
nich center pro vyménu cepele;
- pristroj nepouzivejte s docas-
nymi nebo neizolovanymi ka-
bely, prodluzovacimi 3Sndrami
nebo rozdvojkami;

- pravidelné kontrolujte stav na-
pajeciho kabelu na téle pfistro-
je. V pripadé potreby pozadeje
kvalifikovany personal o jeho
vymeénu;

- v piipadé poskozeni, abnor-
malniho provozu, podezieni na
poruchu, nespravného pohybu
nebo neobvyklych zvukd, oka-
mzité zastavte stroj;

- pred cisténim nebo udrzbou
vypojte pristroj z elektrické sité;
- béhem ¢isténi a udrzby pouzi-
vejte ochranné rukavice;

- potraviny, které je treba nakra-
jet, pokladejte a odebirejte z
posuvné desky pouze za pred-
pokladu, ze je vozik zcela stazen
a s knoflikem pro regulaci sily
platku v bezpecné pozici (pozice
0) (Obr. A);

- pro pohyb posuvné desky bé-
hem krajeni pouzivejte pouze
rukojet umisténou na rameni
pfistroje nebo Uchyt produktu;

- béhem kréjeni nikdy nepokla-
dejte ruce na potraviny. Vzdy
drzte ruce za ochrannym zafize-
nim a co nejdéle od cepele;

- je zakdzéno pouzivat doplriky
ke krajeni, které nejsou poskyto-
vany vyrobcem.

Vyrobce odmitad jakoukoliv od-
povédnost vyplyvajici z nevhod-
ného pouzivani, Uprav a/nebo
oprav provadéné uZivatelem
nebo neautorizovanou osobou,
pouziti nahradnich dil(i, které
nejsou originalni nebo konkrét-
ni pro dany model pristroje.
Stroj nesmi byt pouzivan v ote-
vienych prostorach a/nebo v
prostoru, ktery je vystaven po-
vétrnostnim vlivim a v prostie-
di par, koufe nebo korozivnich
a/nebo abrazivnich pracht, pfi
riziku vzniku pozaru nebo vybu-
chu a v kazdém jiném pfipadé,
kde je vyzadovano vyuzivani ne-
vybusnych slozek.

Podminky pouzivani:
- Teplota od -5°C do +40°C
- Maximalni vlhkost 95%

NEKRAJEJTE:

- zmrzlé potravinaiské produkty;
- potravinaiské produkty s kosti;
- jakykoliv jiny vyrobek, ktery
neni uréen pro pouziti v potra-
vinach.
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ZBYLA RIZIKA

Ackoliv je bezpecnostni krouzek
vyroben v souladu s evropskymi
normami EN 1974:1998 +A1but,
aby bylo mozné dalsi brouseni
Cepele, nemusi ochrana v oblas-
ti ostfeni zcela eliminovat riziko
porezani.

POZOR! Béhem cisténi a
brouseni cepele vénuj-
te zvySenou pozornost, aby se
Vase ruce drzely co nejdale od
nechranéné oblasti. Doporucu-
jeme pouzit ochranné rukavice.

INSTALACE PRISTROJE

Pristroj instalujte na rovny, hlad-
ky a suchy povrch vhodny pro
udrzeni  hmotnosti  pfistroje
ve.vahy krajenych produktd.

POZOR: Ovéfrte si, ze pfi

pohybu s posuvnou des-
kou a pfi nakladani produktu
neexistuji zadné prekazky.

Pristroj musi byt instalovan v
bezprostiedni  blizkosti stan-
dardni zasuvky pfipojené k sys-
tému elektrického napajeni, kte-
ry je v souladu s predpisy:

- magneto-termicka ochrana;

- automaticky diferencidlni spi-
nac¢;

- systém uzemnéni.

Pred provedenim elektrického
pfipojeni ovéite, ze vlastnos-
ti elektrického napdjeni jsou v
souladu s pozadavky uvedeny-
mi na informacnim stitku stroje.

POUZITI

POZOR! Ostry niiZ, nebez-

peci porezdni! Zkontro-
lujte, zda je knoflik pro regulaci
sily platku (5) v bezpecné pozici
(pozice 0) (Obr. A).

1. Zcela stdhnéte posuvnou des-
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ku (8) smérem k obsluze do po-
zice nakladani (Obr. L);

2. nadzvednéte uchyt produktu
(17) do pohotovostni pozice;

3. produkt, ktery potiebujete
nakrdjet, umistéte na posuvnou
desku, blizko ke strané obsluhy.
Upevnéte uchytem produktu
lehkym zatla¢enim;

4. upravte silu platku. Aktivujte
cepel (10) stisknutim tlacitka
start. Uchopte rukojet uchytu
produktu (9) a za¢néte se za-
stupnym kréjicim pohybem;
5.po dokonceni krajeni vratte
knoflik pro regulaci sily platku
do bezpecné pozice a zatdhnéte
posuvnou desku zpét. Pohyb ce-
pele zastavte stisknutim tlacitka
stop (2).

CISTENI

Pfed pouzitim. Pristroj cistéte
alespon jednou denné nebo i
castéji — pokud je nezbytné - a
vzdy pred pouzitim po dlouhé
dobé necinnosti.

POZOR! Pied cisténim vy-
pojte zastrcku ze zasuvky
a knoflik pro regulaci sily platku
umistéte do bezpecnostni polohy.

POZOR! Ostry niiZ, nebez-

peci poFezdni! Zkontro-
lujte, zda je knoflik pro regulaci
sily platku (5) v bezpecné pozici
(pozice 0) (Obr. A).

Cistici produkty:

pouzivejte pouze vodu a biolo-
gicky odbouratelny jemny cistici
prostfedek, mékky hadiik nebo
houbu a polotuhy nylonovy
karta¢ na ostré plochy desky a
drzéky produktu. Nemyjte stroj
proudy vody nebo péarou nebo
podobnymi metodami.

Demontaz:
- pohyblivd deska (pouze pro

stroje vybavené odnimatelnym

mechanismem pohyblivé desky):
1) s knoflikem pro regulaci
sily platku v bezpecné poloze,
zcela stahnéte vozik smérem
k obsluze; 2) uvolnéte packu
posuvné desky k udrzeni sta-
zené polohy za tc¢elem uvol-
néni posuvné desky z pod-
stavce; Pro spravné provedeni
operace mUize byt nutné sou-
casné lehce otacet knoflikem
pro regulaci sily platku s ohle-
dem na bezpecnostni polohu;
3) vytdhnéte drzék produktu
vysunutim posuvné desky z
podstavce (Obr. B);

- kryt cepele:
1) otocte krytem cepele o 90°
proti sméru hodinovych ruci-
¢ek pomoci specialniho kno-
fliku; 2) pruzina usnadnuje
vytazeni krytu cepele (Obr. C);

- deflektor krajeni:
odstrante deflektor krajeni
nasledovanim znaceni na ob-
razku (Obr. D);

- brousek:
odstrante brousek do jednot-
ky smérem nahoru (Obr. E).

POZOR! Ostry niiz, nebez-

peci porezdni! Pfi cisténi
ostrych ploch desky, drzaku pro-
duktu a cepele, doporucujeme
pouzivat ochranné rukavice.

Cisténi:

- Cepel: stisknéte vlhky hadiik na
povrchu ¢epele a pomalu otrete
ze stredu smérem ven ke strané
krytu ostfi a na opacnou stra-
nu (Obr. F). Stejnym zpUsobem
osuste suchym hadiikem. NIKDY
pfistroj béhem cisténi cepele
nezapinejte;

- bezpecnosti krouzek: pouzijte
jemny kartac k ocisténi prosto-
ru mezi ¢epeli a bezpe¢nostnim
krouzkem. Budte opatrni a NE-
PRIBLIZUJTE ruce k ¢epeli;

- télo stroje: pouzijte vlhky



hadfik nebo houbu, ¢asto opla-
chujte teplou vodou. Peclivé
osuste.

Smontovani:

- brousek:
vlozte brousek do jednotky,
jak je znazornéno na obrazku
(Obr. G), dokud se nezastavi
ve spravné poloze;

- deflektor krajeni:
usadte deflektor krajeni (Obr. H);

- krytka cepele:
namontujte kryt na noze a
otacejte 0 90° ve sméru hodi-
novych rucic¢ek, dokud neza-
padne do své pavodni polohy
(Obr. 1);

- posuvna deska (pouze pro stro-

je vybavené odnimatelnym me-

chanismem posuvné desky):
vloZte posuvnou desku na vo-
zik, zkontrolujte, zda se jistici
paka vratila do plvodni po-
lohy, ovéite, zda vozik volné
klouze a zkontrolujte sprav-
nou funkci knofliku k regulaci
sily platku.

UDRZBA

pruziny po dobu 2-3 sekund a
uvolnéte tlac¢itko (Obr. O - 2);

9. zastavte pohyb cepele stisk-
nutim tlacitka stop;

10. nadzvednéte brousek a oto-
Cte jej do jeho plvodni polohy;
11. uvolnéte jej az na doraz;

12. pokracujte v ¢isténi krajece.

Mazani

Po  pravidelném  pouzivani,
muze byt nezbytné promazat
vozik. Doporucujeme opakovat
tento postup kazdych 3 mésicd.
Pro mazani pouzivejte pouze
oleje bez kyselin (doporucujeme
mazani vazelina). Nepouzivejte
rostlinny olej.

SERVIS

Brouseni ¢epele
Frekvence a trvani brouseni za-
visi na pouzivani zafizeni.

Pro brouseni nasledujte pokyny:
1. knoflik pro regulaci sily platku
umistéte do bezpecnostni polo-
hy (Obr. A);

2. zcela stahnéte posuvnou des-
ku (Obr. L);

3. nadzvednéte brousek (Obr. M)
a otocte ho do pozadované po-
lohy pro ostfeni (Obr. N);

4. uvolnéte brousek;

5. aktivujte cepel stisknutim tla-
Citka start;

6. ostfeni cepele vykonavejte
stisknutim tlacitka pruziny po
dobu 10-15 sekund (Obr. O - 1);
7. uvolnéte vyse uvedena tlacitka;
8.zatahnéte a podrzte tlacitko

Uvniti pfistroje se nenachazi
zadné uzivatelsky opravitelné
soucasti. Svérte kvalifikovanym
osobam. Veskeré opravy a na-
hrady (jako vyména cepele, vy-
ména motorového femene, vy-
ména komponent elektrickych
systémd, opravy konstrukcnich
dild, oprava a/nebo nahrada
komponentl zakladové desky)
musi byt provedeny vyhradné
vyrobcem povérenou osobou.
V pfipadé, Ze je potieba provést
servis, mlzete krajec vratit vy-
robci nebo predat centru autori-
zovaného servisu. Pro informace
o servisnich strediscich nas kon-
taktujte na:

service@berkelinternational.com.

POZOR! Vyména Ccepele

je povinnd v pripadé, ze
vzddlenost mezi okrajem cepe-
le a vnitiniho okraje krytu pre-
sahuje 6 mm.

ZARUKA A ODPOVEDNOST

Vyrobce dodava pfristroj s ome-
zenou zdrukou 24 mésicl od
data ndkupu. Zaruka se vztahuje

pouze na zdvady vzniklé za pod-
minek uréeného pouziti, béhem
spravné manipulace. Zaruka se
nevztahuje na vady vzniklé zp(-
sobem dopravy, nedbalosti ku-
pujiciho, nespravnou instalaci,
neopravnénymi zasahy nebo v
pfipadé pfirozeného opotiebeni
nebo pfi kolisani napéti vyssim
nez 10% jmenovité hodnoty.
Kromé toho se zaruka nevztahu-
je na komponenty podléhajici
opotrebeni, jako jsou napriklad
Cepele a brousky s vyjimkou
zjevné vyrobni vady.

Vyrobce odmitd jakoukoli pfi-
mou i nepfimou odpovédnost
pochazejici z:

- Nedodrzeni pokynd uvede-
nych v tomto nédvodu k obsluze;
- Pouziti, které neni v souladu se
zvlastnimi predpisy v zemi insta-
lace;

- Neopravnéné modifikace a /
nebo opravy provadéné na stroji;
- Pouzivani neoriginalnich do-
pInkd a nahradnich dild;

- Mimoradnych udalosti.

Pfevod vlastnictvi pristroje auto-
maticky zbavuje vyrobce odpo-
védnosti za pfislusny pfistroj.
Identifikacni stitek zespodu des-
ky oznacuje vyrobce, pfistroj a
technické informace a CE.

LIKVIDACE KRAJECE

Mechanika se sklada z:

- hlinik/litinova struktura;

- kliny a soucastky z nerezové
oceli;

- elektrické casti a elektrické ka-
bely;

- elektricky motor;

- plastovy material, atd.

V ptipadé, ze demontdz a likvi-
daci svéfujete treti strané, vyu-
zivejte pouze autorizované spo-
le¢nosti s povolenim likvidovat
vyse uvedeny material.

Pristroj je v souladu se smérnici
EU 2012/19/UE. Balici materidly
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a zafizeni obsahuji recyklova-
telné materidly. Vas spotrebic
obsahuje hodnotné materialy,
které mohou byt ziskany zpét
nebo je lze recyklovat. Déleni
zbyvajicich odpadnich materia-
IG usnadriuje recyklaci cennych
surovin. Zaftizeni ponechte na
sbérném misté. Informaci o likvi-
daci mudzete ziskat od lokalniho
uradu.

Reseni problémii

Stroj se po stisknuti spoustéciho
tlacitka nespusti

Vypadek napéjeni nebo
vadny kontrolni okruh

Zkontrolujte, zda je spravné
vlozena zastrcka; pokud problém
pretrvava, kontaktujte servisni
stredisko

Po stisknuti spoustéciho tlacitka
se stroj spusti, ale nerozsviti se
svételna kontrolka signalizujici
uvedeni do chodu

Vadna kontrolka

Nepouzivejte stroj, pokud
svételna kontrolka nesviti. Obratte
se na servisni stredisko

Viyrobek pfi krajeni vyviji pfilis velky
odpor

N0z neni nabrouseny

Nabruste ndz

NUZ se pfi krajeni zpomaluje nebo
se zastavi

Mdze byt uvolnény nebo
poskozeny femen

Pro Upravu nebo vyménu femenu
kontaktujte servisni stiedisko

Stroj se po stisknuti vypinaciho
tlacitka nevypne

Vadny fidici okruh

Okamzité stroj vypnéte a vytahnéte
zastrcku ze sité; okamzité se
obratte na servisni stredisko

Prilis velky odpor pfi pohybu

posuvnych komponentt (pfitlacného

prvku, posuvného suportu)

Mazani vodicich prvka
neni provadéno
pravidelné

Provadéjte mazéni
pravidelné
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PODROBNE TECHNICKE UDAJE

A 168 mm 178 mm 230 mm
B 185 mm 185 mm 245 mm
C 160 mm 175 mm 225 mm
D 395 mm 395 mm 480 mm
E 320 mm 320 mm 385 mm
F 505 mm 505 mm 475 mm
G 390 mm 390 mm 430 mm
H 435 mm 435 mm 480 mm
I 490 mm 515 mm 635 mm
L 580 mm 570 mm 630 mm
Viykon pfi kruhovém fezéni 168 mm 178 mm 230 mm
Viykon pti obdélnikovém fezani | 185x160 mm 187x175 mm 245x225 mm
Maximalni tloustka platku 14 mm 14 mm 12 mm
Pramér noze 220 mm 250 mm 300 mm
Hmotnost 22 Kg 22 Kg 27 kg
Vykon motoru 0,19 kW 0,19 kW 0,31 kW

Poznamka: V dusledku neustélého vyzkumu neustale zlepSovat nase vyrobky, technické specifikace jsou

pfedmétem moznych variaci.
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BETJENINGSVEJLEDNING: Elektriske slicere Red Line

MODELLER:
RL220, RL250, RL300.

36

MASKINDELE

1. Startknap (hvid)

2. Stopknap (rad)

3. Typeskilt, Tekniske

vk

specifikationer, CE-maerke
Fod

Handtag til regulering af
skivetykkelse
Breddemaler (stopplade)
Sikkerhedsafskaermning
Plade til produkt
Handtag pa pigplade
Klinge

Sikkerhedsring
(klingebeskytter)
Slibeanordning

. Handtagpa

klingeafskeermning

. Skivefgring

. Base

. Pladestgtte

. Pigplade

. Skive til knivsafdaekning
. Strgmforsyningskabel



BESKRIVELSE

Professionelle slicere med
rund klinge, designede til ud-
skaering af fgdevarer af den
type og med de stgrrelser, som
er anfgrt i denne betjenings-
vejledning. Maskinens vigtig-
ste dele er illustreret i figur 1.
El-diagrammet er vist i figur 2.

OVERENSSTEMMELSESER-
KLARING

Maskinerne, som er beskrevet i
denne betjeningsvejledning, er
ioverensstemmelse med direk-
tiv 2006/42/EF, 2006/95/EF,
2004/108/EF, 2003/108/EF,
2011/65/EF, forordningen (EF)
1935/2004 samt de tilhgren-
de standarder EN 1974:1998
+A1, EN60204-1, EN60335-1,
EN60335-2-64.

C€

SIKKERHED

Af hensyn til din sikkerhed, bgr
du fglge disse anvisninger:

- Laes ngje alle instruktioner,
for du tager maskinen i brug;

- Produktet er ikke beregnet til
brug af bgrn;

- Brug kun maskinen, hvis du
har tilstreekkelig uddannelse
og er i perfekt psyko-fysisk til-
stand;

- Brug aldrig maskinen pa an-
dre mader end som anvist i
denne betjeningsvejledning;

- Installér maskinen i overens-
stemmelse med instruktioner-
ne i afsnittet "Installation”;

- Installér maskinen pa et sted,
som er uden for andet perso-
nales raekkevidde, der ikke be-
nytter maskinen, navnlig min-
drearige;

- Vaer koncentreret, nar du be-
nytter maskinen, og sgrg for

ikke at blive distraheret under
brug;

- Lad ikke personale, som ikke
har laest og forstaet indholdet
i denne betjeningsvejledning,
benytte maskinen;

- Baer ikke lgstsiddende tgj el-
ler med dbne manchetter;

- Tillad aldrig, at andre end
operatgren naermer sig maski-
nen, mens produktet skaeres;

- Fjern, tildeek eller manipuler
aldrig med skiltene pa maski-
nen, og sgrg for, at de omgaen-
de bliver udskiftet, hvis de er
defekte;

- Fjern aldrig de gennemsigtige
beskyttelsesveern, og mani-
puler eller tilsideseet aldrig de
mekaniske eller elektriske sik-
kerhedsanordninger;

- Skaer kun de tilladte produk-
ter; forsgg aldrig at skeere i
produkter, som ikke er tilladt;

- Hold altid omradet, hvor det
afskarne produkt lsegges ned,
hele arbejdsomradet omkring
maskinen og gulvet rent og
tart;

- Brug ikke maskinen som stat-
te, og leeg aldrig genstande pa
maskinen, som ikke anvendes
til skeeringen;

- Brugikke sliceren, nar afstan-
den mellem klingens kant og
ringen pa klingens sikkerheds-
vaern er mere end 6 mm. Hvis
dette er tilfeeldet skal produ-
centen eller et af de autorise-
rede servicecentre tilkaldes
for at udskifte klingen;

- Brug ikke maskinen med
elektriske forleengerledninger,
midlertidige eller uisolerede
kabler;

- Kontroller regelmaessigt
strgmforsyningskablets til-
stand og kabelholderen pa ma-
skinen. Udskift omgaende i til-
feelde af slid eller defekter. Ret
i dette tilfeelde henvendelse til
kvalificeret personale;

- Stop omgaende maskinen i
tilfeelde af fejlfunktioner, mis-
tanke of defekter, forkerte be-
vaegelser, usadvanlige lyde;

- Fgr maskinen ggres rent eller
vedligeholdes, skal den afbry-
des fra lysnettet;

- Brug beskyttelseshandsker,
nar du gar maskinen rent;

- Laeg kun produktet, som skal
skeeres, pa slaeden, nar den er
trukket helt tilbage, og med
snittykkelsens regulerings-
handtag i sikkerhedsposition
(Fig. A);

- Brug handtaget pa armen
eller skubbegrebet til at fgre
sleeden frem og tilbage, nar der
snittes;

- Det er ikke tilladt bruge an-
det tilbeher til sliceren end det,
som er leveret af maskinens
producent sammen med ma-
skinen.

Producenten fralaegger sig et-
hvert direkte og inddirekte an-
svar som skyldes forkert brug,
uautoriserede andringer og/
eller reparationer udfert pa
maskinen og brug af ikke-ori-
ginalt tilbehgr og reservedele.
Maskinen ma ikke anvendes
i udendgrs omgivelser og/el-
ler udseaettes for vejrlig eller
anvendes i miljger med damp,
reg eller korroderende og/el-
ler ridsende stav, brand- eller
eksplosionsfarlige miljger, eller
hvor brugen af eksplosionssik-
re komponenter er pabudt.

Kan anvendes i omgivelser med:
- Temperaturer

fra -5°Ctil +40°C
- Luftfugtighed maks. 95%

SNIT ALDRIG:

- dybfrosne fgdevarer;

- frosne fgdevarer;

- fedevarer med knogler (kad

og fisk);

- ethvert andet produkt, som
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ikke er fadevarer.

ADVARSEL! Motoren kan

overophede! Efter 15
minutters uafbrudt brug skal
maskinen slukkes og motoren
afkele.

Sikkerhedsringen omkring
klingen er fremstillet i overens-
stemmelse med den europaei-
ske standard EN 1974:1998 +
A1l. Dette eliminerer dog ikke
helt risikoen for skaering.

ADVARSEL! Nar klingen

gares rent og slibes, er
det ngdvendigt at veere meget
forsigtig og holde haenderne sa
langt som muligt borte fra om-
radet, som ikke er beskyttet.
Det anbefales at bruge beskyt-
telseshandsker.

INSTALLATION

Installér maskinen pa en plan
og glat overflade, tar og egnet
til at baere vaegten af selve ma-
skinen samt fgdevarerne, som
skal snittes.

ADVARSEL: Kontrollér,

at der ikke er forhindrin-
ger for sleedens bevaegelse og
placeringen af produkterne,
som skal snittes, pa slaeden.

Maskinen skal veere installeret
iumiddelbar naerhed af en stik-
kontakt, som opfylder E@S-be-
tingelserne. Stikket skal veaere
afledt fra et anlaeg, som opfyl-
der betingelserne i de geelden-
de standarder, og veere udsty-
ret med:

- termomagnetisk sikring;

- automatisk differentialafbry-
der;

- jordforbindelse.

Inden strgmforsyningen slut-
tes til maskinen er det ngdven-
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digt at kontrollere, at specifika-
tionerne svarer til dem, som er
anfgrt pa maskinens typeskilt.

BRUG AF SLICEREN

ADVARSEL! Skarp klinge,
skaerefare! Kontrollér, at
handtaget, som regulerer ski-
vetykkelsen (5) er sikkerheds-
positionen (position O) (Fig. A).

1. Traek slaeden (8) helt tilbage
mod operatgren i positionen,
hvor produktet laegges pa (Fig. L);
2. Lgft pigpladen (17), som hol-
der produktet fast;

3.Laeg produktet, som skal
skeeres, ud for pladens kant
pa operatgrsiden. Blokér pro-
duktet med pigpladen ved
hjeelp af et let tryk;

4.Regulér skivetykkelsen.
Start klingen (10) ved at trykke
pa kontakten. Grib fat i handta-
get pa pressen (9), og begynd at
skeere med en frem- og tilbage-
gaende bevaegelse;

5.Nar du er faerdig med at
skaere, bringes handtaget, som
regulerer tykkelsen, igen i sik-
kerhedsposition, og sladen
traekkes tilbage. Sluk for klingen
ved at trykke pa kontakten (2).

RENG@RING

Sgrg for omhyggelig renggring
af maskinen. Nar maskinen
anvendes, skal den renggres
mindst én gang om dagen eller
oftere, hvis ngdvendigt. Efter
en periode med inaktivitet an-
befales det at ggre maskinen
rent, far den igen tages i brug.

ADVARSEL! Fare for elek-
trisk stad! Traek stikket ud
af stremforsyningskontakten,
og bring handtaget, som regu-
lerer tykkelsen, i sikkerhedspo-
sition, f@r maskinen gares rent.

ADVARSEL! Skarp klinge,
skaerefare! Kontrollér, at
handtaget, som regulerer ski-
vetykkelsen (5) er sikkerheds-
positionen (position O) (Fig. A).

Renggringsmidler:

Brug udelukkende vand og
bionedbrydeligt, skummende
opvaskemiddel, en blgd klud
og svamp eller halvstiv nylon-
bgrste til pladen og pigpladen.
Ggr aldrig maskinen rent med
vand- eller dampstraler eller
tilsvarende metoder.

Fortsaet med at fjerne:

- sleeden (kun for maskiner,

som er udstyret med mekanis-

me til at fjerne slaeden):
1) Ved hjalp af handtaget,
som regulerer tykkelsen,
trekkes pladestgtten helt
tilbage mod operatgren til
endestoppet; 2) brug hand-
taget til at udlgse slaeden ved
at holde pladestgtten fast
mod endestoppet og friggre
sleeden fra stgttepladen. Det
kan veere ngdvendigt samti-
digt at dreje handtaget, som
regulerer skivetykkelsen, en
anelse i forhold til sikker-
hedspositionen for at udfgre
handlingen korrekt; 3) traek
pladeenheden til produkter
vaek ved at traekke den ud af
holderen (Fig. B);

- klingeafskaermning:
1) drej klingeafskaermningen
90° mod uret ved hjeelp af
det lille handtag; 2) en fjeder
gor det nemmere at fjerne
afskaermningen (Fig. C);

- skivefgring:
fiern skivefgringen ved at
folge retningen, som er angi-
vet pa figuren (Fig. D);

- slibeanordning:
fiern slibegruppen helt ved
at traekke den opad (Fig. E).



ADVARSEL! Skarp klinge,

skaerefare! Brug beskyt-
telseshandsker nar omradet
omkring strygestalet, pladen,
pigpladen og klingen skal ggres
rent.

Fortsaet med renggring af:

- klingen: tryk en fugtig klud
mod klingens overflade pa si-
den med klingeafskaermningen
og den modsatte side, og far
den langsomt i en bevaegelse
fra midten mod kanten, sadan
som vist i figuren (Fig. F). Tar
klingen pa samme made med
en ter klud;

- sikkerhedsring: brug en halv-
stiv nylonbgrste til at gore
omradet mellem klingen og
sikkerhedsringen rent;

- maskinhuset: ggr maskin-
huset rent med en fugtig klud
eller svamp, som skylles under
rindende vand. Tgr omhygge-
ligt.

Fortseet til sidst med at gen-

montere:

- slibeanordning:
seet slibegruppen ind som
vist i figuren (Fig. G), til den
sidder korrekt fast i lejet;

- skivefgring:
placér skivefgringen omhyg-
geligt som vist i figuren med
skivefgringen (Fig. H);

- klingeafskaermning:
1) genmontér klingeaf-
skeermningen som vist i figu-
ren; 2) drej klingeafskaerm-
ningen 90 grader mod uret,
indtil den er last i den oprin-
delige position (Fig. I);

- slaeden (kun for maskiner,

som er udstyret med mekanis-

me til at fjerne slaeden):
set pladen pa sleden og
kontrollér, at lasehandtaget
glider pa plads i den oprin-
delige position. Kontrollér,
at handtaget, som regulerer

skivetykkelsen, fungerer kor-
rekt, og at sleeden glider frit.

VEDLIGEHOLDELSE

Slibning af klingen

Det afhaenger af brugen, hvor
lenge klingen holder sig skarp,
og hvor ofte den skal slibes.

ADVARSEL! Hvis ma-

skinen er udstyret med
indbygget slibeanordning skal
instruktionerne fglges omhyg-
geligt. | modsat fald skal pro-
ducenten eller et af de autori-
serede servicecentre tilkaldes
for at udskifte klingen (se SER-
VICE).

Fglg disse trin for at slibe klin-
gen:

1. Placér handtaget, som regu-
lerer skivetykkelsen, i sikker-
hedsposition (Fig. A);

2.Treek sleeden med pladeen-
hed helt tilbage (Fig. L);

3.Laft slibegruppen (Fig. M),
drej den for at placere den i sli-
beposition (Fig. N);

4.Udlgs slibeanordningen;
5.Start klingen ved at trykke
pa startknappen;

6.Begynd at slibe klingen ved
at holde fjederknappen trykket
i 10-15 sekunder (Fig. O - 1);
7.Slip knappen;

8.Trek i finish-knappen, og
hold den trukket i ca. 2-3 se-
kunder (Fig. O - 2);

9.Slip knappen;

10. Stands klingens bevaegelse
ved at trykke pa stopknappen;
11. Lgft slibeanordningen, og
drej den til den oprindelige po-
sition;

12. Slip, indtil den stopper;

13. Fortsaet med renggring af
maskinen.

Smgring
Det kan vzere ngdvendigt at

smgre sleedens kgreskinner
med regelmaessige mellem-
rum. Vi anbefaler altid at ud-
fgre smgring hver 3. maned
uafhaengigt af brugen. Brug
kun syrefri olie (vi anbefaler
vaselineolie). Brug aldrig vege-
tabilske olier.

ASSISTANCE

Der fglger ikke reservedele
med leveringen. Al reparation
og udskiftning af dele (f.eks.
klinge, drivrem, elektriske
komponenter, strukturelle
dele) ma udelukkende udfgres
af producentens autoriserede
personale.

Hvis reparation er ngdvendig,
anbefales det at returnere ma-
skinen til producenten eller et
autoriseret servicecenter.
Oplysninger om servicecentre
kan fas ved henvendelse til :
service@berkelinternational.com.

ADVARSEL! Klingen skal

udskiftes, ndr afstanden
mellem selve klingens kant og
afskaermningen indvendige kant
overstiger 6 mm.

GARANTI OG HAFTELS

Producenten leverer maski-
nerne med en garanti pa 24
maneder med start fra kgbsda-
toen. Garantien omfatter kun
defekter, som opstar i forbin-
delse med korrekt brug og ved
overholdelse af instruktioner-
ne i betjeningsvejledningen.
Garantien daekker ikke skader
opstaet som fglge af transpor-
ten eller kgberens uagtsom-
hed, forkert installation eller
placering, skader som fglge af
slid eller forsyningsspanding,
som overskrider den nominel-
le veerdi med mere end 10%.
Desuden dakker garantien
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ikke sliddele som f.eks. klinge
og fjedrene i slibeanordningen
med undtagelse af tydelige fa-
brikationsfejl.

Producenten fraleegger sig et-
hvert ansvar for direkte og in-
direkte skader som fglge af:

- manglende overholdelse af
instruktionerne i denne betje-
ningsvejledning;

- brug af maskinen i uoverens-
stemmelse med bestemmelser
og standarder gaeldende i landet,
hvor maskinen er installeret;

- uautoriserede aendringer og/
eller reparationer pa maskinen;
- brug af ikke-originale reser-
vedele og tilbehgr;

- usaedvanlige begivenheder.
Overfgrsel af ejendomsretten
til maskinen medfarer gjeblik-
ket ophgr af ethvert ansvar for
producenten med undtagelse
af bestemmelserne i direktiv

Afhjzelpning af fejl

2006/42/EF (ansvar for enhver
fabrikationsfejl i produktet).
Maskinens typeskilt indehol-
der oplysninger om producent,
maskine, tekniske specifikatio-
ner og CE-maerkning.

AFMONTERING
OG BORTSKAFFELSE

Maskinen bestar af:

- aluminiumslegering;

- diverse indsatser og kompo-
nenter i rustfrit stal;

- elektriske komponenter og
ledninger;

- elektrisk motor;

- plast osv.

Hvis opgaven overdrages til
tredjemand, bgr der kun an-
vendes autoriserede renovati-
onsselskaber til bortskaffelse
af de ovennavnte materialer.
Indeholder materialer, som

kan genbruges eller genindvin-
des. En korrekt sortering inden
bortskaffelsen ggr genbrug og
genindvinding nemmere. Nar
maskinens levetid er afsluttet,
skal den afleveres til etindsam-
lingssted. De lokale myndighe-
der kan bista med oplysninger
om bortskaffelse.

Maskinen starter ikke, nar der
trykkes pa startknappen

Strgmforsyning mangler,
eller styrekredslgbet er
defekt

Kontrollér, som stikket er sat
korrekt i stikkontakten. Hvis
problemet fortsaetter, skal
servicecenteret kontaktes

Maskinen starter, nar der
trykkes pa startknappen, men
funktionsindikatoren taender ikke

Defekt lysindikator

Brug ikke maskinen med slukket
lysindikator Kontakt
servicecenteret

For stor modstand, nar produktet
skaeres

Klingen er ikke skarp

Slib klingen

Klingen standser eller bremser,
nar der skeeres

Drivremmen kan veere
slap eller beskadiget

Kontakt servicecenteret for at fa
reguleret eller udskiftet remmen

Maskinen standser ikke,
nar der trykkes pa stopknappen

Defekt styrekredslab

Stands omgéaende maskinen ved
at traekke stikket

ud af stikkontakten, og kontakt
omgaende servicecenteret

For stor modstand, nar
glidekomponenterne
bevaeges (pigplade, slaede)

Glideskinnerne er ikke
blevet smurt regelmaessigt

Smgr skinnerne
regelmaessigt

40




TEKNISKE DETALJER

A 168 mm 178 mm 230 mm
B 185 mm 185 mm 245 mm
C 160 mm 175 mm 225 mm
D 395 mm 395 mm 480 mm
E 320 mm 320 mm 385 mm
F 505 mm 505 mm 475 mm
G 390 mm 390 mm 430 mm
H 435 mm 435 mm 480 mm
I 490 mm 515 mm 635 mm
L 580 mm 570 mm 630 mm
Kapacitet rundskaering 168 mm 178 mm 230 mm
Kapacitet lineaer skaering 185x160 mm 187x175 mm 245x225 mm
Maks. skivetykkelse 14 mm 14 mm 12 mm
Klingediameter 220 mm 250 mm 300 mm
Vaegt 22Kg 22Kg 27 kg
Motoreffekt 0,19 kW 0,19 kW 0,31 kW

Bemaerk: Som et resultat af Igbende forskning til Isbende at forbedre vores produkter, tekniske
specifikationer kan mulige variationer.
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MANUAL DEL USUARIO: Cortafiambres electricos Red Line

MODELOS:
RL220, RL250, RL300.

COMPONENTES

1
2.
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v

0 00 N

10.
11.

12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

PRINCIPALES

Botén de encendido (blanco)
Botén de apagado (rojo)
Placa de identificacion,
datos técnicos, marca CE
Pie de apoyo

Perilla de regulacién
espesor de laloncha

Placa calibradora de espesor
(tabique)

Proteccién de seguridad
Plato carro

Brazo sujetador de
alimentos

Cuchilla

Aro protector de la cuchilla
(cubrefilo)

Afilador

Manivela cubre cuchilla
Paralonchas

Basamento

Soporte del plato
Sujetador de alimentos
Disco paracuchilla

Cable de alimentacién



DESCRIPCION

Maquina cortadora de cuchilla
circular disefada para rebanar
solamente los tipos de produc-
tos alimenticios y en las dimen-
siones maximas indicadas en
este manual. Las piezas princi-
pales de la maquina se han re-
presentado en la figura 1. El es-
quema electrico en la figura 2.

DECLARACION
DE CONFORMIDAD

Las maquinas descritas en este
manual cumplen con las Direc-
tivas 2006/42/CE, 2006/95/
CE, 2004/108/CE, 2003/108/
CE, 2011/65/CE, con el re-
golamento  europeo  (EC)
1935/2004 y con los relativos
estandar como EN 1974:1998
+A1, EN60204-1, EN60335-1,
EN60335-2-64.

C€

SEGURIDAD

Para su seguridad, siga las si-
guientes instrucciones:

- lea todas las instrucciones
antes de usar la maquina;

- este producto no esta disefia-
do para ser utilizado por meno-
res de edad;

- utilice la maquina soélo si se
encuentra debidamente entre-
nado y en perfectas condicio-
nes fisicas y mentales;

- no use la maquina de forma
alguna que no sea la indicada
en este manual;

- use la maquina solamente si
ésta se encuentra en perfectas
condiciones estructurales, me-
canicas y de eficiencia;

- instale la maquina en con-
formidad con las instrucciones
indicadas en la seccion “Insta-
lacion” de este manual;

- instale la maquina en una
ubicacion fuera del alcance de
personas no autorizadas para
operarla, especialmente de
menores de edad;

- mantenga una alta concen-
tracion y evite distracciones al
momento de usar la maquina;

- no permita que la maquina
sea utilizada por personas que
no han leido y entendido cla-
ramente el contenido de este
manual;

- no utilice vestimenta dema-
siado holgada o con mangas
abiertas;

- no permita que ninguna per-
sona, ademas del operario, se
acerque mientras la maquina
se encuentra funcionando;

- no remueva, cubra o modifi-
que las etiquetas informativas
que se encuentran en la estruc-
turadelamaquinay,encasode
dafio, reemplacelas inmediata-
mente;

-no remueva las cubiertas
transparentes y no modifique
ningun dispositivo de protec-
cion mecanico y/o eléctrico;

- corte solamente aquellos
productos alimenticios del tipo
permitido en este manual, no
intente cortar ningun tipo de
producto no permitido;

- siempre mantenga limpia y
seca la superficie de apoyo del
producto a cortar, asi como el
area alrededor de la maquina
y el piso en donde se encuentra
el operario;

- no use la maquina como su-
perficie de apoyo y no coloque
en ella ninglin objeto distinto
a los productos alimenticios a
ser cortados;

- no utilice la maquina cuando,
como resultado del desgaste,
la distancia entre el filo de la
cuchillay el anillo protector de
la cuchilla exceda de 6 mm. En
este caso, contacte Van Berkel

USA, Inc. para reemplazar la
cuchilla;

- no utilice la maquina con ex-
tensiones eléctricas, cables
eléctricos temporales o sin ais-
lante;

- periddicamente revise las
condiciones del cable eléctri-
co que alimenta la maquina.
Cuando sea necesario, solicite
que personal calificado lo re-
emplace;

- inmediatamente suspenda el
funcionamiento de la maqui-
na en caso de una operacién
anormal, defectuosa, con movi-
mientos incorrectos y/o ruidos
extranos;

- desconecte la maquina de la
red eléctrica antes de limpiarla
o darle mantenimiento;

- use guantes protectores du-
rante la limpieza y el manteni-
miento de la maquina;

- coloque o remueva los pro-
ductos alimenticios a ser corta-
dos solamente cuando la tabla
o plato deslizante se encuentre
completamente retraido y la
perilla de ajuste del espesor de
corte se encuentre en la posi-
cion de seguridad (en la posi-
cion 0) (Fig. A);

- para el movimiento de la ta-
bla o plato deslizante durante
las operaciones de corte use
solamente la manija ubicada
sobre el brazo o sujetador de
alimentos;

- en ninglin momento coloque
sus manos sobre el producto
alimenticio cuando estd sien-
do cortado. Siempre mantenga
sus manos detras de los dispo-
sitivos de proteccidn y lejos de
la cuchilla;

- no esta permitido el uso de
accesorios de corte que no ha-
yan sido proporcionados por el
fabricante.

El fabricante de la maquina de-
clina toda responsabilidad ge-
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nerada por el uso inapropiado,
modificaciones y/o reparacio-
nes llevadas a cabo por el usua-
rio o personal no autorizado,
uso de repuestos no originales
o no especificos al modelo de la
maquina.

La maquina no debe ser utiliza-
da en dreas abiertas y/o areas
expuestas a agentes atmosfé-
ricos y ambientes con vapores,
humos o polvos corrosivos y/o
abrasivos, con riesgo de fue-
go o explosién y en todo lugar
donde el uso de componentes
anti-explosivos sea requerido.

Condiciones ambientales de
operacion:

- Temperatura de -5°C a +40°C
- Max. humedad 95%

NO CORTAR:

- alimentos congelados;

- alimentos con hueso;

- cualquier otro producto que
no sea alimento.

A iPRECAUCION! EI motor
puede sobrecalentarse!
Después de 15 minutos de uso
continuo, apague y desconecte
la maquina, permitiendo que
ésta se enfrie.

RIESGOS RESIDUALES

El anillo de seguridad alrede-
dor de la cuchilla estd hecha de
acuerdo con la norma europea
EN 1974:1998 +A1 pero, con la
finalidad de permitir la opera-
cién de afilado, la proteccién en
el zona del afilado puede no eli-
minar del todo el riesgo de corte.

A ;PRECAUCION! ;Riesgo de
lesion por cuchilla afilada!
Durante la limpieza de la cu-
chillay la operacion de afilado,
ponga atencién adicional en
mantener sus manos tan lejos
como sea posible del area no
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protegida. El uso de guantes de
proteccién es recomendado.

INSTALACION

Instale la maquina en una su-
perficie plana, lisa y seca, ade-
cuada para soportar el peso
mismo de la maquina ademas
de los productos que seran
cortados.

A iPREACAUCION! Veri-
fique que no existan obs-
taculos en el movimiento de
la tabla o plato deslizante, asi
como en el posicionamiento
de los productos alimenticios a
ser cortados.

La maquina debe ser instalada
lo mas cercana posible a una
toma eléctrica conectada a
un suministro de electricidad
debidamente regulatorio, en
conformidad a las normas exis-
tentes con respecto a:

- proteccién termo-magnética;
- apagador automatico dife-
rencial;

- conexioén a tierra.

Antes de conectar lamaquinaa
la toma eléctrica, verifique que
las caracteristicas del suminis-
tro eléctrico estén en confor-
midad a aquellas indicadas en
la etiqueta informativa de la
maquina.

OPERACION

;PRECAUCION! ;Riesgo
de lesion por cuchilla
afilada! Revise que la perilla
de ajuste del espesor de corte
(5) esté en la posicién de segu-
ridad (en la posicién 0) (Fig. A).

1.Deslice la tabla o plato de
alimentos (8) hacia atras (en
direccién del operario) en la
posicion de colocacién del pro-

ducto alimenticio (Fig. L);
2.levante el sujetador de ali-
mentos (17) a la posicién de
reposo;

3.coloque el producto a cortar
en la tabla o plato de alimentos
cerca de la barrera protectora
del operario. Baje el sujetador
de alimentos aplicando una li-
gera presion;

4. ajuste el grosor del corte por
medio de la perilla. Active la cu-
chilla (10) presionando el bo-
tén de arranque. Tome la ma-
nija del sujetador de alimentos
(9) y comience un movimiento
alternado de corte;

5.al terminar la operacion
de corte regrese la perilla de
ajuste del espesor de corte a
la posicion de seguridad y des-
lice hacia atras la tabla o plato
de alimentos. Detenga el mo-
vimiento de la cuchilla presio-
nando el botén de apagado (2).

LIMPIEZA

Antes de usarse, la maquina
debe ser limpiada al menos
unavez al dia, o mas seguido en
caso de ser necesario, y siem-
pre después de largos periodos
de inactividad.

A ;PRECAUCION!  ;Riesgo
de choque eléctrico! An-
tes de limpiarla, desconecte la
maquina de la toma eléctricay
coloque la perilla de ajuste de
grosor de corte en posicion de
seguridad.

A ;PRECAUCION! ;Riesgo
de lesion por cuchilla
afilada! Revise que la perilla
de ajuste del espesor de corte
(5) esté en la posicion de segu-
ridad (en la posicién 0) (Fig. A).

Productos para limpieza:
use solamente agua caliente



y un detergente ligero biode-
gradable, utilizando una tela
suave y un cepillo semi-rigido
de nylon para las areas filosas
de latablay el sujetador de ali-
mentos. No limpie la maquina
con chorros de agua o vapor y
otros métodos similares.

Desmontaje:

- tabla o plato carro (solo para

las maquinas equipada con

mecanismo de tabla removi-

ble):
1) con la perilla de ajuste de
grosor de corte en posicion
de seguridad, deslice la ta-
bla hasta el limite en direc-
cién del operario; 2) use la
palanca de liberacién de la
tabla o plato de alimentos,
manteniendo ésta ultima en
el deslizamiento limite a fin
de liberar la tabla de su so-
porte. Para llevar a cabo la
operacion de forma correc-
ta, puede que sea necesario
manipular simultdneamente
la perilla de ajuste de grosor,
girandola levemente conres-
pecto a la posicién de seguri-
dad; 3) remover el sujetador
de alimentos deslizando ha-
cia afuera la tabla o plato de
alimentos (Fig. B);

- cubierta de la cuchilla:
1) rotar 90° la cubierta en di-
reccién anti-horario utilizan-
do la manija especial; 2) un
resorte facilitard la extrac-
cién de la cubierta (Fig. C);

- deflector de corte:
remover el deflector de cor-
te siguiendo las instruccio-
nes de la figura (Fig. D);

- afilador:
remover el afilador completo
tirando hacia arriba (Fig. E).

0 ;PRECAUCION! ;Riesgo
de lesion por cuchilla afi-
lada! Para las operaciones de

limpieza de las areas afiladas
de la maquina, el sujetador de
alimentos y la cuchilla, el uso
de guantes protectores es re-
comendado.

Limpieza:

- cuchilla: pase una tela hua-
meda sobre la superficie de la
cuchilla y deslicela lentamente
del centro hacia afuera en el
lado de la cubierta de la cuchi-
llay en el lado opuesto (Fig. F).
De la misma manera remueva
la humedad con una tela seca.
NUNCA encienda la maquina
mientras se encuentre limpian-
dola cuchilla;

- anillo de seguridad: use un ce-
pillo suave para limpiar el area
entre la cuchilla y el anillo de
seguridad. Sea cuidadoso de
NO colocar sus manos cerca de
la cuchilla;

- cuerpo de la maquina; use
una tela humeda o esponja, en-
juagando frecuentemente en
agua caliente. Seque cuidado-
samentea.

Montaje:

- el afilador:
insertar el afilador como se
muestra en figura (Fig. G)
hasta que se detenga en la
posicion correcta;

- deflector de corte:
colocar el deflector de corte
en su asiento (Fig. H);

- cubierta de la cuchilla:
montar la cubierta de la cu-
chilla y rotarla 90° en direc-
cion horario hasta que esté
asegurado en su posicion
inicial (Fig. 1);

- tabla o plato carro (solo para

las maquinas equipada con me-

canismo de tabla removible):
inserte la tabla o plato de
alimentos, verifique que la
palanca de seguridad se en-
cuentre en su posicién ini-

cial, verifique que la tabla o
plato de alimentos deslice li-
bremente y revise la correc-
ta operacion de la perilla de
ajuste de grosor.

MANTENIMIENTO

Afilado de la cuchilla

La frecuencia y duracion del
afilado de la cuchilla dependen
del uso del equipo.

A iPRECAUCION! Si la ma-
quina estd equipada con
su afilador opcional especifico,
siga las instrucciones. De lo
contrario, pongase en contacto
con el fabricante o con uno de
los Centros de Servicio Autori-
zados (consulte SERVICIO).

Para afilar, siga las instruccio-
nes siguientes:

1.coloque la perilla de ajuste
de grosor en la posicion de se-
guridad (Fig. A);

2.deslice la tabla o plato de ali-
mentos hacia atras (Fig. L);
3.levante el afilador (Fig. M) y
rételo hacia la posicion de afi-
lado (Fig. N);

4.libere el afilador;

5.active la cuchilla al presionar
el botén de encendido;

6.lleve a cabo el afilado de la
cuchilla al presionar el botén
de afiliacién por 10-15 segun-
dos (Fig. O-1);

7.libere el ya mencionado bo-
ton;

8.jale y sostenga el boton de
terminacion por 2-3 segundos
(Fig. O-2);

9.libere el boton;

10. detenga el movimiento de
la cuchilla al presionar el botén
de apagado;

11. levante el afilador y rételo
a su posicion original;

12. libérelo hasta que se detenga;
13. proceda con la limpieza de
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la cortadora.

Lubricacion

Después de un periodo de uso
regular, tal vez sea necesario
lubricar las guias de desliza-
miento. Recomendamos eje-
cutar esta operacién cada 3
meses. Para lubricaciéon, sélo
use aceite libre de acidos (re-
comendamos Vaselina). No use
aceite vegetal.

ASISTENCIA

El embalaje de suministro no
contiene piezas de repuesto.
Las reparaciones y cambios
(cuchilla, correa, componentes
eléctricos, piezas estructura-
les, etc.) han de ser llevados a
cabo exclusivamente por per-
sonal autorizado por el fabri-
cante.

Para informaciones sobre los
Centros de Servicio, enviar un
correo a:
service@berkelinternational.com.

A {ATENCION! Hay que sos-
tituir la cuchilla cuando
la distancia entre el hile de la
cuchilla y el borde interno de la
proteccion superan los 6 mm.

GARANTIAY
RESPONSABILIDAD

El fabricante suministra ma-
quinas con una garantia de 24
meses de duracidn, a partir
de la fecha de compra. La ga-
rantia solo cubre los defectos
detectados haciendo un uso
apropiado y segun las condi-
ciones de uso previstas por el
manual. La garantia no cubre
defectos debidos al transporte,
incompetencia o negligencia
del comprador, instalacién o
posicionamiento impropio, da-
fos por desgaste, voltaje supe-
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rior al 10% del valor nominal.
Ademas, la garantia no cubre
componentes intrinsecamente
sujetos a desgaste, como la cu-
chillay los muelles del afilador,
excepto en caso de evidente
defecto de fabricacion.

El fabricante declina toda res-
ponsabilidad directa e indirec-
taderivadade:

- incumplimiento de las ins-
trucciones del manual.

- uso no conforme a la norma-
tiva dominante en el pais de
instalacion.

- modificaciones y/o reparacio-
nes en la maquina no autoriza-
das

- uso de accesorios y piezas de
recambio no originales

- eventos excepcionales.

La transferencia de propiedad
de la maquina implica la exen-
cion inmediata de cualquier
responsabilidad por parte del
fabricante, a excepcién de la
observancia de la directiva
2006/42/CE (responsabilidad
por cualquier defecto de fabri-
cacién del producto).

La placa de identificacion ubi-
cada en la base de la maquina
indica el fabricante, la maquina
lainformacion técnicay el mar-
cado CE.

DESTRUCCION
DE LA CORTADORA

Todas las unidades estan com-
puestas de:

- estructura de aleacién alumi-
nio/magnesio;

- insertos y varios componen-
tes de acero inoxidable;

- partes y cables eléctricos;

- motor eléctrico;

- materiales de plastico, etc.

Si el desmantelamiento vy
destruccion se lleva a cabo
por terceros, use solamente
compaiias autorizadas para

disponer de los materiales ya
mencionados. Empaques y
electrodomésticos contienen
partes reciclables. Su unidad
contiene materiales de valor
que pueden ser recuperados
o reciclados. La separacion del
resto de los materiales de de-
secho en distintos tipos facilita
el reciclaje de materias primas
valiosas. Entregue los electro-
domésticos en un centro de
recoleccion. Puede obtener
informacion de parte de las au-
toridades locales.



Resolucion de problemas

Cuando se pulsa el boton de
encendido la maquina no se pone
en marcha

Falla de alimentacion
o circuito de control
defectuoso

Compruebe que la clavija esté
correctamente enchufada, si el
problema contintia contacte con
el Centro de Servicios

Cuando se pulsa el botén de
encendido la maquina se pone
en marcha pero no se enciende
el indicador luminoso de
funcionamiento

Indicador defectuoso

No utilice la maquina con el
indicador luminoso apagado.
Contacte con el servicio de
asistencia

Excesiva resistencia al corte del
producto

Cuchilla desafilada

Afilar la cuchilla

La cuchilla, cuando se somete a
esfuerzo, funciona lentamente o
se para

Correa aflojada o danada

Contacte conelcentrode
servicios para regular o cambiar
lacorrea

Cuando se pulsa el boton de
apagado la maquina no se para

Circuito de control
defectuoso

Detenga inmediatamente la
magquina desenchufandolay llame
inmediatamente a un centro de
servicio

Excesiva resistencia al
desplazamiento de componentes
moviles (sujetador de alimentos,
carro)

Lubricacion de las guias de
deslizamiento no realizada
periddicamente

Lubricar periédicamente
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DATOS TECNICOS

A 168 mm 178 mm 230 mm
B 185 mm 185 mm 245 mm
C 160 mm 175 mm 225 mm
D 395 mm 395 mm 480 mm
E 320 mm 320 mm 385 mm
F 505 mm 505 mm 475 mm
G 390 mm 390 mm 430 mm
H 435 mm 435 mm 480 mm
I 490 mm 515 mm 635 mm
L 580 mm 570 mm 630 mm
Capacidad (circular) 168 mm 178 mm 230 mm
Capacidad (rectangular) 185x160 mm 187x175 mm 245%225 mm
Capacidad maxima de corte 14 mm 14 mm 12 mm
Didmetro cuchilla 220 mm 250 mm 300 mm
Peso 22Kg 22Kg 27 kg
Potencia motor 0,19 kW 0,19 kW 0,31 kW

Nota: Dada la continua mejora de nuestros productos, las caracteristicas técnicas estan sujetas a

posibles variaciones sin previo aviso por parte de nuestra empresa.
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NAUDOTOJO VADOVAS: Elektrinés pjaustyklés Red Line

MODELIAI:
RL220, RL250, RL300.

CASTI STROJE

N —

10.
11.

12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

Paleidimo mygtukas (baltas)
Sustabdymo mygtukas
(raudonas)

Pavadinimo plokstelé,
techniniai duomenys, CE
zenklas

Kojelé

Griezinélio storio reguliavimo
rankenélé

Griezinélio storio matavimo
ploksté

Apsauginis gaubtas
Produkto laikymo ploksté
Produkto spaustuvo
rankenélé

Gelezté

Apsauginis ziedas

(peilio apsauga)

Galastuvas

Peilio apsaugos rankenélé
Griezinélio kreiptuvas
Pagrindas

Plokstés laikiklis

Produkto spaustuvas

Peilio apsaugos diskas
Maitinimo laidas
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APRASYMAS

Profesionali smagratiné pjausty-
klé, tinkama pjaustyti tik tiems
produktams, kuriy tipai ir dydis
nurodyti Siame dokumente. Pa-
grindinés prietaiso dalys pavaiz-
duotos bendroje diagramoje
(Pav. 1). Elektros diagramos vaiz-
duojamos 2 pav.

TINKAMUMO NAUDOTI
DEKLARACLJA

Siame
ti prietaisai
vas 2006/42/CE,
2004/108/CE, 2003/108/CE,
2011/65/CE, reglamentg (EC)
1935/2004 ir susijusius darniuo-
sius standartus EN 1974:1998
+A1, EN60204-1, EN60335-1,
EN60335-2-64.

Ce

SAUGUMAS

dokumente  aprasy-
atitinka direkty-
2006/95/CE,

Laikykités zemiau nurodyty pa-
grindiniy atsargumo priemoniuy:
- Prie$ naudodami prietaisa per-
skaitykite visas instrukcijas;

- Sis gaminys skirtas ne vaikams;
- Prietaisu naudokités tik tinka-
mai apmokyti ir badami geros
psichinés ir fizinés baklés;

- Prietaisg naudokite tik taip, kaip
nurodyta Siame dokumente;

- Naudokite tik struktariskai,
mechaniskai ir sistemiskai nepa-
Zeista prietaisa;

- Pjaustykle montuokite laikyda-
miesi nurodymuy, pateikty skyre-
lyje ,Montavimas”;

- prietaisa montuokite tik vieto-
se, nepasiekiamose personalui,
neturin¢iam teisés juo naudotis,
ir ypac nepilnameciams;

- naudodamiesi prietaisu bukite
susikaupe, venkite trukdziy;

- neleiskite prietaisu naudotis
tiems, kurie neperskaité ir iki
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galo nesuprato Siame naudoto-
jo vadove pateikto turinio;

- nevilkékite duksliy drabuziy
arba drabuziy placiomis ranko-
vemis;

- prietaisui veikiant neleiskite
prie jo artintis niekam kitam, is-
skyrus naudotoja;

- nepasalinkite, neuzdenkite ir
nepakeiskite zymy ant prietaiso
korpuso, o pazeistas nedelsdami
pakeiskite;

- nepasalinkite permatomy
apsaugy, nekeiskite ir neigno-
ruokite mechaniniy ir elektriniy
daliy apsaugy;

- pjaustykite tik leidziamus pro-
duktus, neméginkite pjaustyti
draudziamy;

- produkty laikiklis, zona aplink
prietaisg ir naudotojo stovéjimo
vieta visada privalo bati Svards ir
sausi;

- nenaudokite pjaustyklés kaip
laikiklio, nedékite ant jos daikty
ar kito maisto, iSskyrus ta, kuris
skirtas pjaustyti;

- nenaudokite pjaustyklés, kai
dél jprasto nusidévéjimo ats-
tumas tarp asmeny krasto ir
apsauginio ziedo virsija 6 mm.
Tokiu atveju susisiekite su ga-
mintoju arba jgaliotu aptarnavi-
mo centru, kad pakeisty asme-
nis;

- nenaudokite prietaiso su laiki-
nais arba neizoliuotais kabeliais,
Sakotuvais arba ilgikliais;

- reguliariai tikrinkite prietaiso
elektros tiekimo laido bakle. Pri-
reikus paprasykite kvalifikuoty
specialisty jj pakeisti.

- pasirodzius defektui, sutrikus
veikimui, jtarus gedima, netin-
kamai judant arba sklindant
keistiems garsams nedelsdami
iSjunkite prietaisg;

- prie$ valydami arba atlikdami
prieziGros darbus atjunkite prie-
taisg nuo elektros tinklo;

- valydami ir atlikdami priezia-
ros darbus dévékite apsaugines

pirstines;

- produktus ant stumdomo pa-
déklo dékite ir nuimkite tik iki
galo atitrauke stova ir griezinéliy
storumo reguliavimo rankenéle
nustate ties saugia pozicija (ties
0) (Fig. A);

- pjaustymo metu norédami ju-
dinti mésos padéklg naudokite
tik rankeng, esancia ant atramos,
arba produkty znyples;

- pjaustydami niekada rankomis
nelieskite maisto produkto. Ran-
kas visada laikykite uz apsaugi-
nio prietaiso, toli nuo aSmeny;

- draudziama naudoti priedus,
kuriy nepatvirtino gamintojas.
Gamintojas neprisiima atsako-
mybés dél netinkamo naudo-
jimo, keitimo ir/ arba taisymo,
kurj atlieka pats naudotojas
arba jgaliojimy neturintys dar-
buotojai, taip pat dél naudoji-
mo atsarginiy daliy, kurios néra
originalios arba néra pritaikytos
pjaustyklés modeliui.

Prietaiso negalima naudoti atvi-
roje erdvéje ir/ arba lauke, taip
pat aplinkoje, kurioje yra gary,
damy arba ardanciy ir/ arba és-
dinanciy dulkiy, kur yra gaisro
arba sprogimo rizika, taip pat
ten, kur reikalinga apsauga nuo
sprogimo.

Naudojimo salygos:
-Temperatira nuo -5° Ciki +40 °C
- Maksimali drégmé 95%

DRAUDZIAMA PJAUSTYTI:

- Saldytus maisto gaminius;

- maisto gaminius su kaulais;

- kitus produktus, kurie neskirti
maistui.

DEMESIO! Variklis gali per-

kaisti! Panaudoje pjausty-
kle 15 min. be pertraukos ISJUN-
KITE prietaisa ir leiskite atvésti.

GALIMOS GRESMES
Apsauginis ziedas aplink asme-



nis pagamintas laikantis ES stan-
darty EN 1974:1998 +A1, bet jis
pagamintas taip, aSmenis baty
galima pagalasti, todél ne iki
galo apsaugo nuo jpjovimy.

DEMESIO! Valydami arba

galasdami asmenis bakite
atsargus ir rankas laikykite kuo
toliau nuo neapsaugotos zonos.
Rekomenduojama dévéti apsau-
gines pirstines.

PRIETAISO MONTAVIMAS

Prietaisg montuokite ant ploks-
¢io, lygaus ir sauso pavirsiaus,
kuris atlaikyty pacios pjaustyklés
ir pjaustomy produkty svorj.

DEMESIO: Jsitikinkite, kad

niekas netrukdys jdéti/
iSimti mésos padéklo ir maisto
produkty.

Prietaisa butina montuoti 3alia
ES standartus atitinkancio lizdo,
sujungto su elektros tinklu, ati-
tinkanciu reglamentus dél:

- magnetinés-terminés apsau-
gos;

- automatinio diferencinio jun-
giklio;

- iZeminimo sistemos.

Prie$ prijungdami prietaisg prie
elektros tinklo jsitikinkite, kad
jo jtampa atitinka nurodytasias
prietaiso informacinéje lenteléje.

NAUDOJIMAS

2. produkty laikiklj (17) kilstele-
kite j parengiamaja padétj;

3. produkta, kurj norite pjausty-
ti, uzdékite ant mésos padéklo,
prie Soninés naudotojo sienelés.
Uzdenkite jj produkty laikikliu,
naudodami nedidele jéga;

4. nustatykite pjovimo storj. Ak-
tyvuokite aSmenis (10) paspaus-
dami jjungimo mygtuka. Suim-
kite produkty laikiklio rankeng
(9) ir pradékite pjaustyti;
5.baige pjaustyti nustatykite
griezinéliy storumo reguliavimo
rankenéle ties saugia padétimi
ir atitraukite mésos padékla. As-
menis sustabdykite paspausda-
mi isjungimo mygtuka (2).

VALYMAS

DEMESIO! Pavojus susi-

zeisti dél astriy aSmeny!
Jsitikinkite, kad griezinéliy sto-
rumo reguliavimo rankenélé (5)
nustatyta ties saugia pozicija
(ties 0) (Fig. A).

1. Mésos padékla (8) atitraukite
iki pat galo (naudotojo link), kad
atsidurty pakrovimo padétyje
(Fig. L);

Prie$ naudodami bent kartg per
dieng - arba dazniau, jei reikia,
— iSvalykite prietaisa. Batinai jj is-
valykite ir po ilgo nenaudojimo
laikotarpio.

DEMESIO! Elektros smi-

gio pavojus! Pries valy-
dami iStraukite laidg i$ elektros
lizdo ir griezinéliy storumo re-
guliavimo rankenéle nustatykite
ties saugia padétimi.

DEMESIO! Pavojus susi-

zeisti dél astriy aSmeny!
Jsitikinkite, kad griezinéliy sto-
rumo reguliavimo rankenélé (5)
nustatyta ties saugia pozicija
(ties 0) (Fig. A).

Priemonés valyti:

naudokite tik vandenj ir mikro-
organizmy skaidoma Svelny
valiklj, taip pat minkstg skudu-
rélj ir puskietj nailoninj Sepetj
astrioms padéklo ir produkty
laikiklio briaunoms valyti. Prie-
taisui plauti nenaudokite van-
dens arba gary sroviy ir panasiy
metody.

ISardymas:
- mésos padéklas (tik pjaus-
tykléms, kuriose jmontuotas

mechanizmas mésos padéklui

iSimti):
1) storumo reguliavimo ran-
kenéle nustate ties saugia pa-
détimi iki galo istraukite stova
naudotojo link; 2) nuspauskite
mésos padéklo atleidimo svir-
tj, prilaikydami pagrinda, kad
nuimtuméte mésos padékla
nuo pagrindo. Tam, kad Sis
veiksmas baty jvykdytas tei-
singai, gali prireikti tuo paciu
metu sukti griezinéliy storu-
mo reguliavimo rankenéle; 3)
traukite produkty laikiklj, kol
mésos padéklas atsiskirs nuo
pagrindo (Fig. B);

-aSmeny apsauga:
1) specialia rankenéle pasukite
asmeny apsauga 90° kampu
pries laikrodzio rodykle; 2) spy-
ruoklé padés lengviau istraukti
aSmeny apsauga (Fig. C);

- kreipiklis:
kreipiklj isimkite ta kryptimi,
kuri parodyta pav (Fig. D);

- galagstuvas:
visg galastuvg iSimsite kelda-
mi jj j virdy (Fig. E).

DEMESIO! Pavojus susi-

Zeisti dél astriy asmeny!
Valant astrias ploksciy, produkty
laikiklio ir aSmeny dalis taip pat
rekomenduojama dévéti apsau-
gines pirstines.

Valymas:
- aSmenys: prispauskite prie as-
meny drégng skudurélj ir pama-
Zu braukite juo nuo centro iSorés
link i$ abiejy pusiy (Fig. F). Lygiai
taip pat nusausinkite juos nau-
dodami sausa skudurél;. Valyda-
mi asmenis NIEKADA nejunkite
pjaustyklés;
- apsauginis Zziedas: Svelniu
Sepetéliu iSvalykite vietg tarp
asmeny ir apsauginio ziedo. At-
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sargiai — NEKISKITE ranky prie
aSmeny;

- Prietaiso korpusas: plaukite
drégnu skuduréliu arba kempi-
ne, ja daznai praplaudami karstu
vandeniu. Kruopsciai nusausin-
kite.

Surinkimas:
- galastuvas:
jdékite galastuva kaip paro-
dyta paveikslélyje (Fig. G), kol
jis uzsifiksuos tinkamoje pa-
détyje;
- kreipiklis:
jdékite kreipiklj j vieta (Fig. H);
- aSmeny apsauga:
veél surinkite aSmeny apsauga
ir pasukite ja 90° kampu pagal
laikrodZio rodykle, kol atsidurs
pirminéje padétyje (Fig. (Fig.l);
- mésos padéklas (tik pjaus-
tykléms, kuriose jmontuotas
mechanizmas mésos padéklui
iSimti):
uzdékite mésos padékla ant
stovo, jsitikinkite, kad tvirti-
nimo svirtis grjzo | pradine
padétj, jsitikinkite, kad stovas
juda laisvai, ir patikrinkite, ar
storumo reguliavimo ranke-
nélé tinkamai veikia.

PRIEZIURA

Kaip galasti aSmenis
Galandimo daznumas ir trukme
priklauso nuo jrangos naudoji-
mo.

DEMESIO! Jei pjaustykléje

jmontuotas galastuvas, se-
kite Siuos nurodymus. Kitu atve-
ju susisiekite su gamintoju arba
jgaliotu aptarnavimo centru (zr.
APTARNAVIMAS).

Norédami pagalasti sekite Siuos
nurodymus:

1. storumo reguliavimo ranke-
néle nustatykite ties saugia pa-
détimi (Fig. A);
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2. iki galo istraukite mésos padeé-
kla (Fig. L);

3. pakelkite (Fig. M) ir pasukite
galastuva taip, kaip reikia norint
galasti (Fig. N);

4. atleiskite galastuva;

5. spustelékite jjungimo mygtu-
ka ir aktyvuokite aSmenis;

6.. galaskite aSmenis 10-15 se-
kundziy spausdami galastuvo
mygtuka (Fig. O - 1);

7. atleiskite auksc¢iau paminéta
mygtuka;

8. patraukite ir 2-3 sekundes pa-
laikykite slifavimo mygtuka (Fig.
0-2);

9. atleiskite jj;

10. nuspauskite isjungimo myg-
tuka ir sustabdykite aSmenis;

11. pakelkite galastuva ir grazin-
kite j pradine padétj;

12. atleiskite galastuva, kol Sis
sustos;

13. toliau valykite pjaustykle.

Sutepimas

Tam tikrg laikg reguliariai nau-
dojant pjaustykle gali prireikti
sutepti stovo kreiptuvus. Reko-
menduojame $j procesg atlikti
kas 3 ménesius. Norédami su-
tepti naudokite tik beragste aly-
va (rekomenduojame vazeling).
Nenaudokite augalinio aliejaus.

APTARNAVIMAS

centry. Norédami gauti daugiau
informacijos susisekite su mu-
mis el. pastu:

service@berkelinternational.com.

DEMESIO! Pakeisti asme-

nis privaloma, jei atstu-
mas tarp asmeny krasto ir vi-
dinio apsaugos krasto didesnis
nei 6 mm.

GARANTIJA IR ATSAKOMYBE

Pjaustykléje néra detaliy, kurias
galéty pakeisti pats naudotojas.
ISkilus problemoms susisiekite
su kvalifikuotais profesionalais.
Visus taisymo ir keitimo darbus
(pvz., aSmeny keitimas, variklio
dirzo keitimas, elektros sistemos
komponenty keitimas, strukta-
riniy daliy taisymas, subbaziniy
detaliy taisymas ir/ arba keiti-
mas ir pan.) turi atlikti tik gamin-
tojo jgalioti darbuotojai.

Prireikus pjaustykle remontuoti
galite ja grazinti gamintojui arba
vienam jgalioty aptarnavimo

Gamintojas pjaustykléms sid-
lo ribotg 24 ménesiy garantija
nuo jsigijimo dienos. Garantija
taikoma tik tiems defektams,
kurie atsiranda tinkamai laikant
ir naudojant prietaisg. Garantija
netaikoma defektams, atsira-
dusiems prietaisa gabenant,
dél pirkéjo nekompetencijos
arba aplaidumo, dél netinkamo
montavimo arba jzeminimo,
dél neleistino taisymo, natara-
laus nusidévéjimo ir jtampos
svyravimy, didesniy nei 10%
nominalios vertés. Be to, garan-
tija netaikoma nusidévéti linku-
sioms dalims, pvz, asmenims
ir galastuvams, iSskyrus tuos
atvejus, kai akivaizdis gamybos
defektai.

Gamintojas atsisako bet kokios
tiesioginés ir netiesioginés atsa-
komybés, kylancios is:

- Siame dokumente pateikty nu-
rodymy nesilaikymo;

- naudojimo, kuris neatitinka
naudojimo valstybéje galiojan-
¢iy reglamenty;

- neleistino prietaiso modifikavi-
mo ir/ arba taisymo;

- neoriginaliy priedy ir atsargi-
niy daliy naudojimo;

- iSimtiniy jvykiy.

Prietaiso nuosavybés perda-
vimas automatiskai panaiki-
na gamintojo atsakomybe dél
pjaustyklés, isskyrus salygas,
isdéstytas Direktyvoje 2006/42/
CE (atsakomybé dél prietaiso



gamybos defekty).

Identifikacinéje ploksteléje nu-
rodytas gamintojas, prietaisas,
techniné informacija ir CE zyma.

PJAUSTYKLES UTILIZAVIMAS

Prietaisus sudaro:

- aliuminio ir magnio lydinio kor-
pusas;

- jdéklai ir jvairas komponentai
i$ nerudijancio plieno;

- elektros dalys ir kabeliai;

- elektrinis variklis;

- plastikas, t. t.

Jei iSardymas ir utilizavimas pa-
tikimas treciosioms $alims, nau-
dokités paslaugomis tik ty jmo-
niy, kurios jgaliotos utilizuoti

Gedimy diagnostika ir Salinim-

auksdiau isvardytas medziagas.
Prietaisas atitinka ES Direktyva
2012/19/UE. Pakuotéje ir prietai-
suose yra perdirbamy medzia-
gy. Jasy prietaise yra vertingy
medziagy, kurias galima pakar-
totinai panaudoti arba perdirb-
ti. Likusiy atlieky rasiavimas
palengvina vertingy medziagy
rasiavima. Prietaisus palikite su-
rinkimo taske. Informacijos apie
utilizavima gausite i$ vietos or-
ganizacijy.

Paspaudus mygtuka pjaustyklé
nejsijungia

Néra elektros arba sugedusi
valdymo sistema

Patikrinkite, ar kistukas tinkamai
jkistas. Jei prietaisas vis tiek
nejsijungia, susisiekite su
aptarnavimo centru

Paspaudus mygtuka prietaisas
jsijungia, bet nesviecia veikimo
lemputé

Gali bati sugedusi veikimo
lemputé

Jei lemputé neveikia, nenaudokite
prietaiso. Susisiekite su
aptarnavimo centru

Pjaustant maisto produkta justi
smarkus pasipriesinimas

ASmenys atsipe

Pagalaskite aSmenis

Pjaustant produktg aSmenys sulétéja

arba sustoja

Pavaros dirzas gali bati
atsipalaidaves arba
pazeistas

Susisiekite su aptarnavimo centru,
kad jtempty arba pakeisty dirza

Paspaudus isjungimo mygtuka
prietaisas neissijungia

Gali bati sugedusi valdymo
sistema

Nedelsdami i$junkite prietaisg
istraukdami is lizdo kistuka.
Susisiekite su aptarnavimo centru

Judancios dalys (produkty laikiklis,

stovas) sunkiai juda

Kreiptuvai gali bati
nepakankamai sutepti

Reguliariai juos sutepkite, kaip
nurodyta Siame dokumente
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TECHNINE INFORMACIJA

G o®
D
(D)
T E
‘ F

A 168 mm 178 mm 230 mm
B 185 mm 185 mm 245 mm
C 160 mm 175 mm 225 mm
D 395 mm 395 mm 480 mm
E 320 mm 320 mm 385 mm
F 505 mm 505 mm 475 mm
G 390 mm 390 mm 430 mm
H 435 mm 435 mm 480 mm
I 490 mm 515 mm 635 mm
L 580 mm 570 mm 630 mm
Pjovimo apvalia forma pajégumas 168 mm 178 mm 230 mm
Pjovimo staCiakampe forma pajégumas | 185x160 mm | 187x175 mm | 245x225 mm
Maksimalus griezinélio storis 14 mm 14 mm 12 mm
Peilio skersmuo 220 mm 250 mm 300 mm
Svoris 22 Kg 22 Kg 27 kg
Variklio galia 0,19 kW 0,19 kW 0,31 kW

Pastaba: Kadangi i$ nuolatiniy moksliniy tyrimy rezultatas nuolat tobulinti savo produktus, techninés

specifikacijos gali bati galimy varianty.
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HANDLEIDING: Elektrische snijmachines Red Line

MODELLEN:
RL220, RL250, RL300.

ONDERDELEN
VAN DE MACHINE

1. Startknop (wit)
