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Une entreprise artisanale basée au ceceur du vi“age de
Mauperthuis, créée au printemps 2018 par Julie
Coyne, ancienne artiste reconvertie en patissiere en
2016. Aprés 7 années en tant que directrice artistique
dans le spectac[e vivant et ['évenementiel,
constat s’impose . le miliew du service traiteur
manque d’origina[i‘cé, de bons produits et surtout
d'une démarche écologique.

Ainsi, nous nous fournissons & hauteur minimale de
50% de mnos matieres premiéres dorigine bio,
notamment via la coopérative de Towrnan en Brie.
Nous n'utilisons pas de vaisselle en plastique jetable,
nous cuisinons de saison, nous trions tous nos déchets
(compost et poulailler), nous nettoyons avec des
produits d'entretien bio et motre laboratoire
fonrti.onne a ['énerg[e verte.

Nous pouvons assurer des services de 12 a4 100
personnes environ, au-dela nous aviserons au cas par
cas.

Dans ce document, vous découvrirez notre univers
onirique, mais sachez que chacune de nos prestations
sont faites sur mesure, ce ne sont que des suggestions.
Quelques uns de nos clients : lagence Largo Event,
['agence Brainwash, Warner, Blizzard, Le Salon du
Mariage de Coulommiers, la salle les 3 Salons (Paris

7éme), [a Mairie de Mauperthuis...




La chouette est symlm[c de honheur et de
sagesse, découvrez les secrets de la forét
dans un buffet sauvage avoe accents de bois

et de mousse.

“Cote Tl “ote Tucre

Panier de [égumus croquants et
son assortiment dle sauces
f.'EL{ﬁ_: mimosa et coccinelles
tomales

Hérisson-brochettes
anza—cham}_}is

Tubes de concombres et chévre
ﬁ'a.is

Barquettes dl'endlives et sa
mousse de thon aux cipres
Nids d'ceufs de eaille et sa mayo
au foin

Galettes de polenta et pesto aux
olives

Figues au foie gras

Mille- ﬁ.m“::,« de [t.gumes et
_ﬁ unmbe_fn,us

Panna-cottas awx poivrons
Moelleuse putirvn{ comté

Pesto de noix et ses sablés

Le fa g

(pain su rprise}

Veloutés de cham pignons
Mousses [}}_ﬁlsées au bois et son
lard croquant

Veloutés de cresson et fiines de
radis

Mousses d'asperges/ceufs de
saumon

Cakes aux champignnns
Gaspachos d'orties
Mini-navets et sa mousse de
bruwlis

¥

Sab[ésﬁmn
Verrines chocolat noirfmenthe
Fleurs de kiwis

Fondants marron/chocolat
Crémes i la verveine
Mousses de rhubarbe, sablé et
chocolat blanc
Cupmkt’s 4 la rose
Cupcal:cs potironforange
Mousses Lf::_[:}‘ai.% au basilic
Soupes de kiwis et sa t'hanﬁ“y
Feuilles de tilleul croquantes
Moellewx écureuil
Mini-éclairs (parfums selon la
saison)
® Fraisiers

Brochettes dle fruits
® Sahlés au thé vert matcha

“Rice au °Fays des “Herveilles

Le flamant voit la vie en rose, et comme
Alice lobserve : au Pays des Merveilles, rien
nest ce qu'il semble étre...

BIL!HIZZ vos invités en presentant ce
sublime buffet trompe ['ceil !

“Cote el “Qote Tyucre

® Mini-brioches au sawmon fumé
® Brownies carottes/notx/bleu

J'Auwrghe
* Tulipes-tomates au chevre frais
e FEtoiles de betteraves/ricotta menthe
@ Etoiles de foie

gras/mangue/pain d'épices
® pain surprise en w::dding cake
o Rouleaux de saumon

ﬁm‘té,-"gue:cuﬂm[u

Tomates cerise d'amour

Macarons salés

Mille-feuilles salés

Soldats-canapés

Sucettes dle concombre/fromage frais

Rillettes cle chorizo et ses

flamants roses sablés

Mini- madeleines olives/lardons

a Mini cannelés chorizofcomté

B .'\-liﬂi—cupcaliaes; bacon/noix

2 Mini-bhabas pétoncles/

frambuoise/ créme citronnée

(Eufs de caille roses

Mini-chowx au caviar

d'au]strgiht's

Mini-choux & la créme de

tomates séchées

Mini-¢clairs thon/baies roses

Mini-éclairs saumon/aneth

Veloutés de petit-pois menthe

Mousses de carottes 4 la

coriandre

Gazpacf’u]

=,

¥

Sahlés ourson

Gateau de bonbons « le chat de
cheshire »

Crémes de biscuits roses de
Reims et chocolat blanc
Cupcakes aux calissons

Cu pcakes 4 laviolette

Soupe de rhubarbe et bonbons
fagon tagada

Soupe de cerise et cola

® Cakes avoe borbons fagon dragibus

Macarons (pa qu ms aux choix)
Maousses de thé Bergamote
Madeleines au thé vert matcha
Mousses chocolat au lait et fruits
de [a passion

o Tartelettes citron

o Tartelettes chocolat/ orange

* Mousses L‘ararr1cf.-'|.wires

6\1\{9113 et °Jjlanc

Lapieaun mu{ s, elle est attirée par tout ce qui
bwille | Notre uﬂzud « noir et blanc » &ﬂwm [es
amatewrsdeproduitsrares et raffinés uneesthétique
Gourceet auclacieuse (Ui Favira Wos convives.

“Cote el “Qote Tuere

Sucettes de boudin bfanc,-"mﬂﬁ[
de pomumes
Sphéres de foie gras et gelée

noire au Sauternes

o Macarons salés

Radlis noir/tartare de bar

® Sucettes de

|m[re.~:,-"dit"wef noisettes

Creme de panais et sa tuile de
parmesan

Cappuccinos de morilles
Risottos & encre de seiche et
calamar

Cubes de pomme de terre/ceufs
de lompe

» Mini-cakes au boudin noir

Panna-cottas au Saint Maure de

Touraine

Veloutés de L‘hm{xﬂ&ur‘g au brie
de Meaux
Brochettes de pmlh:t marinées et

panées aux graines de pavot

® Bouchées de saint jacques

caviars d'aubergil-les et crumble
au parmesan

Ravioles noires au 30@0}1&:[3 et
huile de h‘l.{ﬂ‘t‘ blanche

Mousses de mascarpone et
escargols

Crémes dolives noires et
(:hanifﬂ}r de chévre

Rillettes dle poissons sur son

pain \-'iﬂ{irLg

4

b

L]

Bavarois chocolat noirfnoix de coco

® Cake chocolat noir/quinoa

smg”[é
Macarons cassis

Pana-cottas a la milre

e Mousses chocolat blanc/brisures

® ® & & 8 & ° @

de biscuits noirs

Mousses de poires vanillées
Crémes au cidre et pommes
caramélisées

Mini-éclaivs noirs Qvatﬁum au choix)
Mini-édairs blancs (parfioms au dhoix)
Mini-opéras

Moellevwe awe marrons glacés
Pariiers dle meringues gamies de fruits
Choux chantilly et myrtilles
Fondants chocolat ttﬁr\le tonka
Tartelettes gaﬂuc[ic chocolat
noir et piment




Piéces/Pers.
4 7 15 20

*TPigue 6€ 10€ 1€ 27€

“Nice 7€ 12€ 24€ 3N€

Thémes

S sauces

omates cr111_}11ics,."n-u:_rzza di Ia1.!]};1I.u,ﬂ'cr.r}-‘rp;-l et crotitons)

Buffet chaud



el 6jjappe""

*Tes “Classiques : 4€ leverre

Cosmopo{['tan : le cocktail g{r[y par excellence
I adka, triple seq, jus de cranberries ef cifron vert

Punch : la recette secréte de mon papa
Rbum, s .f.-"a'_l.l'}:frf!.f exotigues et épives

]\/1&[ tal ; pour [L’S amaleurs {.{(’. rhum
Rbums, jus d'ananas et d'orange, citron vert ef orgeat

Sangvia : le cocktail du pays des tapas

Iin rompe, Grand Mariier, copnae et beawconp de fruits
2 Z ;s

6\('N{)S TJPBHU{)HS : 5,30€ le verre

Pisse méme : vous ne verrez p[us la tisane
duméme ceil !

I odka ef tivane a Phibisens

Matcharita ¢ d’un vert troublant

Tequila, Grand Marner, theé vert meatcha, citron vert

Thé Ardent : méme les Angfais ne sy
aventurent pas

Bourbon, vhum, cognac, gin, thé noir eard grey, citron

Sm‘lg‘v‘i.a Be [ge : le cocktail du pays des frites

Bitre, vin blane, copnac et beanconp de fruity
. 4

Le Soleil Levant : la boisson favorite des ge{shas

I odEa Bison, sake, pastegue ef Kitehis

* Vendus en jarve de 3 litres de cocktail, soit environ
15 verres. Done 60 enros pour les classiques et 80
euros pour les créations

arte des 6\@cktails

au = Veppe*2
% 6\@agsiques :

Bellini : [talie qui pétille

Prosecen, jus de péche, eréme de peéche

Americano : Lltalie dqui péliuc le retour

C,.f.?).*.f‘,'mr.f, a’-\"r'—v,.r!}f.f.-’f.' fs"{.l?. el S ense eF -\“'g".s'.-’r a 'rur.n’.f.:gﬂ

'Biu.e Lagoon : du pfus pnﬂ‘bnd des ch

Chanpagne, vodka, curacas, citron

Gein, Towie, citron vert

6\%8 Tyeat,ions :

Le ]\/1qj ito des Moines : a se damner

Chartrense verte, ean gazese, basilic

Le Machu Picchu : délice inca

Piico, citron vert, cannelle et [ '.-".J{g}s"'n“f{'.r.n'a‘ secrel

Le Noir : monochrome

I ol black, crime de miire, ean _I.-'Jr',"ff,"’.rnn‘r-'. s

Singapore Sling : for cherry lovers

Gin, limonade, sirap de cerises, cerises a laleool

2 commande pour un niinimum de 12 personnes et de

2 cocktails/ personne, soit 24 verres

eIl GTappes

de 3 litres soit environ 15 verres de 20cl

Virg[n Sangria : ; .
3€/verre
des ﬁmi’[s A volonté

Jus de raisin blane, des sestes dagrumes ef beasiconp de fruits
La Citronnade : 2€ verre
eﬂet retro garanti

Cifrons, ean de source; suere
Les Thef_; Glacés ; 2€[verre
vert, notr, VOL{gC ou [alam‘

Citrons, ean de source, swere

Les eaux Détox : 3€verre
le mocktail qui fait du bien !

A choix: : exotique, agrivmes, estivale on firuifs ronges

en Kt

foumi pour 15 verres environ minimum

Les Bubble Tea : 3,30€/verre

hummmm

(.-\!;Wi,'}!).l't’.'\‘j vofre fl.f.ff'/.-"n'f_" foa ; .fﬁc J.fr,la".r'mr hé vert, pru;.f.;m.f.r ) f};fn'.rﬂ e ,u'};-’rjf

de fa ﬁﬂJ‘.\'ﬁ:ﬂf et biew-sir les famenses ‘,'}.fﬁ" ites per Jes de ;‘.f{l.-'J.f'o.'n

y v Qe
L'orgue a Sirops : 2,60€/verre
Wh aouuuu

Tout un ensemble de siraps arfisanaus: d vofre (n'rf\\'/}_!).fa’..-’a’.ﬂ n! Une vingtaine

de variélés difféventes, ean de sonrce ef limonade fournies.




Violetta: bavaroise cassis et violette, biscuit cuillére

Souvenirs d’Enfance : biscuit madeleine, mousse chocolat blanc, coeur caramel
Bananatoﬂee : sablé breton, lit de bananes caramélisées et mousse chocolat au lait
Réconfort : biscuit croustillant, mousseline praliné et mousse chocolat noir

Princesse : biscuit cuillére, bavaroise fruits rouges du moment et vanille, glagage pailleté
Opéra Pistache : biscui{ijoconde, créme au beurre pistache, ganache chocolat noir

Il est possilo[e éga[ement de vous

confectionner des pétisseries  plus

c[assiques comme une Forét Noire, un

Paris Brest... ou de créer sur mesure votre

gateau ! LS

Toutes mnos créations peuvent eétre e _ ’

personnalisées au niveau de la décoration : (Q?’a 1Ceur ima g Inaire

: inscription sur des —————————

plaques de pate d’amande, motifs en pate contact@traiteur-imaginaire.com
a sucre... tel : 06 69 67 32 o1

_ _ www.tratteur- imagina (re.com
De 6,10, 14 et 80 parts, les devis sont faits

i
au cas par cas sur demande, possibilité de tg)

Jh
les inclure dans les cocktails dinatoires




