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Plus gu’'un bar, une maison pour vos plus beaux instants.



INTRODUCTION

Situé meétro Républigue dans le 3eme agx

, : C . e
le Shake n' Smash est le lieu iIdéal pour vos soirees
d'entreprise et célébrations priveées.

En plein coeur de Paris et facile d'acces sa décoration
chic et atypique promets des évenements difféerents.

De 20 a 100 personnes, profitez de nos salons privatifs.
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VISION

Offrir a nos clients une expérience
unigue ou l'art de la mixologie
rencontre I'héritage d'un lieu familial
centenaire, pour créer des moments
Vvrais et conviviaux.

CONCEPT

Depuis 1923, le Shake n’ Smash perpétue un héritage familial
unigue, margqué par l'art de recevoir et la convivialité,

Cet esprit s'est enrichi au fil du temps avec la mixologie
contemporaine et le savoir-faire de nos chefs et bartenders
passionnés. Dans un cadre hors du commun, nous offrons un lieu
complet et singulier a Paris, ou accuell, créativité et élégance se

rencontrent pour faire de chague événement une création sur
mesure.



COTE CUISINE

Des pieces généreuses et
gourmandes préparées avec des
produits frais cuisinés et dressés sur
place.

Les recettes proposées sont pensees
pour satisfaire toutes les papilles.

Le service se fait au plateau circulant et
buffet, ainsi chaque convive profite du
cocktail dinatoire




Derriere le bar, nos bartender créent des
cocktails signatures aux préparations
maison, sirops, infusions et recettes
originales, aux cotés des grands
classiques commme I'Old Fashioned, le
Moscow mule ou le Negroni.

COTE BAR

Nous proposons des alternatives
INNovantes sans alcool, élaborées a partir
de spiritueux désalcoolisés et de distillats
botaniques, ainsi gu'une sélection de vins,
champagnes, bieres en bouteille et jus
Alain Milliat.




LE BAR LA CUISINE

Classique
Une offre simple et efficace. Un menu spécialement concocté par notre chef pour les
Du vin, de |la biere, des jus de fruits et des sodas. cocktails dinatoires.
Prix ttc par personne. Prix ttc par personne.
3 boissons 22€ 6 pieces 18€
4 boissons 30€ 10 pleces 25€
5 boissons 40€ 12 pieces 30€
18 pieces 45€
24 pleces c0€
Premium

Impressionnez vos invités avec nos cocktails
signatures, classiques et créations, du
champagne, du vin, des biéeres, jus et sodas.

. COUP DE COEUR

Open bar et cuisine 160€ ttc

3 boissons 40€

4 boissons 50€
5 boissons o5€

Open bar 85€




MENU

*Tataki de patate douce, sauce pimentée
Carpaccio de boeuf, pesto a la truffe, parmesan
Rillettes de sardines au poivre Timut
Toast de jambon de pays et gouda au cumin
*Houmous et falafel
Brioche toastée au foie gras, chutney de mangue
*Tartare Avocat et tomate, sauce chipotle
*Mini-salade crudités et sésame
Accra de morue au piment doux
Croque a la dinde fumée et truffe
Tacos au canard, sauce miel et moutarde
Tarama sur toast brioché, navet croquant
*Veggie burger au cheddar
*Bruschetta tomate, mozzarella et basilic
*Samossa aux léegumes
Poulet croustillant, bun brioché, sauce aigre-douce
Vol-au-vent de boeuf et champignons
*Saint félicien et noix sur toast
*Valencay cendré et figues séchées sur toast
*Farandole de mini-desserts
*Végétarien



TEMOIGNAGLES CLIENTS

Un séminaire et une soirée
d'entreprise auTOP! Le lieu est
joliment décoré, la nourriture est
délicieuse et les cocktails sont
grandioses!! Un grand merci a toute
I'équipe pour leur gentillesse, leur
disponibilité, leur professionnalisme,
leur sens du service,... Nous avons
PAsse une super soirée, avec des
prestations au-dessus de nos
attentes. Je recommande le Shake n'
Smash +++++,

Qivy Tertiaire






