
COCKTAIL FRANCAIS-ITALIEN  
 
 

 
 
 

LES VERRINES (2 pièces/1)  
Tzatzíki, Saumon Marinée, rémoulade au curry  

Émincé de Courgettes Grillées, duo de Colin et Saumon  
Poulet Fumé aux Fines Herbes, Coulis de Tomate, Crème aux 4 Poivres  

Fromage de Chèvre aux Noix, Coulis de Tomate  
Tarama, Crevettes aux Olives, concombre à la Crème  

Rillettes de Thon, crème de Tomate au Basilic   
 

LES CANAPES 
Tartare de tomates, Crème de chèvre, tomates cerises et champignons  

Foie gras, Parmesan et Balsamique.  
Œuf de lump, creamcheese et Saumon   

 
LES MINI BROCHETTES  

Concombre, Crevette et Tomate  
Blanc de Bressane, Zeste de Citron  

Tomate, Mozzarella et Tomates marinées   
 

LES WRAPS  
Saumon, Crème, Aneth, Roquette et Baies rouges  

Poulet curry, Poivrons, Salade   
 

LES FRAICHEURS  
Bœuf, Balsamique, Sésame et base Creamcheese   

 
LES MINI BURGERS (Froids, 2 pièces/1)  

Saumon, Rosbif, Chèvre  
 

PLATEAUX DE CHARCUTERIES  
 

PLATEAUX DE FROMAGES 
 

PLATEAUX DE CRUDITES 
 

PLATEAUX DE MINI QUICHES (pièces chaudes)  
 

PLATEAUX DE MINI CROQUE-MONSIEURS (pièces chaudes) 
 
 
 
 
 



PIECES SUCREES 
 

Macarons Pistache fourrés à la framboise  
Feuillantine praliné au Chocolat  

Macaron fraise, Crème vanille, Fraise fraîche  
Opéra : biscuit joconde, crème au beurre café, ganache chocolat  

Miroir Framboise  
Macaron Chocolat et son coulis de Chocolat noir  

Tartelettes aux Fruits de Saison  
 

— 
 

En option : 
 
 

1 / ATELIER JAPONAIS (5€ TTC / personne) 
 

Sushi Saumon 
Sushi Thon 

Sushi Crevette 
Sushi Tartare de Saumon 

Sushi Tartare de Thon 
Maki 3 Couleurs 

Maki Assortis 
Maki OEuf de Saumon 

Futo Maki (mélange saumon et légumes) 
 
 

2 / PLATS CHAUDS BAMBOU (en option et au choix : 14€ TTC / personne)  
Plats proposés avec un minimum de 20 par variété   

 

Emincé de volaille morille, riz sauvage 
Veau aux épices et purée de potimarron 

Véritable Parmentier de canard 
Cabillaud rôti et écrasé de panais et pomme de terre 

Risotto crémeux au haddock et parmesan 
Wok de Gambas et petits légumes au lait de coco 

Rizotto crémeux aux champignons de saison 
Cari de volaille aux pommes, riz blanc aux raisins confit et amandes 

 
Pad Thaï poulet ou crevettes 

Bo Bun 
 
 
 
 


