
Klimatsmarta 
transporter

Vi samordnar våra inköp för att alltid 
fylla platsen på båten och undviker 
flyg. Vår nya spännande idé handlar 

om att segla kakaon till Europa.  
Spännande va?

Smart produktion 
med mindre spill

Vi utvecklar hela tiden nya lösning-
ar för en så hållbar produktion som 

möjligt. Vi stenmaler kakaobönor och 
återanvänder friktionsvärmen. Vi tor-
kar bären i en fossilfri tork som drar 

75% mindre el än en vanlig frystork. Vi 
använder skal från kakaobönan som 
andra tillverkare ofta slänger. Det är 

bara några spännande projekt  
i chokladfabriken.

En plats där 
människor växer

Social hållbarhet betyder mycket för 
vår chokladfabrik. Vi är en plats där 

människor från olika bakgrunder möts 
och växer tillsammans. Våra anställda 
är personer som varit långtidsarbets-

lösa eller som fått sitt allra första jobb. 
Vi tror på att alla ska känna värde och 

meningsfullhet.

Jenny Berg var bara 14 år gammal 
när hon började besöka choklad-
fabriker i Europa. Hon drivs av en 
livslång kärlek till kakaon och har 
en unik relation till odlarna tack 
vare sina många resor till Ecuador 
och Peru. 2013 grundade hon  
Norrlands första och hittills  
enda chokladfabrik.

Schysst kakao 
direkt från odlarna

Vår kakao odlas ekologiskt och  
soltorkas istället för mekaniskt med  
dieselmotorer. Vi importerar  direkt 
från Sydamerika till Umeå och har 

långsiktiga relationer med odlarna. Vi 
betalar dem mer än fair trade-priset 

och besöker kakaoplantagen  
personligen för att säkerställa  

schysta arbetsvillkor.

Cirkulärt från 
jord till mun

Hållbarhet innebär att vi arbetar 
cirkulärt och tar vara på de  
resurser som redan finns i  

kretsploppet. Hållbar choklad är 
bra för chokladälskare,  

odlare och planeten.

Lokala smaker & 
unika råvaror

Vi använder svenskt socker och smak-
sätter med lokala växter, 

örter och bär som plockas av  
vettiga aktörer. Har ni smakat kvanne 
eller älgört? Istället för mjölk använder 
vi glutenfri havre som vi kvarnar helt 

själva i Chokladfabriken.

Snygga & hållbara 
förpackningar

Ingen plast! Våra förpackningar består 
av återvunnet papper eller bioplast, 

tillverkad av cellulosa från potatis och 
rödbeta. Vi tittar också på att göra för-
packningar av kakoskalens fiber. Våra 

kunder kan också välja att använda 
vårt refillsystem!

Vår choklad ska inte bara smaka fantastiskt. Vi strävar också efter 
att vara en helt hållbar chokladfabrik. Det gör vi genom helt unika 
innovationer, smarta transporter, nära samarbeten med kakao-odlare 
och omsorg om våra medarbetare. 

Vem är ChokladJenny?

Läs hela  
historien!

www.nordicchocolate.se | jenny@chokladjenny.se


