Le Piccolo Mondo est heureux de vous accueillir depuis 1990

Le petit coin ensoleille italien au coeur de Lille !

Des repas en famille, des déjeuners entre collegues ou des
vendez-vous romantiques. . . Cest possible!

Dans [une de salles vous mangerez sous une verviere
ensoletllee le midi avec le Pizzaiolo qui jongle et qui élabore
ses pizzas devant vous.

Dans une autrve, vous mangerez pres dun piano et dune
cheminée ou quelques soirs un pianiste s'y invite pour votre

plus grand plaistr.

S ne fait pas assez beau pour profiter de notre terrvasse,
vous decouvrirvez la chaleur de notrve cheminée au feu de bois

pendant la période d hiver.

Fnfin, si vous étes supporter de fool ou d'un autrve sport
tous les matchs sont retransmis dans notrve salle «foot».

Nos salles peuvent étrve climatisées [ete.



Vins Jtaliens

Rouges au verre
VENETO
Merlot Trevenezie

25cl- 7,00€  s50cl -14,00€

Ripasso di Valpolicella

Villa Borghetti « coup de caur »

ABRUZZO

Montepulciano d’Abruzzo
« Rubiolo » di Orlandi Contucci Ponno

RY(& VN
Nero d’Avola «Regalealiy

Rosés au verre
TRENTINO

Pinot Grigio Delle Venezie « sec et fruite »

TJOSCANA
Ro.fﬂte[z& Rlyﬁho « sec etﬁ’uz'té »

Blancs au verre
UMBRIA
Orvieto Classico Ruffino « sec et fruité »

PIFMONTE
Moscato D ASLT «egérement petillant, sucres

S7CILiAa
Corvo Glicine «léger, doux en bouche et fruites

Rouges
ABRUZZO

Montepulciano d’Abruzzo .
«RUDI0LO» i Orlandi Contucci Ponno

«La Régi&l SUQC wulas Fxeptionnel!
di Orlandi Contucci Ponno

sS7crLAa
M 70 D jﬂ'VO[él «Re(qcz[eaﬁ’»

12,5¢l

3,60€

H9O0€

6,00€

0,50€

5,50€

5,50€

5,50€

5,50€

5,50€

blle

26,00€
38,00€

28,00€

Rosso del Conte 2007 «7enuta Regalealt» « Fxceptionnel » 95,00€



VENETO
Merlot «Trevenezies

Vatpolicella «Doc Classico»

Ripasso Di Valpolicella
Villa Borghetti « Coup de Caeur! »

«Amarones Della Valpolicella
ClassicoVilla Borghetti

TJOSCANA
Chianti DOC g «Rzgﬁ’no»
Chianti Classico «Aziano» Ruffino

Nobile di Montepulciano
«Lodova Nouva» Ruffino

Chianti «Reserve Ducales Ruffino
Chianti «Ducale Oros Ruffino

Brunello di Montalcino
«Ruffino» Tenuta Greppone Mazzi

PIEMONTE
Barbera d Alba «7ardocs Villadoria

Barolo Villadoria

Rosés
TRENTINO
«Pinot Grigioy DelleVenezie « sec et floral »

VENETO

Bardolino Chiaretto Doc Classico
Villa Borghetti « sec et fruité »

TJOSCANA
Rosatello Ruffino « Ricke et fruite »

Blanc
UMBRIA
Orvieto Classico «Ruffino» vin sec et fruite

PIEMONTE
Moscato d"AStT «CABIANCA»

% blle

18,40€

% blle
14,50€

14,50€

14,50€

Sucre et legerement peétillant «Jdeal pour les desserts»

S7c71L7A4

Corvo Glicine « (éger,doux en bouche et fruité »

Régozﬂea[z’ « Vvin sec el parfume »

blle

18,00€
29,00€
38,00¢

76,00€

22,50€
20,50€
39,50€

39,50€
63,00€

98,00€

29,50¢€¢
05,00€

22,50€

22,50€

22,50€

22,50€

25,00€

25,00€
26,00€



Vins Francais

verre  pichelt  pichet
12,5¢( 25¢cl socl”

Rouges
Cote du Rhone 5,50€ - -
«Chitx d’ Ampuiss Selection F.Guigal

Rosés

Syrah 3,00€ 6,00€ 12,00€
«Gris blancy 550¢€ - -
vin de pays D Oc G. Bertrand

Blancs
Chardonnay sec 3,00€ 6,00€ 12,00€
(COtes de Gascogne «uzys 550€ - -
Vin Moelleux

Rouges

blle
(Cote du Rhone « FGuigal » 26,00€
Bordeaux
Medoc cru Bourgeois «Chx Amour» 25,00€
Grave de Vayres «Chx Haut Bessacs 24,50€
Pessac Leognan 45,00€
«La croix de Carbonnieuxs 2012
Loire
Sancerrve AO0C «La Mercy-Dieus 206,50€
Rosés
Vins du Sud-Ouest
Pays D oc «Gris Blancs 6. Bertrand 22,50€
Cote de Provence

« La Jouliane » btls50 cf 17,50€  24,00€
Bandol
Domaine dott «CAt Romassans zois 39,50€

Blancs
Chardonnay «ta Cave Des Cléss 18,00€
(otes de Gascogne «UBY» vin moelleux 21,50€



Faux

Vittel 3,00€
San Pellegrino 3,00€
Perrier Fines bulles bleu 3,80€
Softs
Perrier 33 ¢l
Juzetea (the glace, péche) 25 cl
Orangina 25 cl
Schweppes 25 cl
Schweppes Agrumes 25cl
Coca Cola 33 ¢l
Coca Zéero 33 cl
Coca Cherry 33 ¢l
Sprite 33 cl
Diabolo 33 cl
(sirop au choix servi avec Sprite)
Capri-sun
Red Bull

Strop eervi uniquement avec 1 boisson d la carte)
(cassis, grenadine, fraise, menthe, citron, péche, violette)

Orange
Framboise
Fraise
Pomme Cox
Raisin Rose
Péche
Ananas
Jomate

Jus Alain Milliat

78

4,20€
4,20€
5,00€

2H50€
350¢€
350¢€
350€
350€
2H50€
350¢€
250€

»H50€
4,10€

35, 00€

4,50€
0,60€

33 ¢l

0,00€
7, 50€
SH50€
6,00€
6,00€
0,00€
0,00€
6,00€



A la Pression . . .

Leffe blonde

Panachée
Monaco

Triple Karmeliet

A la Bouteille . ..

Blanche Hoegaarden
Heineken

Cuvee des Trolls
Desperados

Triple Karmeliet
Duvel

Nastro Azzuro
Chimay Bleue
Foudroyante Kriek
Westmalle

3 Monts

Biere sans alcool

PBieres

2s5cl  33¢/  s50cl

4,50€ 6,30€ 8,20€

4,50€ 8,20€

5,10€ 8,80€
4,50€ 8,20€

33 ¢l 420€
25 ¢l 3,90€
25cl  390€
25cl  590€
33 cf 6,20€
332 ¢l 5,50€
323 ¢c  5,50€
33¢cl  570€
375 cl 6,80€¢
33 ¢l 550€
75 ¢l 7 80€
25 ¢l 3,80€




Whisky Scotch

Blended
Clan Campbell
JB
Chivas

Single Malt

Glenfiddich 12 ans 40°
Glenfiddich 15 ans 40°
Oban 1794 14 ans 43°
Bow more 18 ans 43°

Whiskey

Blended

Jack Daniel’s
Bourbon
Bourbon four Roses

Rhum

«Blancs
Rhum blanc Havana Club

sBruns
Rhum Havana Club «Fspecial»
Diplomatico Reserva Fxclusiva

Gin
Gin Gordon’s (Angleterre)
Bombay Sapphire (Angleterre)
Tanqueray (Fcosse)
Hendrich's (Fcosse)
Bacur Bottega (Jtalie)
Generous (France)

N3 st 1698 (Hollande)
YVodka
Russian Standard (Russie)
Absolut (Suede)
Beluga (Russie)
Belvedere (Pologne)
Ciroc (France)

4cl 6,00€
4cl 6,50€
42cl 10,00€

4cl 10,00€
4cl 12,50€
2cl 13,00€
4cl 20,00€

4cl 7,50€

4cl 7,00€

4cl 6,50€

4¢l 7,00€
4cl11,00€

4 cl 6,00€
Z2cl 8,00€
Z2cl 8,00€

4cl 12,00€
4cl 12,00€
4cl 12,00€
2cl 12,00€

4cl 6,50€
4cl 7,00€
4cl12,00€
4cl 12,00€
42 cl 11,00€

Les accompagnements sont facturés au prix des softs d la carte.



Aperitifs

Kir vin blanc 10 cl 4,00€
(cassis, miire, péche, framboise, violette ou mandarine)

Marsala amandes ou aux @ufs scl 5,00€
Martini rouge ou blanc scl 5,00€
Porto rouge ou blanc, Muscat, Suze scl 5,00€
Campart scl 6,00€
Ricard, Pastis, Anisette Gras sl 5,00€
Picon vin blanc ou Picon piere 5,00€
Malibu , Pisang 2¢cl 5,50€
TJequila 2¢ 5,50€

Aperitifs sans alcool

Bitter San Pellegrino 2l 4,00€
Festillant coupe  5,00€
(vin blanc petillant sans alcool) blle 30,00€
Champagnes
coupe 10 cl blle 75 ¢l
«Demoiselles Brut Vianken 0,50€ 58,00€
«Demoiselley Brut Rose Vianken J0,00€
Louis Roederer Brut Premier 85,00€
Ruinart «Blanc de Blancy 119,00€

Vins Pétillants Ttaliens

coupe 10 ¢/ blle 75cl

Prosecco «La Groiosa» Z,00€ 38,00€
Lambrusco rouge secco 14,50€
Lambrusco rouge amabile 14,50€

Lambrusco rose secco 14,50€



Cockrtails

Americano s Maisorns 8,00€
fprz’tz Aperol 8,00€
Aperol, Prosecco sur glace, orange)

Spritz Saint Germain 10,00€
ligueur de fleurs de Sureau, prosecco sur glace, orange)

«Piscine Royales 9,00€

(Martint blanc, Prosecco sur glace, citrvon vert, menthe)

Bellini (Prosecco et Peche) 9,00€

RoOSSINI (Prosecco et Fraise) 9,00€

Kir Roval au Prosecco 8,00€

(cassis, peche, framboise, violette, mandarine ou mure)

71 punch Z,50€

(4 cl de rAum blanc cubain, citron vert, sucrve de canne)

Moyjito 8,00€

(5 cl de vhium blanc, citron vert, sucre de canne, menthe fraichie, soda, glace
pilee)

Moyjito Fraise 9,00€
Pina Colada Z,50€
(4 cl de vhium blanc, jus d ananas, noix de coco, sucre de canne)
Caipirinfia Z,50€
(4 cl de Cachaca, citron vert, sucre de canne, glace pilee)

Caipiroska Z,50€
(4 cl de vodka, citron vert, sucre de canne, glace pilee)
Gin fizz 7,.50€
(4 clgin, citron, tonic)

TJequila Sunrise Z,50€
(4 cl tequila, jus d orange, grenadine)
Cuba Libre 8,00€

(4 c[vhum blanc, coca, citron vert, glacon)

Cocktails sans alcool

Kir au Festillant 5,50€
(cassis, grenadine, fraise, menthe, citron, péche, violette)

TJutti Frutti 6,00€
(cocktail de jus de fruits)

La deesse blanche 0,50€
(puree de mangue, lait frais, sur son it de grenadine)

Bitter Royal 6,50€
(bitter San Pellegrino, menthe, orvange, Festillant)

Soft Moyito 6,50€
(citron vert, sucre de canne, menthe, soda, glace pilee)

Virgin Colada 6,50€

(Jus d'ananas, noix de coco, sucre de canne)



Café ou Décajféiné

Ristretto
Double Ristretto
Fspresso

Double espresso
Cafe Lungo

Fspresso Macchiato
Cafe Lungo Macchiato
Latte Macchiato

Latte Macchiato aromatise
( caramel, noisette, chiocolate cookie)

Latte Macchiato Frappé
Cappuccino

Cappuccino JFrappe
Petit pot de Lait

Bailey s Affogato
(cafe sur glace mascarpone, 4 cl bayley’s, chantilly)
ﬂjﬁgﬂf o al C. d.fé (cafe sur glace mascarpone)

Chocolat chaud

Gourmands . . .

Zspresso

Fspresso Macchiato

Cafée Lungo

Cafe Lungo Macchiato
Latte Macchiato
Cappuccino

Cﬁjggo[at chaud

Trish coffee

Marnissimo (au Grand Marnier)
Amarettisimo (i Amaretto)
Cafée Normand (au Calvados)
Le French (au Cognac)
Bailey's coffee

2,20€
4,4 O0€
2,20€

4,40€
2,20€

2,50€
2,50€
5,00€
550¢€¢

5,00€
5,00€
5,00€
0,60€

12,50€

,20€
5,00€

Z,20€
SH50€
Z,20€

H50€
10,00€
10,00€
10,00€
153,50€

14,00€
14,00€
14,00€
14,00€
14,00€



Thés et Infusions

«Thé Gourmandy choisissez votre the! 8,80€

Thés Noirs
Fnglish Breakfast 3,80€

Incontournable melange de thes notrs d'7nde, ce the riche d'essences et de saveurs
offre un equilibre parfait entre arome et goiit.

Farl Grey 3,80€
The notr d7nde, bergamote de Sicile et petales de soucis composent cet
incontournable melange parfume.

Ceylan Orange Pekoe 3,80€
%e de Ceylan moelleux et aromatique aux notes de miel, simplement delicieux.
Riche, rond et plein de caractere, il vous enchantera en toute occasion.

Darjeeling 3,80€
Cest au flanc des montagnes de [Himalaya que naissent les feuilles de Darjeeling d
la fraicheur vivifiante. Laissez patiemment le the s'infuser et decouvrez sa douceur
Sflorale aux notes d' amandes vertes.

Bombay Chai 3,80€

Melange traditionnel indien aux epices, habituellement deguste avec du lait et du
sucre. Ce the savoureux et equilibre vous transportera en Inde.

Thés Verts

The Vert d la Menthe 3,80€
The vert de Chine 'Gunpowder" et feutlle de menthe Nana'.

Infusions, Thé blanc et Thé Rouge

Citrus Mint 3,80€
Une infusion vive et digestive, d base de feuilles de menthe poivrée et écorces de
citron, ideale pour conclure agréablement un diner

Lemon Vervain 3,80€
Agreémentée d'un zeste de citrvon, cette verveine a des vertus relaxantes.
African solstice 3,80€

Rootbos aromatisé aux baies rouge. Cette plante d Afrique du Sud aromatisée aux
myrtilles, petales de roses, bates rouges et vanille offre une infusion riche en
antioxydants.

Poire Gingembre 3,80€
Un meélange de mélisse, de the blanc et de fleurs de mauve pour cette infusion
[fruitee relevee d'une note de gingembre.



Trishs

Irish coffee

Marnissimo (au Grand Marnier)
Amarettissimo ( a Amaretto)
Cd-fé Normand (au Calvados)
Le Fr ench (au Cognac)

Bailey's coffee

Digestifs

Amaretto Villa Colonna
Amaretto DiSaronno
Limoncello
Arancello

Grappa bianca
Grappa Amarone
Averna

Strega

Fernet Branca
Sambuca
Jagermeister
Cointreau

Grand Marnier
Cognac

Armagnac

Calvados

Marie Brizard
Bailey s

Sheridan’s

Get 27

Get 31

Mandarine «Napoleons
Poire Williams
Mirabelle

Framboise
Wambrechies

Houlle «Carte Ory

8,50€
9,00€
9,00€
9,00€
9,00€
9,00€

6,00€
8,00€
6,00€
06,00€
6,50€
8,00€
7, 00€
8,00€
6,50€
6,00€
7, 00€
7, 00€
7, 00€
8,00€
8,00€
8,00€
8,00€
7, 00€
8,00€
6,00€
6,50€
8,00€
8,00€
8,00€
9,00€
7, 00€

950€



Les Entrées

ZEntrées froides

Salade de roquette aux copeaux de parmesan 7,50€
TJomate mozzarella alla burata 12,50€
Planchetta de charcuterie italienne 15,50€
Trio de San Daniele 15,50€
(tomate, burata, melon ou pastéque, janbon San Daniele et basilic frais)
FEntrées chaudes

Ravier d aubergine alla parmigiana 10,50€
/&luﬁergz’ne  fraiche, tomate, mozzarella gratinés au four)

Scampis Diaboliques (i la sauce rosée piquante) 14,50€
Croustillant de chéevre chaud sur (it de salade 10,50€
Focaccia du Pizzaiolo 9,80€¢
(mini pizza blanche, tomate fraiche, oignons, ail, huile d olive)

TJapas du Pizzaiolo 11,40 €

(mini pizza blanche, tomate fraiche, saumon fume, anchors, olives, oignons, ail,

huile dolive)

Bruschetta au San Daniele 9,80€
Bruschetta au Saumon Fume 9,80€
Friture d'eperlands 11,00€
Friture de calamars 13,50€
Menu Bambino 12,00€

Mini pizza (mozzarella et jambon blanc)

ou mini spaghetti bolognése ou jambon frites
Boisson ( caprisun ou * eau plate)

Dessert (mousse au chocolat ou glace 2 boules)

MR
e c‘ozg)[ i\gow
NSwwwe/

N2

N2~




Les salades composées

Salade au chevre chaud 13,90€
(salade mixte, tomate, concombre, pomme verte, oignons rouges, mais, chévre)

Sicilienne 14,90€
(salade mixte, tomate, concombre, pomme verte, oignons rouges, mais, pasta,
olives, jambon blanc, porvron, mozzarella di Bufala)

ZExotique 15,90€
(salade mixte, tomate, concombre, pomme verte, olgnons rouges, maits, SCampis,
[fraise ou kiwi, pastéque ou melon (selon le marché), ananas)

Salade Nordigue 15,90€
(salade mixte, tomate, concombre, _pontme verte, oz’gnony rouges, mais, saumon
fume, toasts)

Salade Pouletto 15,50€
(salade mixte, tomate, concombre, pomme verte, olgnons rouges, mais, poulet
chaud a la sauce soja, ceuf dur, parmesan, croiitons)

Salade Piccolo Mondo 16,50€

(salade mixte, tomate, concombre, pomme verte, oignons rouges, mais, mozzarella
di Bufala, aubergine grillee, artichaut, radis, jambon San Danitele, copeaux de
parmesarn)

Salade d la Bresaola 15,50€
(salade mixte, tomate, concombre, pomme verte, olgnons rouges, mais, pastéque ou
melon (selon le marche), Provolone, Bresaola de boeuf)




Les Pizzas

Margherita 12,00€
(tomate pelee, mozzarella, origan)

Basilic Jnstinct 13,50€
(tomate pelee, mozzarella, basilic frats, roquette, copeaux de parmesan, origan)

Vegetarienne 15,50€
(tomate pelee, mozzarella, champignons, poivrvons, aubergines grillées, oignions,
artichaut, mozzarella di Bufala en billes, origan)

Napolitana 13,80€
(tomate pelee, mozzarella, anchois, olives vertes et noires, origan)

4 Fromages 14,50€
(tomate pelee, mozzarella, gorgonzola, chévre, provolone, origan)

Diable 13,90€

(tomate pelee, mozzarella, chorizo fort, origan)

Regina 14,50€

(tomate pelee, mozzarella, jambon, champignons frais, ovigan)

Capricciosa 15,00€
(tomate pelee, mozzarella, jambon, artichaut, cipres, champignons frais,
Olives vertes et noitres, origan)

Quattro stagioni 15,00€
(tomate pelee, mozzarella, jambon, artichaut, champignons frais, cuf, origan)

Hawaienne 14,50€
(tomate pelee, mozzarella, jambon, ananas, origan)

Calzone 15,20€
(tomate pelee, mozzarella, jambon, champignons frais, cuf, origan)

Oranaise 14,50€
(tomate pelee, mozzarella, merguez, poivrons, ceuf, origan)

Piccolo Mondo 16,00€
(tomate pelee, mozzarella, jambon, chorizo fort, anchois, champignons [rais,
capres, origan)

Pizzaiolo 16,00€

(tomate pelee, mozzarella, jambon, merguez, chorvizo fort, porvrons, champignons
[frais, oignons, origan)



Les Pizzas

Paysanne 14,90€
(tomate fraiche, mozzarella, chorizo fort, chevre, roquette et copeaux de
Parmesan, pesto, origan)

Chicken USA 14,90€

(tomate pelee, mozzarella, blanc de poulet, poivron, oignons, origan)

San Daniele 15,90€
(tomate pelee, mozzarella, jambon San Daniele, chevre, origan)

Campagnarde 15,50€

(tomate pelee, mozzarella, lardons, pomme de terre, créme fraiche, chévre)

Pesto du Cﬁ/?‘ 14,90€

(pesto, mozzarella, chorizo fort, tomate fraiche, poivron, olives vertes et
Noires, origan)

Calabraise 15,00€
(tomates pelee, mozzarella, beeuf, poivrons, oignons, aubergines grillees)

Flisa 16,00€
(mozzarella, speck, roquette, mozzarella di bufala en billes, origan)

Spéciale 15,00€
(tomate pelee, mozzarella, thon, poivrons frais, oignons, ceuf, origamn)

Scandinave 15,50€
(tomate  pelee, mozzarella, saumon fume, créme fraiche, origan)

Crustaces 16,00€
(tomate  pelee, mozzarella, scampis, basilic frais, pesto, origan)

Pizza du Jour - Consultez notre 7ableau

Supplement:

Guf ou Legumes 0,60€
Speck, San Daniele ou Saumon fumé 3,00€
Anchois, Jambon blanc, Merguez, Spianata Piccante, Chorizo

ou Poulet 1,20€
Mozzarella, Gorgonzola, Chevre ou provolone 1,20€
Mozzarella di bufala i120g 6,00€
Burata 1209 8 00€
Scampis (1 _piece ) 1,50€

Miel (petit pot) 1,20€



Nos Viandes

Beeuf

Steak Tartare prépare ou non, frites (200g) 17,90€
(coupe au couteau dans le caeur de rumsteak)

Hamburger d [Ttalienne [rites (150g) 17,90€
Piece du boucher (caur de rumsteak 2204-250 g/ 17,90€
Pave au poivre vert Spaghetti 21,90€
VYeau

Fscalope Milanaise (spaghetti napolitaine) 18,00€
Fscalope Parmigiana 20,00€
(Jambon, fromage gratine, spaghetti napolitaine )

Saltimbocca Alla Romana 21,00€

(carres de veau, mozza di Bufala, Jambon San Daniele, sauge, pappardelles)

Changement de garniture au choix:
Frites, haricots verts, pdtes nature ou salade

Garniture supplementaire 4,90€
Frites, haricots verts, pdtes nature, salade

Sauces d accompagnement d la minute:

Gorgonzola 3,00€
Arrvabbiata ou d [ail 2,00€
Porivre vert 4,00€

Joute nos viandes sont issues de [union européenne

Poisson du jour
Consulter notre tableau




Les Pdtes

Spaghetti ou Tagliatelle Napolitaine 11,90€
Spaghetti ou Tagliatelle Bolognaise 14,50€
Spaghetti ou Tagliatelle Carbonara 14,50€
Gnocchi aux trois fromages 13,50€
/gnoccﬁi de pomme de terre)

Penne all Arrabbiata 13,50€
(sauce Napolitaine «en coleve» au piment)

Penne alla Siracusana 15,50€
(sauce tomate, aubergines, porvvons, tomate cerise et Pecorino)

Pappardelle al Gorgonzola 14,00€
Maccaroni Piccolo Mondo 15,50€
(sauce créme liqguide, tomate, jambon, champignons)

«Paille et foin» au jambon San Daniele 15,90€
(tagliatelle aux epinards et aux ceufs, courgette et auberygines, tomate cerise)
Jagliatelle Con Polo 15,50€
(poulet frais, huile d’olive, sauce tomate cerise)

Pappardelle al Salmone 15,50€
(sauce créme liquide et saumon fumé)

Tagliatelle aux Scampis 17,50€
(grosses creveltes decortiquees, huile d olive, sauce tomate cerise)

Spaghetti alle Vangole (aux patourdes) 22,00€
Linguine allo Scoglio (aux fruits de mer di jour) 24,00€
Cocktail de Pdtes 24,00€

(4 sortes de pdtes au choix du chef) minimum 2 pers

Ravioli Melanzane e Scamorza (sauce tomate, aubergines) 16,50€
Ravioli Dello Cﬁej( (sauce creme, asperyges, champignons) 16,50€
Ravioli Ricotta e Spinacci (sauce créme, pousses d'epinards)  16,50€

Lasagne Bolognese 14,50€
Lasagne « Verdes aux trois fromages 14,50€

Risotto du Jour
Consultez notre tableau



Assiette de fromages italiens 10,00€
(Zaleggio, Gorgonzola, Provolone Piguant)

Desserts
Tiramisu 8,00€
Assortiment de 3 macarons 5,00€
Mousse au chocolat 6,50€
Panna Cotta au [ruits rouges 7,00€
Créme briilee 7,00€
Moelleux au chocolat 8,50€
Profiteroles 9,00€
Millefeuille Piccolo 9,00€

(mascarpone et coulls fruits rouges)

Glaces

ﬂfﬁgﬂf o al Cdj(ﬁ (café sur glace vanille) S20€

Dame blanche 9,00€

Chocolat ou Cafe Liegeots 8,50€

Fraise Melba 9,50€

(glaces fraise et vanille, fraises, coulis de fraise et chantilly)

Coupe Amarena 8,50€

(glace vanille, cerises confites et chantilly)

Banana Split 9,00€

(glaces fraise, vanille, chocolal, banane, chocolat chaud et chantilly)

C oupe Colonel (glace citron, vodka 4 cl) 10,00€

Glace Delice (3 parfums aux choix) 7,00€
(2 parfums aux choix) 5,00€

Cremes Glacées:

Vanille, fraise, chocolat, cafe, citron, peche, fraise, mascarpone.

Supplement chantilly 1,50€

Supplement coulis 1,00€

(fraise, fruits rouges, chocolat, cafe, caramel)
2,00€




