A I'Arrabiata ou en risotto +1€ 13,50€
champignons, oignons, poivrons, tomates, pancetta et piment
mushrooms, onions, peppers, tomatoes, pencetta

and hot peppers

Chef 13,30€
champignons, lardons, créme, sauce tomate
mushrooms and bacon, cream, tomatoes

Zinguera ou en risotto +1€ 13,80€

antreées Zantrees ; Tél.
‘@rowfes Cold starters “(Chaudes  Hot starters / / ' s 03 21 51 10 85

Planche Charcutiére 9,00 € Calamars frits sur it de salade 9,70 € > 1 AG 1l le.petit.theatre@orange. fr

Toscane ou en risotto +1€ 13,50 €
champignons, poivrons, oignons, tomates, créme,

o8 projets
o

e b ricotta et épinard 1 Dessert Glace 2 boules au choixi!
0291 * l'abus d'alcool est dangereux pour la santé salmon, ricotta and spinach a dessert - two scoops of ice-cream

tomato sauce, gorgozola, cheese, egg yolk, chorizo, peppers BALESTRA Tel: 0321 gv::vsl?a.l:::r;of}ru 585504 eqs

breinpre:
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meat platter Q sauce tomate, flambée au whisky créme, poivrons, chorizo, tomates
Pi Aoé 10.20 € \Oo mushrooms, peppers, onions, tomatoes sauce ;:\rliam,geppers, chorizzo and tomatoes 14.30€
1ZZQ ero ko %) flamed in whisky reco y
pizza P ! SO‘Ini‘ JOCQ}J s, crey eHes, n '20 € 5 émincé de poulet, creme, parmesan, ceuf
) . créeme sur lit de poireaux =1 Bolognoise 11,60 € minced chicken, cream, parmesan cheese, egg
Planche mixte charcutiére 10,80 € Scallops and prawns with cream and leek _ p P ) ) ; S a rich bolognese sauce
et fromageére R =
plate of cheesge and meat Planche fromagére 10,80 € O > ICdorbonéoro ’ 12,20 €
Plate of cheese 2] ardons, créme, ceu
H =1 acon, cream ana egg
Carpaccio de Boeuf g b d
carpaccio of beef o St Jacques ou en risotto +1€ 15,70 €
173 suppl. Chorizo +1€
y . g qtéeues f;:le c’;z;ettes, st jac?hues, échalotes,
g créme, flambée au vermoul
mPOSQeS Salads g shrimp tail, scallops, cream, shallots, flamed in vermouth
= . Panzerotti 14,70€
mini maxi mini maxi * paiement par Carte Bancaire » Chéque » Chéque déjeuner « Ticket restaurant Aux 3 FromO?eS ou en risotto +1€ 14,60 € farcis ricotta et épinards, sauce bolognaise, créme
~ ' ¢ ds, :
R gorgonzola, maroilles, mozzarella, creme stuffed ricotta and spinach
F? I;jm I'erel dur Tomat ?,|5? € 11,80€ P?%sobrl'med et mai . 8t'70 € 12,90 € with three cheeses, gorgonzola, maroilles, mozarella, cream P
salade, épaule, ceuf dur, tomates, emmental, olives salade, blanc de poulet, mais, gruyére, tomates i .
salad, ham, hard-boiled eggs, tomatoes, emmental and olives salad, chicken breast, emmental and tomatoes LA r' A%’h P eSth 12,50 € gg}g gali?ts-ch!Lugsfe? ;?oicrgald?s 14,70€
”?I(}enn% d . ¢ t8,50r € 12,80€ N?I('jvégien nfe i _— 9,23 €1 3,70|€ - N 'i‘ d o [ J with pesto stuffed with scallops and leek
salade, jambon de parme, poivrons, tomates, olives salade, saumon fumé, asperges, tomates, crevettes, guacamole C / . ) \
salad, plarma ham, %epperg, tomatoes and olives salad, smoked salmon, asparagus, tomatoes, prawns, gugcamole h al S IFD:OOU L?sgr:aen:ggggn selr;1 rdrgcs)f;% f+c1r§me 13,50 € tpo‘?porge”es Q!I orfolor:to s det '|t4,70€
/ ulet, ) , ceuf, omates, aubergines, poivrons, courgettes, coulis de tomate
Compor narde 8,70€ 12,90€ Mozzarella . . 13,20€ SNt s chicken, mushrooms, bacon and egg, cream tomatoes, aubergines, peppers, courgettes
salade, épadule, mais, gruyére, lardons, ceuf dur, croGtons salade, mozzarella, olives, jambon de parme, S, ol . 13.70 . . .
salad, ham, sweetcorn, emmental, lardons, hard-boiled huile d'olive, vinaigre balsamique o o Virgin Mojito 20 6,20 € Provengale ou en risofto +1€ ,70 € Ravioles & I'’Andouillette 14,70€
eggs and croutons salad, mozzarella, olives, parma ham, olive oil, balsamic vinegar oulco, sucre de Cm "mo;eode Café La 2,20 € ?,T'nﬁé de dfi?d?(, ail, huli!e d’;?live,'lc?ulis ?e toma(}es, cpampignons endive a la bicre, créme, maroilles
. pulca g N slices Of turkey, gariic, olive oil, tomatoes ana musnrooms i
Maison servie chaude served wam 9,50 € 13,00€ Automne servie chaude served hot 14,50 € Co cT(Tgislugzns °°”|°C ool 6,20 € Décaféiné La 240 € YV 9 and checkory and beer, cream, maroilles cheese
salade, toasts au chévre, lardons, tomates salade, pommes de terre, lardons, oignons, ) g 9020 ’ X ' Au S 14,70 € & i
served hot - salad, chicken livers, croutons and tomatoes fromage raclette 4 goronge s danonas, siop de grenodine Cappuccino td 3,80 € u saumon ! d Pappardelles & base di carne 14,70€
! ! salad, potatoes, bacon, onions, raclette cheese non-alcoholic cockfail - orange juice. pineapple juice . saumon, tomates, créme, vin blanc jambon de parme, pancetta, tomates, ail, basilic, poivrons,
Aux trois Fondants 1 3,90 € . and genodme syruo . R Irish Coffe sa 8,90 € salmon, cream and tomatoes coulis de tomate
salade avec morceaux de pizza au maroilles, mozzarella, FIOSOH thesorl  vande: tomalbe canfi 10,4t0 € h'l 5,90 € Cocktail du “Petit Théatre” 20 7.50€ Thé nature, aromatisé 6a 3,60 € Lasagnes 13.40 € parme ham, pancetta, tomatoes, garlic, basel, peppers
chévre, tomates salade, filets de poulet panes, tomates confites, croltons, champignons vodka, créme cassis, jus mulifruits, jus de fraise . ’ , . .
salad with small pieces of maroille cheese, mozzarella, salad, fillet of breaded chicken, candied tomato, croutons, mushrooms vooka, blackeurrant cream, strawberry juice Café gourmand .d 5,70 € . Pappardelles di salmone e asparagi 14,70€
goat’s cheese with tomatoes Cocktail la Vie en Rose 20 al 7,50 € Thé gourmand s« 6,70 € Tortellinis du Chef 14,50 € pates au saumon et asperges, créme flambée au cognac
Petit Théat 8.70 12.90 liqueur de framboaise, gin. champagne: " créeme, tomate, épaule pasta with salmon, asparagus, cream flamed with cognac
Iedl \ deo reh . 3 ’ € h J o € raspberry liqueur, gin. champagne | & chef’s tortellinis with cream, tomatoes and ham Lo .
ig,gde;,:c’os"?,;fsﬁfgg,'gg‘ °;‘,%,,$;‘;,¥§,’i;§,?,§2‘$ﬁ "C’,,cededa,ar Vodka ou Malibu 2 al 7,50 € amy 1t 4 Demander . . Ravioli Maison ) 14,70€
: : ' : : Orange ou Pomme > 18@5 U[S notre sélection 7,20 € Misto di pasta 16,00 € farcis viande de bosufiveau, sauce créme et tomate, jambon de Parme
Vocka or Malbu qople or orange juice \;% Lasagnes, Pennes au pesto, Tortellinis du chef minced beef, vecel with garlic, cream and tomatoes, ham
Gin Fizz 7.50 € = : a selection of lasagnes, pennes and chef’s tortellinis .
Gin Toni d 7506 . . L Ravioles au Fromage 14,70€
In lonic 2d ' Tortellinis gratinés 14,50 € farcis gorgonzola, ricotta, mozzarella, provolone,
fhe brifsh cockfai bolognaise, fromage, créme sauce créme et gorgonzola
Americano 20d 7,50 € . bolognese sauce and grilled cheese, cream stuffed with italian cheese
Desserts PiCOn cocktail 20a 7,50 € & i " Pichet'25 ¢l Pichet 50 cl
Demander la carte g_zz::kpigﬂogoes:ed on e biter french chink picon” (Oins de Pays  400€  8.00€ 10,00 € %ment (voir tableau)
apply for the card with vermouth r009e, 1038 v plone ) . I - —
Cocktail Fruits Rouges 20 7,50 € Qins Rosés 250 s0c 75l . e e~ R
Liste des allergenes disponible au bar gin. voodka, maliou, jus de fruits rouges : Jly” e—— . e PrS
r 4 . X ?4& vo?’ko maliou berry juice 8.50 € m;&mw 500€ 870€ 17,50€ 24,00€ . Escalope a base de vin cuit 17,50 €
0Jito 20d 4 Vin d'ltalie 480€ 7.20€ 13,80€ 1740€ aromatisé aux amandes
rhum bacardi citron vert, feuile de menthe, sucre de canne oo DOC . . .
5 g . g ) escalope de veau avec sauce a base de vin cuit aromatisé aux
%gog&go" Iggr&g?{(g‘g | 7.50 € (Oins PBlancs amandes, champignons et créme fraiche
vodka, cointreau,jus de cifron e ro?'mdelle Je itron " Chablis soc 5,20 € 9.20€ 18,00€ 26,00 € . L veal escalope with cooked wine, mushrooms and cream sauce
vooka, coinfreau lernon juice and ime wedge ; Steak haché grillé 13,00€ Escalope Involtini 17.80 €
T ila Sunri 7.50 € (Oins Rouges chef’s grilled meced beef i i
equila sunrise 20d ) v Vin dltali 4,80 € 00 13.60€ 17.00 € escalope de dinde fourrée, jambon de parme,
requl_lg Jus dorqjuwl%z sslrogp dgfg'enodlr)e un g salie : 7.00€ : : Pavé grillé de Boeuf 180g 18,50 € champignons, sauce créme et tomate, flambée au whisky
o . fequila. orange: i grenadine o i g N .
Vin d'ltalie pétillant 17,00 € d turkey escalope stuffed with parma ham and
Morguferlfe 8,60 € 9,60 € Seguin 11,50 € 12,50 € Cuba 2 d 7,50€ e P alean grilled steak tomato sauce, flamed in whisky
tomates, fromage tomates, épaule, champignons, chévre, fromage g
tomatoes and cheese P h h J s ch rhum blang, citron, cola Vin italien 5,00 € 9.20€ 18,00€ 23,00 € . o
omatoes, ham, mushrooms and goat's cheese white rhum, lemon. colo ohaeeis 060 Escalope de Dinde grillée 160g 14,10 € Escalope Calabraise 17,50 €
Napolitaine 9.50€ 10,50 € Petit Lhétértr% ‘ t1 3,50€ 14,50 € ltnfggr% flug 9 corve otron 7,50€ S colas 560€ 9.00€ 18,00€ 23,00€ grilled escalope of turkey escalope de dinde fourrée, épatie, champignons,
Enialoss Anchovies alives an chessa & ifie of everything P! white rhum cone sugar. lemon Bordeaux supérieur 4,80 € 8,00 € 16,00€ 20,00 € Andouillette d'Arras gratinée 16,90 € T}f,feszg'g‘;:;feagg;fe%°;%"zgﬁ z:i?lfr;f,f::n 4
1 'y “Chéteau Laroque Thomas™ AOC . a1
au Maroilles mozzarella with a cream and tarragon sauce
Calzone X ’ ) 10,10 € . 12,10 € gggor?z(ﬁa"’ omr?z?agree"g' clll1é3\;rg%;u€3/ére, crélll.ng' 80€ a specialitys tripe grilled sausage from arras g
chausson tgmalt_]e, Jaune d oe_u,g, epaule,_(’:Thampl nons, fromage gorgonzola, mozzarella, goat, gruyere cheese and cream $ s 16.70 € Escalope Marco 18,80 €
apzzan the SraRe ot cormis pasty with tomatoes, ham . i Onglet & I'Echalote g escalope de veau panée, jambon de parme, fromage
MILSIOOMS SHECHEESS L Arl"°ge°'st§| 1 %'1 0 ‘f€ . 13,10€ rump steak with shallots grating, sauce créme légumes, flambée & armagnac
L. épaule, émmental, mozzarella, ceuf, créme j , !
Régina 1050€  11,50€  ion crmenial rassaein coo i cean - Carpaccio de Basut 1570 Slesamed ealcocatpet et i
tomates, épaule, champignons, fromage - > ! —, -3 & : 3
fomatoes, gom mushroe)%ﬁs and cheegse Au Jombon de Parme 15,00 € . 1 6,00 € . - k = beef carpaccio ]
tomattets, jan;nbonbd? parme, fromage, o(ljlves, Jus de fruit 20 ¢l 3,90 € Apéritif 5¢l 520< Steak américain 16,70 € Saltimbocca Romana 18,50 €
: : roquette, créme balsamique, copeaux de parmesan ; ; " ¥ ] en ’
:alfcze% Igl’olgnaise S— rolgélggdg tomate 12,50 € tor?zatoe, parma ham, cheege, oliveg, salad, B eamic eream orange, ananas, pomm?, abricot, fraise I%’I ase def cgérlne marsala 520€ Steak haché de boeuf assaisonné (cru) foﬂgffsdﬁfmfé JaauT gggnﬁ:f? SPIgnons, sSues Gems ot
?:'ciz\/'gghé?? saaguec'esbrﬁggﬁrcizoms s’liced tomatoes, olive’s and cheese P‘ovsor?nde & L1 "50 €‘ 1230 coca-cola 0u 2810 83 :'gg 2 Mgiﬁgl > ; 4'80 € neeokeg mencedbeerherhs andsessonno thh;l ?”cestOf turkey;lv ith h: e
d ) ) ) oignons, lardons, gruyére, poivre, creme i ' N . and tomato sauce, flamed in cognac
Lo crgeam, onions, bagcorX gru}?ere cheese and peppers Orangina 20¢ ’ ;oggerm;’l';lanc Escalope normande a la creme 17,00 €
Sicilienne 11,50 € 12,50 € .. Cidre doux 20 ¢l 4,00 € gt escalope de veau, champignons, créme fraiche Escalope Valdostane 18,50 €
tomates, épaule, chorizo, anchois, olives, fromage Hawaienne 11,50€ 12,50 € . Porto 5c 520€ flambée au cognac escalope de veau panée, bolognaise, jambon, fromage gratiné
tomatoes, ham, chorizo, anchovies, olives and cheese Zﬂlaenaaps;’z ISP%;'[% ?:115571;]%%?32Sértg?rﬁtt%%;rggsgaiacégg’;e Perrier 33¢l 4,00 € ﬁgﬂgfr%ﬁfm veal escalope, flamed in cognac with a cream veal escalope with bolognese, ham and toasted cheese
Végétarienne 11,50 € 1250€  Automne 12.50€ 13,50 € Schweppes, Schweppes agrumes 20¢1 4,00 € Baby 2l 520€ and mushiooms sauce Ervined o Poolst 16,90 €
tomates, artichauts, poivrons, cpres, fondelles de tomate, créme, pommes de terre, oignons, lardons, fromage raclette Ice Tea 25¢ 4,30 € gtot °fWChiSky 5.40 Escalope Carbonara 17.90 € sauce Maroilles
tomatoes. arichokes peppers, capers, sliced tomatoes cream, patatoes, onions, bacon and racletfe cheese Si ar 280€ Qbuh, kOC% 2cl ’ .40 € escalope de veau panee servie avec des pétes Carbonara thin slices of chichen with Maroilles sauce
olives and cheese ’ ’ ’ Fermiere 11,70 € 12,70 € Irop aleau20c . - ’ a tot whisky with coca-cola a bread-crumbed veal escalope, served with pasta
&réme, poulst, champignons 'oignons gruyere v grenadine, fraise, menthe, citron, péche, kiwi, orgeat Wh!sku 4cl 7,.20€ and carbonara sauce
Diavoletta 11,80 € 12,80 € cream, chicken, mushrooms, oniions, gruyere cheese Diabolo 20¢l 3,90 € Whisky Coca 4l 7,40 € i .
tomates, épaule, capres, merguez, fromage ' . ! Whisky Sélection 10,00 € Escalope Milanaise 16'90 € ;«CCOI’H a l’lemel’lts 2,00 €
tomatoes, ham, capers, merguez and cheese Andounll?rse A lanci 11 '8,0h€| " h1 2,80€ Fanta 33cl 4,30 € Bourbon 4l 7.50 € escalope de veau panee servie avec des pates Bolognaise Acompaniments
creme, moutarae a l'ancienne, echalotes, champignons, N ! a bread-crumbed veal escalope, served pasta
. doulillette, gruyére orange Ricard 2¢l 4,50 € ’ frites, haricots verts, pates, pates gratinées, tagliatelles de Ié
4 Saisons 11,80€ 12,80 € an 3 . . 4 and bolognese sauce , ha s P s P 9 eg
1/4 Napolitaine, 1/4 Diavoletta, 1/4 VVégétarienne, 1/4 Régina fgg:mrﬁgidg’ggsggi”;n"d”;ﬁ;zf,‘; Shallots, mushrooms, Eau Oméga 112 bouteille 50 cl 4,20 € Picon 20¢l 5,50 € ) french fries, green beans, pasta, pasta and cheese, vegetal tagliatelle
on slice each napolitaine, diavolleta, végétarienne and régina la bouteille 75 cl 5,50 € vin blanc ou bigre Escalope Florentine 18,80 € sauce moutarde, poivre, maroilles, gorgonzola
St Jacques . . 14, 80 € 15,80 € . " a %P'Qi{ ﬁenﬁi’t’ aperitif m;)xed escalope de veau, épinards, coulis de tomate, mozzarella, gratiné mustard sauce, pepper, maroilles cheese, gorgonzola cheese
Au Saumon . 12,50€ 13,50 € fond de poireaux a la créme, st jacques, San Pellegrino 172 bouteille 50 ¢l 4,50 € with either white wine or beer veal escalope, spinach, tomato, mozzarella cheese
saumon fumé, poireaux, beurre a I'ail, créme queues de crevettes, gruyére, échalote la bouteille 100 cl 5,90 € Suze 5¢l 6,00 € i .
smoked salmon, leek, garlic butter, cream leek with cream, scalopps shrimp, tails, gruyere cheese a bouteflle 190 ¢ . a french aperitf tasting something e
like bitter vermouth . «
P Calzone Kebab 12,20 € 13,20 € . ad e i 520 € P (E S
Crémiere - 11,50€ 12,50 € créme, kebab, sauce Pitta, gruyere ! Bavik pression 3,70€ 4,70€ 6,30€ Kir Vin blanc 10cl fi h‘e‘s*]. g enu n ants
asperges, champignons, persil, créme, ceuf battu cream kebab. sauce Pitta cheese mdre, cassis, framboise, fraise, péche Dy A NN )
asparagus, mushrooms, parsley, cream and beaten egg ’ ’ ’ Malheur pression 470€ 590€ 9,00 € white wine flavoured with blackberry, blackcurrant, For the children
pressiol . . f ;
Burger 14,10 € 15,10 € ] strawberry or peach cordial Brochette St-Jacques et gambas 15,70 € 1 : )
Royale 14,10 € 15,10 € oréme, sauce Burger, oignons, viande hacheée, Waterloo pression 490€ 5,70€ 9,80€ Kir Royal 10¢! 8,50 € tagliatelles de légumes l:!gtf Olél (I:hOI)g Jambgn r%u Nuggets ou Pizza
tomates, épaule, champignons, rondelles de tomate, poivrons, chedaar, ceu ) .y . . champagne flavoured . B ; ou Pates Bolognaise ou Carbonara
stoack Faché, fromage, Guf P cream, $auce Burger, onions, ground beef, cheddar, egg Biére du mois presson 4,90 € 6,20 € 9,50 € with 2 hint of blackourrant syrup scallop and prawn's skewer, vegetable tagliatelle a main course - Ham or nuggets or pizza or pasta
tomatoes, ham, mushrooms, sliced tomatoes, peppers, . I Coupe de Champagne 10 ¢l 8,30 € Pavé de saumon risotto 15,70 € . \ ) i
ground beef, cheese and egg b ) 62207 s ACCBURY M a glass of champagne : Salmon and risotto 1 Boisson au choix Jus d'Orange ou JusidAnanas ou sirop & l'eau
Monthéatro 13.80€ 14,80 € == er Lbre r Coupe de Prosecco 10 6,00 € Lasagnes au saumon, 15,50 € a drink - orange or pineapple juice or variousyfiuiisquashes
sauce tomate, gorgonzola, gruyére, jaune d'ceuf, chorizo, poivrons ama e e e e - s s Comte k- ~impressio 4 d
A

' ) U@ 03 21
I -



