
Entrée 
Œuf cocotte aux champignons, crème de veau
Poached egg with mushrooms and veal cream sauce

ou
Cœur d’artichaut au chèvre rôti, olives et pommes charlotte 

Artichoke heart with roasted goat cheese, olives and potatoes
 

Menu Spécial
Saint-Valentin

L ' O R A N G E R I E  P A R I S

Plat

Dessert

Dos de cabillaud, beurre blanc au champagne
Cod back with champagne white butter sauce

ou
Filet de bœuf, sauce au foie gras 

Beef filet and its foie gras sauce

Puits d'amour aux fruits rouges
Red fruit cake

ou
Duo de fromages : Brie aux truffes et Comté

Assorted cheeses

49€ par personne

(Champagne, accord mets et vins + 40€)


