Menu Reéveillon deNoél 24 décembre 2022

(Par 2&2 C%e%e §unZ0 /(ézwasaZ[

/"lmuses—/?oucﬁe
Tartine de (aviar, Wagyu Temari-sushi, Saumon g‘ravéx
Entrée
Harumalki de Sain tJacques sauce &@amz@ue échalote

Plat au choix

Grosses gaméézs « (amerone » gratinées avec cepes et morilles
Ou

Filet ofe%’cmf@[o Normand sauce au ﬁz’e gras
Fromage

Brie de ij@ avec pain maison aux ﬁm’z‘s secs
Dessert

Kl deNoit
(géteau ﬁ;on Opéra aux chocolats et matcha)

85€ par personne

' ﬂccomf Mets-VinsBio : 3 verres blanc ou rouge au choix 35€ / personpe




C/?éve[Zon du 97 décembre 2022

@u aé [a C%e%e %mZo /(ézwasaZ[

ﬂmwes—Boucﬁe

Tartine de (aviar, Wagyu Temari-sushi, Saumon Gra viax
2 Entrées
~-Huitres ﬁnes de claire N Bio d« 0/31/07/1, chaude au beurrve a@chgue
- Fricassee oz@(/{zg’ de veau aux cepes et morilles

2Plats: Poisson etViande

~Demi-homard en me’aﬁ[[[m, sauce armoricaine et purée de céleri
~Filet de Beeuf BioNormand fagon sauce 4 la truffe
Fromage
( heddar Tmﬁ avec pain maison aux ﬁu[z‘s secs
Dessert
‘7@5&1@' du %uveffln
(Géteau ﬁ;on Opéra aux chocolats et maz‘c%a}

7120€ _pa}:personne
P ”

ﬂccomf Mets-Vins : 2 verres de blanc + 1 verre de rouge 40€ /jﬂf\’:i'\?\’ﬁ I.{E 44 .
_“.” 1. /{;—*‘-’-—




