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" SALADES

Composées a base de produits frais !

Bistrot Bar Chic

FORMULES MIDI

Entrée + plat OU plat + dessert 19€*
Entrée + plat + dessert 25€*

* valable du Lundi au Vendredi midi hors
week-end et jours fériés - Tous les plats

en vert avec une * entrent

W Velouté butternut-gingembre *

Croditons, éclats de chataignes

Burrata *
B Jomates confites, avocat et creme balsamigue

Saumon Graviax
Pousses d'epinards, créme de raifort

Salade César *

Salade romaine, poulet pané épicé aux cornflakes, oeufs durs, croditons,

0ignons rouges, parmesan, tomates confites, sauce césar

Salade Au Coin!
Saumon Graviax, oignons rouges, avocat,
fomates confites, brocolis

dans la formule midi

TEL:01.30.32.04.47

Suivez-nous sur nos réseaux sociaux !

(O @aucoincergy3f n

3ontaines.aucoinbistrot.fr

Salade V&gan *
Pousses d pinards, mache, avocat,
tomates confites, butternut rétie, oignons rouges

ANNNNY

Serviavec frites maison

Burger Au Coin | * ~.
Steak haché charolais, cheddar, oignons rouges, tomates CONftes, SAIAUE, SAUCE COCKIA.......vucveververerersererserereressesssesessesssessssessssessssessssessssessssessssessssssssnaas 16€ §

| Burger Chicken *

o8 [scalope de poulet pané épicé aux cornfiakes, salade, tomates confites, oignons rouges, mayonnaise au curry

AFTERWORK

Du lundi au vendredi Burger saumon
De 17h a 20h = Pavé de saumon frais, pickles de carotte, Salade, tomates confites, Sauce tartare

| BurgerVeggy *
Steak dle [équmes, tomates confites, salade, oignons rouges, mayonnaise au curry.

e o 4 Suppllémentts bacon +2€ / double steak +4]€
(Jusqu? 10 ans) \ , \ ~ ERRwETT

1 boisson 25cl | TART/AYRES

+ 1 plat \
+ 1 dessert ‘ Tartare de boeuf *

Pavé de saumon ou volallle, Viande charolaise préparée a vote godt, frites maison
frites, tagliatelles

& Tartare de boeuf Au Coin 1 *
o iande charolaise, échalotes, persil, crodtons, tomates confites, chips de lard, mayonnaise au curry, frites maison
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Cote de boeuf, a partagera2ou 3 :
Servie avec frites maison, Salade verte et sauce au choix Prix au kilos - 35€ par 500 grammes §

= Bavette Angus *
WSS Ol S A CEI LG 10 N SESN .. S ARSI CUNE \ ' W |, WS 7 7/ MM\ R ERRH 5 B 0 R TS R BRGSOV T T 19€

B Filet de canette
I Pommes de terre grenailles, ail et persil et sauce a forange

Paleron de boeuf *

Purée de patate douce, carottes et panais confits, Sauce vin rouge

Travers de porc sauce barbecue *
Pommes de terre grenailles, ail et persil et compotée d'vignons

Gambas Black Tiger

Fondue de poireaux, mayonnaise wasabi

Ravioles aux truffes

Copeaux de truffes et bouillon aux cépes

#= Dos de cabillaud
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Purée de patate douce, carottes et panais confits, creme de chorizo

Suppléments gamiture +3€ : frites maison / frites de patate douce / fondue de poireaux/ pommes de terre grenailles, ail et persil
Suppléments sauce +1,50€ : poivre / tartare / roquefort
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B Caramel beurre salé et glace Malo * ge Chou craquelin

Tiramisu exothue Créme patissiere pralinée et noisettes

Coulis exotigue, mangue et ananas frais o€ Café gourmand * (supp. café double / thé infusion +1€)
Cheesecake * Mini tiramisu, cheesecake et glace artisanale*
Speculoos, caramel beurre salé 9¢ Coupe de glace et sorbet artisanal * (2 boules)
) ‘ 41\ Glaces : Malo / vanille / chocolat /
glaces artisanales fabriquées en France Sorbets : citron / fruits rouges / peche de vigne

Retrouvez une partle de notre carte en vente a emporter |

Commandez en ligne sur aucoinermont.eatself.com/ OU par téléphone au 01.30.32.04.47

Prix en euros TTC - Viande bovine d origine France ou UE - La Maison naccepte pas les chéques



