La Maison des Grillades

Les Softs

Coca-Cola ...ooovvviiii 03.00€
Coca-ColaZéro .......coooevviiiiiiinn... 03.00€
FantaOrange ...............c..cooin. 03.00€
Schweppes tonic ............cooeeiiiinnl. 03.00€
Schweppes Agrum ...........ccc.occooenn. 03.00€
SPrite .o 03.00€
FuzeTea ......cocooiiiiii, 03.00€
QaSIS ..viiiiei 03.00€
Jusdorange ... 03.00€
Jus Pomme-cerise ...............o 03.00€
RedBull ....oooiiiiiii, 03.50€
Les eaux

Chaudfontaine 1/2L ................c...... 04.90€
Chaudfontaine 1L ..............ccooeeeenie. 09.80€
San Pellegrino 1/2L ...l 04.90€
San Pellegrino TL ........coooiiiiiiis 09.80€

Supplément sirop :
Grenadine, Menthe ou Citron ............ 0.50€

Les Bieres en bouteille

Stella Artois ................................. 02.50€
Leffeblonde ................................. 04.00€
Carlsberg ... 03.00€
Carlsberg 0° ............................. 02.50€
Duvel ... ... 04.90€
Karmeliet ... 04.90€
Orval ... 05.50€
Tournay ... 04.90€
Moinette ... 04.90€
Quintine ... 04.90€
Paix Dieu ... 05.50€
Westmalle ..................................... 04.90€

Tous LES MIDI

Sauf week-end et jours fériés

Brochette de boeuf
Salade - Frites
ou
Brochette de poulet
Salade - Frites

Café

15,50€

Non modifiable

Une seule addition par table



Les Aperitifs

Coupe de champagne maison .............cccoceevveiinnennnn. 09.00€
Vindoux «b.a.ba» ... 06.00€
Apéritif maison ... 07.50€

(liqueur de cardamome, jus d'orange, grenadine)

Kir Royal (champagne) ...........ccoooviiiiiiiii 09.00€
Kirvinblanc ... 05.50€
CubalLibre .......coooiii 08.00€
MOJIEO .o 08.50€
Mojito virgin (sansalcool) .............coocoiiii 07.00€
Mojito fraises (en saison) ............ccooeeiiiiiiiiiiinniiinnn. 09.00€
Mojito fraises Virgin ............c..ooiiiiiiiii 07.50€
Apéritif sans alcool ... 05.00€
CaAMIPAIT e 05.50€
Martini blanc/rouge ... 05.00€
Martini Bellini ..o 05.50€
Pineau des Charentes .............ccocoooeiiiiiiiiiiiiiinn, 05.50€
Pisang.......ooooiii 05.50€
Porto blanc/rouge ...........c.oooiiiiiiii 05.00€
Pass0@ .. v 05.50€
Ricard ..o 05.50€
Whisky william’s Lawson .............ccooooiiinn. 06.00€
Whisky Jack Daniel’s ...............coo 08.00€
Bacardi .........ooiiii 05.50€
Vodka Eristoff rouge/blanc .................cooco, 05.50€
Vodka Belvedere filtrée blanc .....................ccoooo 06.50€
Sangria rouge/blanche/Pink rosée ........................... 08.50€
Piconvinblanc .............cooco 07.50€
Piconbiére .........ccooiiii 05.50€
APErol SPIitzZ .....ooviiiiii 08.50€
Suppl. soda, jus, red bull,coca ...........ccooii, 01.00€

Planchette apéritive
Charcuteries fines, fromage de Bruges, mini croquettes, boudin blanc
8.00€/pers.

Une seule addition par table



Les Gins

O’Live sans alcool

Tonic Fever-Tree INAian ..o 10.00€
Copperhead
Tonic Fever-Tree Mediterran@as .............cooi o 12.00€

Sir Edmond - Bourbon vanilla
Tonic Fever-Tree INAIaN ..o e 12.00€

G'Vine «Floraison» - France
Tonic Fever-Tree INAian ... 11.00€

Hendrick's Gin

ToniC Fever-Tree INAIan ... e 11.00€
BUSS 509 Grapefruit

Tonic Fever-Tree Raspberry &rhubarb ... 11.00€
Luxx Premium Belgian Spicy

Tonic Fever-Tree Mediterranas ..........oooo.i oo 12.00€
Gindumoment 10.00€

Les Champagnes

Champagne maison . ... ... ... 45,00€
Coupe de champagne maison .. ... ... ... 9.00€
VeuveClicquotRich . ... .. ... ... ... 85.00€
Veuve ClicquotRoséRich .. ... ... . ... ... ... 85.00€
Moét et Chandon Ice Imperiale ... ... ... 75.00€
VeuveClicquot Brut .. .. .. .. 75.00€
RuinartBlancdeBlanc .. . ... ... ... ... 95.00€

RuUinart ROSé 95.00€



Nos Entrées

-Cromesquis de ris de VEAU ... i 16.00€
- Brochettes de SCampis (6 PCS) .. ..ovimri e 16.00€
- Saumon fumé extra doux / pain toast grillé ... 16.00€
- Croquettes de crevettes grises tartare (2 PCS)  ...ovvivieiiii e 16.00€
- Carpaccio de boeuf Holstein maturé fumeé ... . ... 18.00€

Cote Viandes

- Chateaubriand bleu ou saignant (filet mignon) : 800 gr (2 pers) ............ccooviiiiiiiiiiiii, 57.00€
-Cote al'os bleu ou saignant: 1200 gr (2 PEIS) ..o 64.00€
STartare de boeUf 220 gr ... o 21.00€
-PavE du bouCher 300 gr ... 24.00€
-Brochette d'agneau 300 gr ... ... 24.00€
-Brochette XLBBB 400 g ..o e 26.00€
SFIlet pUrBBB 300 gr ..o 29.00€
- Carpaccio de boeuf Holstein maturé fumeé ... .. .. ... . 26.00€

Une bonne viande accompagnée d’un vin de Corbieres Mazérac

« Nos viandes d’exception - noix d’entrecéte »

- Entrecote Holstein Hereford 350 gr (viande marbrée avec un got prononceé) .............................. 32.00€
- Entrecote Uruguay 350 gr (viande douce avec un gras au godt noisette) ..................................... 29.00€
- Holstein Argentine 350 gr (viande tendre persillée) ..., 31.00€
-T-Bone Irlande 550 gr (cote alosdu cotédu filet pur) ..., 34.00€

Une bonne viande accompagnée d’un bon vin Argentin Malbec Terrazes

Notre Hamburger

SLe KiNG o 18.00€
pur beef, double Cheddar, lard grillé, salade, tomate

Nos sauces

Champignons, Roquefort, poivres, béarnaise ... 3.00€
Mayo-KetChU ... 1.00€
Beurre maitre d’'hOtel ... ... 2.00€
Supplément salade, frites, pommes grenailles ou gratin dauphinois ........................ 2.50€

Suggestions du jour (voir tableau)

Une seule addition par table



Coté poissons

- Croquettes de crevettes maison tartare (3 pCs)  ...........coooiiiiiiiiii i 24.00€
- Pavé de saumon a la plancha, risotto crémeux ... 26.00€
- Brochette de scampis, salade (12 PCS) ... ... 24.00€
- Sole «Belle Meuniére» beurre citron (selon arrivage) ... 33.00€
- POISSON AU JOUr Prix du jour

Nos salades

« La terre » Jambon Serrano, magret fumé, lardons rétis, fromage et crolitons .......................... 18.00€
«La mer» Saumon cuit, saumon fumé, scampis grillés, crevettes roses, copeaux parmesan ......... 18.00€

Plats enfant

(jusqu’a 12 ans)

-Hamburger, frites  ......... 8.50€
- Fishstick, frites  ............. 8.00€

-Nuggets, frites  ............. 8.00€ « POURQUOI PAS »

3 services

Suggestions du jour
(w) Carpaccio fumé beef Holstein

ou
Croquettes de crevettes

Pavé de saumon a la plancha
ou

Brochette de boeuf BBB
Irish Coffee

ou
Dame blanche

Certains de nos plats 3 9 €

peuvent contenir
des substances allergénes Non modifiable

ainsi que nos suggestions du jour,
renseignez-vous aupreés du service.




Les Vins blancs

-Bourgogne :

- Saint-Véran du Domaine Joseph Drouhin
100% Chardonnay

-Loire:

- Anjou Sec « Chenin de Loire » du Domaine des Forges
100% Chenin

-Languedoc:

- Sauvignon du Domaine la Grave
100% Sauvignon

-Viognier du Domaine la Bouysse (bio)
100% Viognier

Les Vins doux

-Sud-ouest :
- Cotes de Gascogne « b.a.ba » des Vignerons du Brulhois

100% Gros Manseng

- Grain d’Amour des Vignerons du Brulhois (rosé)
100% Muscat de Hambourg

Les grands vins blancs

- Sancerre du Domaine Daniel Crochet (Loire)
100% Sauvignon

- Chablis 1er Cru « Les Fourneaux » du Domaine Dampt (Bourgogne)

100% Chardonnay

- Condrieu « Aux Ruses » du Domaine Lafoy (Rhéne Nord)

100% Viognier

Verre
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Les Vins rosés

-Loire:

- Cabernet d’Anjou du Domaine des Forges
Cabernet Franc et Cabernet Sauvignon

-Bordeaux:

- Bordeaux Clairet du Chateau de I’'Hoste Blanc
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon et Merlot
-Ardéche:

- Coteaux de I'Ardéche « Gris » de la Cave de Lablachére
100% Grenache Gris

-Provence:
- Cotes de Provence « Perle de Rosé » du Chateau Réal Martin

Grenache, Cinsault, Syrah et Rolle

-Languedoc:

- Corbiéres « Floréal » du Domaine la Bouysse (bio)
Grenache Gris et Syrah

Verre

06.00€

06.00€

Bouteille

Profitez de notre terrasse en période de beau temps !




Les Vins rouges

-Alsace:

- Pinot Noir d’Alsace du Domaine Schoenheitz
100% Pinot Noir

-Loire:

- Saumur Champigny « Tradition » du Clos des Cordeliers
100% Cabernet Franc

-Bordeaux:
- Montagne Saint-Emilion « La Petite Tour » du Domaine Gonzague Maurice

Merlot et Cabernet Franc

- Médoc « Le Cadet de Sipian » du Chateau Sipian
Merlot et Cabernet Sauvignon

- Bordeaux Supérieur du Chateau de I’'Hoste Blanc
Merlot, Cabernet Franc et Cabernet Sauvignon

-Vallée du Rhéne :

- Cotes du Rhone « Tradition » des Vignerons de Roquemaure
Grenache, Syrah et Carignan

- Syrah du Domaine Michelas Saint-Jemms
100% Syrah

-Languedoc:

- Le Petit Sentier du Domaine de Cadablés
Syrah et Grenache

- Saint-Chinian « Réserve » du Domaine des Terres Falmet
Syrah, Grenache et Mourvédre

- Faugeres « Vallongue » du Chateau des Estanilles (bio)
Syrah, Grenache, Carignan et Mourvedre

-Italie:

-Valpolicella de la Corte Moschina
Corvina, Corvinone, Rondinella et Cabernet

-Argentine:

- Malbec Terrazas de Los Andes
100% Malbec

Verre
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Les grands vins rouges

- Bourgogne :

- Mercurey 1er Cru « Clos I'Evéque » du Domaine David Lefort (bio) 64.00€
100% Pinot Noir

- Gevrey-Chambertin « Vieilles Vignes » du Domaine Faiveley 64.00€
100% Pinot Noir

-Vallée du rhone nord :

- Crozes-Hermitage « Les Jalets » du Domaine Paul Jaboulet Ainé 44.00€
100% Syrah
- Saint-Joseph « Le Martinot » du Domaine Michelas Saint-Jemms 44.00€
100% Syrah
- Cote-Rotie « Prélude » du Domaine Lafoy 76.00€

Syrah et Viognier

-Vallée du rhone sud :

- Chateauneuf du Pape du Domaine de I'Or de Line (bio) 59.00€
Grenache, Mourvedre, Syrah et Clairette Rose

- Languedoc:

- Corbiéres Grand Cru Boutenac « Mazérac » du Domaine la Bouysse (bio) 46.00€
Carignan et Grenache

- Roussillon :

- Cotes du Roussillon « Les Démons » du Domaine de Vénus 59.00€
Syrah, Grenache et Carignan

- Bordeaux:

- Pauillac 5éme Cru Classé du Chateau Lynch-Bages 58.00€
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc et Merlot

- Saint-Julien « La Réserve de Léoville Barton » 79.00€
Cabernet Sauvignon et Merlot

- Haut-Médoc 3éme Cru Classé du Chateau La Lagune 120.00€
Merlot, Cabernet Sauvignon et Petit Verdot

- Margaux « Le Chevalier de Lascombes » 2éme vin du Chateau Lascombes 86.00€
Merlot et Cabernet Sauvignon

- Pomerol Le Clos du Vieux Chateau Certan 64.00€
Merlot, Cabernet Franc et Cabernet Sauvignon

- Saint-Emilion Grand Cru du Chateau le Chatelet 126.00€
Merlot et Cabernet Franc

- Saint-Emilion Grand Cru du Chateau Dassault 129.00€
Merlot, Cabernet Franc et Cabernet Sauvignon




Desserts

Dame blanche : Chocolat chaud ... ... ... 08.00€
Moelleux au chocolat MaisoN ... ... .. 08.00€
Brésilienne : Caramel MaisoNn ... .. ..o i 08.00€
Tiramisu dU MOMENt ..o 08.00€
Mousse au chocolat MaiSON ... . 07.00€
Sorbet « Colonel » alaVodKa ... 09.00€
Dessert dUu MOMENt ... ..o 10.00€
Boissons chaudes Infusions & Theés tous a 03.50€
Café oo 03.00¢  -Fraicheur citron

EXPresSso  .ooevvviiniiiiiiiiiiiieiee 03.00€ Pomme - fleurs d'hibiscus - rose - zeste de citron
CapPUCCING  +ovvviiieeeeeiiie e 03.50€ -Thé a la Menthe

Décaféiné ... 03.50€ - Fruité de mammy

Irish Coffee «Paddy» Whiskey Irlandais ~ 08.00€ Fruits des bois - Fruisane

Bailey's Coffee  ...................cc. 07.50€ - Le temps des amours

ltalian Coffee  ............................... 07.50€ Verveine - citronelle - Fleur d'oranger

- Infusion du moment

Les digestifs

Amaretto ... 05.00€ EaudeVillée ... 06.00€
Cointreau  .......oooiiiiii 06.00€ Bailey's ... 05.00€
Cointreau Noir — ........ooooviiiiii 06.00€ Grand-Marnier ... 06.00€
Get 27 05.00€ Limoncello ... 05.00€
Poire William's ... 06.00€ Poire-Cognac  .................ool 06.00€
Chartreuseverte  ............................ 06.00€ Grappa Affinata Marzadro .................. 08.00€

Alcools, digestifs et liqueurs de prestige
Calvados:

- Maison Drouin : VSOP : Coeur de Liondu Pays d’Auge ... 09.00€
- Jean-Francois Guillouet-Huard : hors age-Fermier ..., 15.00€
Cognac:

- Rémy Martin : Fine champagne Cognac cuvée 1738 .......c.oiiiiiiiiiiiiiiiiii e 09.00€
Assemblage unique récompensé par Louis XV en 1738.

- Leyrat : domaine de chez Maillard : cognac X.O Premium ... 15.00€
SCOgNAC HENNESSY .. 10.00€
-Cognac HeNNESSY XO ... . 18.00€
Maison Léopold Groumel :

mAgedes Fleurs 15 VS0P . 12.00€

S AGe AU TTUIE TO VS Lo 10.00€



Notre sélection de whisky s

Abelour12ans .............cooocooiii 10.00€
Abelour16ans ............cccooooeiiini, 12.00€
Glendronach12ans......................... 12.00€
Oban14ans ..............cooocoeeiieiiinn. 10.00€
JamesonSafe ...............ooc 10.00€
Machmyra Sevensk EK ...................... 10.00€
Glenmorange NEctard'Or ................. 12.00€
Lagavulin16ans..............c..cooeeinn, 10.00€
Dalmore 15ans ..........cccoooeveiiieiinnn. 15.00€
ArdbegTen ...........coooviiiiiii 12.00€
Bruichladdich Lady .......................... 12.00€
Laphroaig Select ................ccoooooii 12.00€
BigPeat .........cocoiiii 12.00€
Kilchoman ...............ocoo, 12.00€
Auchentoshan .................... 10.00€
Knochando ......................., 10.00€
Monkey Shoulder ............................ 10.00€
Amrut Fusion ... 12.00€
Readbreast 12ans ........................... 10.00€
Connemara .........ooovviiiiiiiii 10.00€
ChivasRegal 12ans......................... 10.00€
Chivas Regal Extra ............c.....oene. 10.00€
ChivasRegal 18ans ......................... 12.00€
BenRiach20ans ............................. 15.00€
Bruichladdich .................................. 12.00€
Knappogue Castle 16ans ................. 12.00€
The Belgian Owl (Belgium) ................ 12.00€

Jack Daniels N°1 Master .................... 12.00€
Jack Daniels N°2 Master ................... 12.00€
Jack Daniels N°3 Master ................... 12.00€
Jack Daniels N°4 Master ................... 12.00€
Jack Daniels Sinatra ......................... 14.00€
Jack Daniels Gold ............................ 12.00€
Jack Daniels single barrel .................. 12.00€
Jack Daniels Gentlman ..................... 12.00€
Jack Daniels Fire .............................. 10.00€
Jack DanielsHoney .......................... 10.00€
Jack DanielsRye ..............coooviinn. 10.00€
Jack Daniels apple ................o. 10.00€
Jack Daniels White Rabbit ................. 10.00€

Whisky japonais s

Hibiki Harmony ............................ 12.00€
Hibiki Master’s Select ...................... 15.00€
Yamazaki ...........cooocoeiiii 12.00€
Taketsuru Nikka pure malt ............... 12.00€
Kurayoshi Sherry Case ..................... 12.00€
Nikka Pure Malt .............................. 10.00€
Nikka Barel ............coocooviiiiinn, 10.00€

Armagnac Castaréde

XO20Y:40% i 15.00€
Millésimés 1964 ... 18.00€
Napoléon 15Y:40% ..................... 10.00€

Liqueurs de Whisky

Canada : Sortilége (sirop d'érable) : 30% ....08.00€
Ecosse : Glayva: liqueur de malt:35% ...... 08.00€
Dambruie : liqueur de blend et malt : 40% 08.00€

Une seule addition par table



Notre sélection Rhum 5

Rhums arrangés

Mangue Passion ...........c..cccoooiiiniinnn, 9.00€ Pomme Gingembre ................... 9.00€
AnanasVistoria ................co 9.00€ Pomme Poire .............coco 9.00€
Orange Citron ..............ocooeiiiiiniin, 9.00€ Fraise Framboise 2 Basilics ................. 9.00€
Citron Gingembre ....................l 9.00€ Mirabelle ... 9.00€
Rhums Tour du Monde
MountGay ..........coovviiiii, 10.00€ Angostura..........oooooiiiii, 10.00€
Karukera Agricole...............cccoooeeii. 12.00€ Rhum Vanillé de Martinique............... 10.00€
KarukaGold ......................... 10.00€ Compagniedellnde........................ 10.00€
KarukaVieux ...............cooooii 10.00€ Compagnie Latino........................... 10.00€
SanteTerresa ...........ccocooiiiiiiil, 10.00€ Dictateur12ans .............c.coei. 12.00€
Sentennio7Ron ... 10.00€ Plantation XO ...........cc..cooiiiiiinnnl. 12.00€
Don PapaBaroko ............................ 10.00€ Zacapa23ans ........oocoeiiiiiiiiiie, 12.00€
DonPapa .......ccoooovviiiiii 10.00€ Botran15ans ................coo 12.00€
DonPapa10ans .........ccccoeeeviiininnns 12.00€ Opthimus 15ans ............................. 15.00€
Diplomatico .............ooooviiiiiiiin, 12.00€ Millanan 15ans ..............ccoooeein. 12.00€
Doorly’s XO ....ccovviiiiiiiiiiii 10.00€ Millanan XO ... 15.00€
Bumbu ... 10.00€ Karukera Agricole Blanc.................... 10.00€

Liste des allergénes majeurs

Pour information, voici les allergénes possibles dans nos plats et que nous pouvons retirer a votre demande

$ Céréales contenant du gluten
blé, seigle, orge, avoine, épeautre,
kamut ou leurs souches hybridées
et produits a base de ces céréales

(/,Crustacés et produits a base de crustacés
@ Oeufs et produits a base d'oeufs
»@ Poissons et produits a base de poissons
chs Soja et produits a base de soja
O Lait et produits a base de lait (y compris de lactose)

% Fruits a coques

amandes, noisettes, noix, noix de cajou,
pécan, macadamia, du Brésil, du Queensland,
pistaches, et produits a base de ces fruits

“' Céleri et produits a base de céleri
i Moutarde et produits a base de moutarde

‘. Graines de sésame
et produits a base de graines de sésame

. Anhydride sulfureux et sulfites
en concentration de plus de 10mg/kg
ou 10 mg/I (exprimés en SO2)

W/ Lupin et produits a base de lupin

¥ Mollusques
et produits a base de mollusques

Nos plats pouvant varier,
n’hésitez pas a vous renseigner aupreés du personnel




