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CARTE DE METS

POUR COMMENCER

ENTREE PLAT
AUMONIERE CROUSTILLANTE DE CHEVRE, 12,00 €
FRUITS SECS ET MIEL DE LA CONTERIE ET VERDURE

BRIOCHE AUX 6 ESCARGOTS A L’AIL SAUVAGE DE TOURAINE 13,00 €

TRESSE DE SAUMON MARINE A LA BETTERAVE, 13,00 €
EMULSION BERGAMOTE, BILLES D AMARANTE

CYLINDRES DE FOIE GRAS DE CANARD, 14,00 €
REDUCTION DE POIRES ET VIN ROUGE EPICES

TOURTE VEGETARIENNE AU CHEVRE D’ANNE BEGUIN, 12,00 € 17,00 €
LEGUMES DE SAISON ET MESCLUN DE SALADES

PLANCHE DE CHARCUTERIES DE FRANCE, 15,00 € 18,00 €
BEUF, PORC, JAMBON, SAUCISSON ET LARD SECHES, DE HAUTE-SAVOIE
RILLETTES DE TOURS, RILLONS ET TERRINE DE CAMPAGNE MAISON

CC7*29

LE RETOUR DU PECHEUR

PLAT

CONCHIGLIONI, LANGOUSTINES ET SAUMON, 20,00 €
PISTIL DE SAFRAN DE TOURAINE

GATEAU DE PETALES DE CABILLAUD, POMMES MOUSSELINE, 21,00 €
BISQUE DE LANGOUSTINES, LEGUMES DU MARCHE

COULIBIAC DE SAUMON AU POIREAU ET CéLERl, 22,00 €
SAUCE AU MARTINI BLANC, POMMES AU CITRONS VERTS, LEGUMES

MEDAILLONS DE LOTTE, CREMEUX DE VANILLE ET NOISETTES, 23,00 €
TRILOGIE DE RIZ (RIZ BAMBOU, RIZ NOIR ET RIZ BLANC),
BOUQUET DE LEGUMES



L’ETAL DU BOUCHER

BRECHETS DE POULETS SAUTES EN PERSILLADE, 21,00 €
GRATIN DAUPHINOIS, SALADE MELEE

BALLOTTINE DE CORDON-BLEU DE POULET JAMBON CRU ET REBLOCHON, 23,00 €
GRATIN DAUPHINOIS, MELI-MELO DE LEGUMES

CARRE D AGNEAU FUME AU FOIN, JUS PARFUME A L ORIENTAL, 25,00 €
LENTILLES DU BERRY PAYSANNE

RIS DE VEAU BRAISE AUX MORILLES ET COTEAUX DU LAYON, 25,00 €
DUO DE BOULGOUR ET AMARANTE, LEGUMES DE SAISON

CHATEAUBRIAND DE BGEUF POELE, REDUCTION DE PORTO, 27,00 €
DES DE FOIE GRAS, GRATIN DAUPHINOIS ET SES LEGUMES

TARTIFLETTE AU REBLOCHON, SALADE 18,00 €

TARTIFLETTE AU REBLOCHON, SALADE ET CHARCUTERIE 22,00 €

CCz7~29

LE BANC DU FROMAGER

LA RONDE D’ICI ET D’AILLEURS 9,00 €

CCz729

LE COIN DES DOUCEURS

CREME BRULEE AU PARFUM DU MOMENT 7,50 €
FEUILLETE A LA MOUSSE LEGERE DE MARRONS 8,00 €
TATIN DE POIRES ET POMMES, GLACE A LA CREME D’ISIGNY 8,50 €
LE FONDANT AU CHOCOLAT, INSERT DE COMPOTEE D’ORANGES SANGUINES 8,50 €
ANANAS ROTI AU RHUM MERINGUE, SORBET BANANE 9,00 €
VACHERIN GLACE, BLACK ICE, SORBET A L’ORANGE ET COULIS DE FRUITS 9,00 €
LE CAFE GOURMAND: MIGNARDISES ET CAFE DU BRESIL FAGON “IL BARISTA” 9,00 €
LE THE GOURMAND: MIGNARDISES ET THE COMPAGNIE COLONIALE 1848 10,00 €



LES MENUS BEAUMONTOIS

LE MIDI DU LUNDI AU VENDREDI SAUF JOUR FERIE

PLAT DU JOUR MENU AFFAIRES
13,00 € ENTREE, PLAT,
0G99 FROMAGE ET DESSERT
21,00 €

DUO DU JOUR W

ENTREE - PLATS

OU PLAT - DESSERT
MENU JEUNES BEAUMONTOIS

15,00 €
DU LUNDI AU DIMANCHE
MENU DU JOUR “JUSQU’A 10 ANS”
ENTREE, PLAT, PLAT, DESSERT
FROMAGE OU DESSERT ET VERRE DE SIROP
18,00 € 12,00 €
Tous LES SAMEDIS MIDI LES DIMANCHES MIDI
(SAUF JOURS FERIES) ET JOURS FERIES
LE DEJEUNER DU CHEF LE MENU DU MARCHE
ENTREE, PLAT ET DESSERT
26,00 € 36,00 €

NOS PARTENAIRES:
e FERME ET JARDIN EXOTIQUE INSOLITE - MICHEL CABREAUX A BEAUMONT-VILLAGE
e LA FERME DE LA BOISSONNIERE - LAURENCE ROGUET A BEAUMONT-VILLAGE
e LA FERME DE LA DUTERIE - FAMILLE DEVAULT A BEAUMONT-VILLAGE
* BOULANGERIE BEAUGRAND A MONTRESOR
LE JARDIN DE MONTRESOR - LAURENCE PORCHERON A MONTRESOR
e BOULANGERIE AUX DELICES D’ORBIGNY A ORBIGNY
* FROMAGES DE CHEVRE D’ANNE BEGUIN - LES TREMBLAIRES A VILLELOIN-COULANGE
e LES (EUFS DE LA PETITE RICHERIE A NOUANS-LES-FONTAINES
e CLEMENT PRIMEUR A LUZILLE
e LA LAITERIE DE VERNEUIL A VERNEUIL
e LA CHEVRERIE D’AMELIE A FAVROLLES
e SAFRAN DE VAL - LA SAFRANIERE DE VALERIE ET CHRISTOPHE A LA TOUR SAINT-GELIN
e FROMAGERIE PIERRE JACQUIN & FILS A LA VERNELLE
e TERRE AZUR A TOURS.
e LE RESEAU KRILL A TOURS
SOLOGNE FRAIS A BLOIS

* CONFORMEMENT A LA LOI, « LA TABLE DE BEAUMONT » TIENT A VOTRE DISPOSITION LA LISTE DES ALLERGENES
LES PLUS CONTENUS DANS NOS PRODUITS.



NOS COUPS DE C&EUR DE SAISON

NOUS VOUS PROPOSONS DES COCKTAILS MAISON,
AUSSI BEAUX QUE BONS, EN ACCORD AVEC LA SAISON.
IL Y A FORCEMENT UN COCKTAIL A SIROTER OU POUR VOUS RECHAUFFER!

VERRE

22 cL
LE BLUE GIN... 8,00 £
COCKTAIL DELICIEUX ET ORIGINAL A BASE DE GIN, CURACAO, LIMONADE BLUE,
RONDELLE DE CITRON VERT, SIROP DE CITRON VERT ET GLACE PILEE
LE COCKTAIL BEAUMONTOIS DE LA SAISON... 8,50 €
COINTREAU, GIN, JUS DE FRUITS, SIROP DE GRENADINE
A LA DEMANDE DE NOS CLIENTS IL EST DE RETOUR POUR VOTRE PLUS GRAND PLAISIR!
RAFRATCHISSANT, FRUITE, LEGEREMENT ACIDULEE.
LE VIN DU MOMENT...
VERRE BOUTEILLE
12 cL 75 cL
“LELEMENT? 7,00 € 30,00 €

LE RIESLING AOC D’ALSACE DE CHEZ BOTT-GEYL

VIN VIF, AU FRUIT INTENSE,

CAPABLE D’EXPRIMER LES MOINDRES NUANCES DU TERROIR,
ACCOMPAGNE TRES BIEN LES CRUSTACES

ET REVELE LE GOUT DES POISSONS, DES VOLAILLES.

LES VIANDES BLANCHES SERONT SUBLIMEES PAR CE RIESLING D’ALSACE.

ALAIN OSTER



