


L’amuse bouche
Tempura de shiso vert, tartare de shiitaké rosini – france

Les entrées en partage
Gyozas king crabe, bisque parfumée 

Tiradito de saumon et homard, sauce amayuzu

Tempura d’huître, dashi osaka, pickles de kumquat

Sucrine tsukemono 
Roll royal homard - avocat - caviar 

Viande & poisson en partage
Bœuf wagyu, jus de bœuf miso nori – Japon

Pousses d’épinard et shiitaké, beurre karashi nori 
Langouste grillée, crumble panko & shiso vert

Nouilles udon, bisque parfumée 

Trou Normand
Sgroppino Grey Goose, Veuve Clicquot, sorbet citron

Les desserts en partage
Le livre chocolat et noisette au parfum de vanille

La mousse marron et confits d’agrumes,  
éclats de marron glacé

Assortiment de fruits givrés  

Déclinaison de mignardises

320€ par personne, eau et café inclus à discrétion



Appetizer
Green shiso tempura, shiitake tartare – rosini - france

Starters, family style
King crab gyozas, fragrant bisque 

Salmon & lobster tiradito, amayuzu sauce

Oyster tempura, osaka dashi & kumquat pickles

Sucrine tsukemono 
Royal lobster roll – avocado – caviar 

Meat & fish, family-style
Wagyu beef, miso nori beef jus – Japan

Spinach shoots & shiitake, karashi nori butter 
Grilled spiny lobster, panko crumble & green shiso

Udon noodles, fragrant bisque 

Norman-style palate cleanser
Sgroppino Grey Goose, Veuve Clicquot, lemon sorbet

Desserts, family-style
The chocolate and hazelnut with a hint of vanilla

Chestnut mousse with candied citrus and  
shards of glazed chestnut

Frozen fruit assortment  

Selection of sweet delicacies

320€ per person, water and coffee included at will
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