
-  J E U  -
Œuf parfait, velouté de potimarron aux cèpes, croutons au 

piment d’Espelette - 14€

Marmelade de lapin aux aromates, condiment pruneaux, noix 
de cajou granny smith - 14€

Gravlax de saumon, déclinaison de betteraves, pickles - 15€

-  S E T  -
 La grande salade du Sporting - 17€

Échine de porc, pressé de pommes de terre au lard, jus corsé 
aux échalotes confites - 21€

Magret de canard cuisson basse température, sauce au miel et 
épices crémeux de carottes - 24€

Dos de cabillaud, viennoise cacahuètes, butternut, crème 
coco-curry - 24€

Entrecôte maturée « Charolais » (250 g) pommes grenailles, 
mesclun de jeunes pousses (hors menu) - 25€

Sélection de fromages du moment - 8€ 

-  &  M AT C H  -
La poire et le chocolat - 8€

Tarte façon tatin déstructurée  - 8€

Chou craquelin amandes, compotée de figues - 8€

-  M E N U  G R A N D  C H E L E M  -
Entrée, plat et dessert de la carte - 37€
(entrecôte maturée en supplément : 5€)

-  M E N U  M A S T E R S  -
Entrée, plat et dessert du jour - 20 € 

Servi du lundi au vendredi, midi uniquemement

Tous les plats de la carte sont « faits maison », exceptés les 
glaces et les sorbets. Les plats sont élaborés sur place à 

partir de produits bruts. Toutes nos viandes sont d’origine 
française. Nous sommes très heureux de pouvoir, par 

mesure de transparence, favoriser les produits de notre 
région, issus d’élevages français d’excellence. 

Notre tableau des allergènes est disponible sur demande.

Le Sporting 1930 :
2 avenue de la République - 03700 Bellerive-sur-Allier
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