Le Café Joséphine leur rend hommage

. . N . ' L . oy 7
Deux femmes inspirantes, deux icénes qui ont marqué l'histoire par leur modernité.

Joséphine Baker
in 1906 - 12 Avril 1975

Baker est née dans le Missouri sous le

2da Josephine McDonald.

, militante, résistante, icéne antiraciste...
Baker est la premiére femme noire et la
tiste a faire son entrée au Panthéon, le
bre 2021.

13 du métro parisien,

a été rebaptisée

éphine Baker»

Joséphine de Beauharnais
23 Juin 1763 - 29 Mai 1814

Joséphine de Beauharnais nait d'une famille

de Békés sous le nom de Marie Joséphe Rose
Tascher de La Pagerie, dans une grande propriété
de la Martinique.

Premiére femme de Napo|éon ler, elle fut

Intronisée impératrice en 1804.

Passionnée de bol:anique, elle a introduit

notamment des végétaux exotiques sur les cotes

méditerranéennes francaises.

café-josephine.fr
paris.café.joséphine



Les Entrées

Oeufs BIO mimosa tricolore et sa chiffonnade de Serrano

Foie gras de canard maison mi cuit, confiture de cerise artisanale
Velouté de champignons sur sa créme de truffe noire

Nems de légumes croustillants, sauce pimentée

Cannelloni de courgette farcie au fromage frais, pesto rouge

La vraie soupe & |oignon gratinée

Les Classiques de Joséphine

Salade Caesar (sucrine, croGtons croustillants, pou|et frit maison, lard fumé, ceuf dur, parmesan, sauce Caesar)
Bo bun de |égumes ( sucrine, menthe, nouilles de riz, soja, nems de |égumes, cacalﬁué’ces, corianc]re)

Avocado Toast (tranche de pain Poilane, fromage frais, guacamole, oeuf mi cuit, grenade, salade verte)

Tartare de boeuf au Couteau, frites

Burger au boeuf charo|ais, marmelade d’oignon, tomme de Savoie ¥ono|ue, tomate, frites

Fish & Chips en crotte de pate de biere fait ala minute, sauce tartare
Club sandwich gourmand au pou|e’c et lard I:umé, salade

Supp|ément frites

Les Plats

Tagliatelles 4 la truffe noire et copeaux de parmesan

Lasagne de courgette et mozzare”a, salade roquette

Steak de thon maring, panais, pois chiche et compote d'aubergine au piment doux
Poulpe grillé, mousseline de petit pois et beurre noisette au pamplemousse
Supréme de pou|et roti, sauce Chimichurri et frites de patates douces

Joue de Boeuf braisée longuement, champignons et sauce vin rouge

Entrecote de boeuf maturée (SOOg), beurre Maitre d'hotel et frites

10€
24 €
10€
10€
n€
10€

17 €
18 €
16 €
19 €
19€
19 €
18 €
3€

22 €
17 €
19 €
29 €
23 €
20 €
28 €



Les Fromages et Desserts

Le fameux Saint Nectaire fermier affiné par la Fromagerie Lainé

Tarte Tatin des soeurs, créme épaisse
Tarte au citron meringuée revisitée
Créme bralée 2 la vanille de Bourbon
Tiramisu maison

Cafe gourmano|

Moelleux au chocolat, glace vanille

Crépes au sucre, confiture ou Nutella

Les G|aces

Coupe de glace

2 pan[ums du moment au choix :

Sorbets: Citron pressé, Fraise des bois, Mangue « Alfonso » |mpa|a

Glaces au lait frais: Vanille de Madagascar, Lait d'amande, Chocolat Prestige, Caramel au beurre salé

A Menu €Enfant 12€ A

-de10ans
Fish & chips fait maison ou steak haché frites

Boisson
Boule de g|ace Licorne (créme g|acée fraise bonbon et banane) ou crépe au sucre ou nutella

A parl:ager pour |’apéro

Billes c|'a|igot 3 la truffe panées et frits (7 piéces)

Nems de pou|et croustillant (4 piéces)

Houmous et caviar d'aubergines

Planche de cochonnaille

Plateau de 5 Fromages affinés par la Fromagerie Lainé
Assiette de saucisson

Planche de charcuterie et son assortiment de fromages affinés

) prgg rets Service compris. La,maison naccepte pas les chéqu s.
['abus dalcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération

9€

%€
9€
77
10€
10€
10€
8€

9€

12€
10€
9€
16 €
20€
5€



Carte des Vins

Loire blanc 14cl  20d 75l
2020 La Chapiniere de Touraine sauvignon AOP 6€ 85€ 28€
(Médai”e cl'argent au concours mondial du sauvignon Justine Baudry)
2021  Sancerre Doudeau Léger AOP 7€ 95€ 39€
2021 Muscadet sur Lie AOC 5€ 7€ 28€
2021 Pouilly Fumé¢ JJ Bardin AOC 7€ 95€ 37€
2021  Menetou Salon Beaurepaire AOC 6€ 85€ 3I7€
Bourgogne blanc
2021  Aligoté Dom Vincent Wengier AOP 65€ 9€ 29€
2021 Petit Chablis Dom Vincent Wengier AOP 85€ 12€ 39¢€
2019 Chablis Ter Cru Mt Milieu AOC 49 €
2020 Mon’cagny ler Cru Joseplw Drouhin AOC 48 €
2020 Beaujo|ais |'Exception Dom Cheysson AOP 55€ 78€ 28€
Alsace blanc
2020 Pinot Blanc cuvée légere AOC 55€ 78€ 28€
Bordeaux blanc
2017  Les lions de la Louviére Pessac Léognan AOC 42 €
2020 Sauternes AOC 9€ 125€ 40€
Languedoc Roussillon blanc
2020 Mon P'tit Pithon Cétes-catalanes IGP 6€ 85€ 32€
2021 Viognier IGP JOC 55€ 78€ 28€
2021 Chardonnay Anne de Joyeuse IGP DOC 55€ 78¢€
Cotes de Provence rosé
2021  Gold de Maitres et Vignerons AOP 7€ 95€ 39<€
2021  Tout simplemen’c rosé la Bouillabaisse AOP 65€ 9€ 36€
2020 Chateau Minuty Rose et Or AOP 58 €
2020 La Chape”e Gordonne AOC 36 €
2020 Bertaud Belieu AOC 36 €
2020 Cru Classé Chateau Sainte Marguerite AOC 60 €
2020 Magnum (150 c|) Gold de Maitres et Vignerons AOP 74 €

2020 Magnum (150c|) La Chape”e Gordonne AOC 74 €



Loire rouge

2017 Chinon Chateau de la Grille AOP

2021 Qeui”y, La pagerie

2020 Saumur Champigny Bio Hureau Tuffe AOP

Bourgogne rouge

2020 Beaujo|ais Morgon Remy Lacoque
2021 Couvent de Jacobins, Pinot Noir Louis Jadot AOC

2015 Vo|nay Louis Jadot AOC

Cétes-Du-Rhéne rouge

2019 Cates-Du-Rhéne Bio Jaboulet AOP

2021 Crozes-Hermitage Bio Dapi”on Gilles Robin AOC
2020 Saint Joseph Ro-Rée Louis Cheze AOC

2016 Cote-Rétie Francois Villard AOC

Languedoc ROUSSi"Oh rouge

2020 Pic St Loup Aérien AOP
2018 Chevalier du Chateau Lagreze’c’ce AOP Cahors

Bordeaux rouge

2020 Roman de Grand Biaril, Montagne Saint Emilion AOC
2017 Les Lions de la Louviere pessac-Léognan AOC

2016 Chateau Citran Haut Médoc AOC

2016 Baron de Brane Margaux AOC

2018 Réserve de la Comtesse Pauillac AOC

2016 Closerie de Foutet St-Emilion Grand Cru AOC
2017 Connetable Talbot Saint Julien AOC

Vins d’Exception

1999  Grand Vin de Chateau Latour AOC
Pauillac, Premier Grand Cru Classé

1999  Chateau La Mission Haut-Brion AOC

pessac-Léognan, Cru Classé des Graves

14 cl
85 €
7€

6€
8 €

6€
10 €

7€
75€

7€
10€

20 cl
12 €
95 €

85€
n5€

85€
14€

10 €
n€

10 €
14 €

75 cl
47 €
39 €
36 €

29 €
42 €
85 €

29 €
47 €
45 €
98 €

42 €
44 €

42 €
44 €
52 €
75 €

120 €

79 €
79 €

440 €

890 €



Champagne

Marquetterie Taittinger

Comtes de Champagne

Diamant de Vranken

Pommery rosé

Pommery brut Apanage

Demoiselle pour Joséphine

Magnum Pommery brut Silver (150 cl)
Magnum Taittinger rosé (150 cl)
Les Apéritifs

Kir sauvignon 14c

Pastis, Ricard 2¢l, Martini, Campari, Porto 5¢l

Américano maison

Les Digestifs 4«

Cognac Demy Martin VSOP

Bas Armagnac Duc de Loussac XO
Calvados Le Dommeray 10 ans

Eau de vie (poire, framboise sauvage)
Bai|ey's, Get 27, Get 31

Irish coffee

12¢l 75l 150¢l
14,90 € 89 €
190 €
100 €
16 € 90 €
90 €
75 €

140 €

240 €

5€

5€

12€

12€

12€

ne

10 €

95€

10,5 €

CIGARES EN VENTE POUR ACCOMPAGNER VOTRE DIGESTIF

Les Bieres bouteilles 33«
Heineken O %

Cidre Loic Raison

Gallia Follamour Lager BIO

1664

Kriek cerise

Desperados

Pelforth brune

Corona (35,5¢)

La Parisienne rousse

550 €
550 €

7€
7€
7€
7€
7€
7€
7€

Les Bieres pression 25d  50¢l

Heineken

Gallia IPA

Mort subite Witte
Ciney

Picon

Monaco, Panaché

490€ 950€
550€ 10,80 €
550€ 10,80 €
550€ 10,80 €
570€ 11,20€
490€ 950€



Les Cocktails

Les cocktails signature 14€

Josephine’s mule : rhum Havana 3 ans, rhum épicé, liqueur de mandarine
Joséphine, velvet falernum, jus de citron vert, ginger beer

Bil(ini : téqui|a, gin, jus d’ananas, saveurs pastéque, framboise et citron
Pink & punchy margarita: tequila patrén silver, liqueur de piment, sirop d'agave, tabasco, pamplemousse
69 : rhum blanc de Guacle|oupe, jus d'ananas, parfums fruit du c|ragon, gingemlore et goyave

Les cocktails incontournables ne€
Mojil:o: rhum Havana 3 ans, citron vert, menthe Fra?che, sucre cassonao|e, soda water

Caipirinl'la : cachaga, citron vert, sucre cassonade

piﬁa Colacla: rhum Havana 3 ans, lait de coco, ananas

Cosmopolitan : vodka, cointreau, quartier de citron vert, cranberry

Tom Co"ins :gin citao|e||e, citron jaune Frais, sirop de canne, soda water

Les cocktails premium 13€

Tiki zombie : rhum Havana 3 ans, rhum diplomatico, cannelle, citron vert,
pamplemousse, velvet falernum, menthe fraiche, angostura bitter, sirop de grenadine

Expresso martini : vodka infusée aux féves de tonka, sirop de canne, cafg, liqueur de café

Chambord sunset: Jack Daniel’s, liqueur de chambord, cranberry, citron vert, blanc d'ceuf sirop de canne
Pornstar martini : vodka, sirop de vanille jus de maracuja, fruit de la passion frais, shooter de prosecco
Moscow mule : vodka, jus de citron jaune frais, sirop de canne,ginger beer, angostura bitter

Mai Tai : rhum blanc de Guadeloupe, jus d'orange aromatisé cerise, citron et amande

Les cocktails avec des bulles

Apero| sprilz: apero|, prosecco, soda water n€
French spritz : Lillet blanc ou rosé, tonic n<€
Saint-Germain spritz: |iqueur Saint-Germain, purée de framboise, prosecco 13€
Mimosa: orange pressée, cointreau, champagne 14€
Les sans alcool 10€

Basil flash : jus de citron jaune, sirop de basilic, concombre frais, soda water

Jung|e Green :jus c|,orange, gouts l(iwi, banane, pomme verte et Aloé Vera

Peach lover : nectar de péche, fruit de la passion frais, sirop de vanille

App|e mojil:o: citron vert, sucre cassonao|e, menthe I:raTche, jus de pomme, soda water
Virgin spri|:z: sirop o|'orange sanguine, citron jaune, orange, limonade

) prérg Fets Service compris. La,maison naccepte pas les chéqu s,
['abus dalcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération



Les Whiskies 4«

Jack Daniel’s 10€
Aberlour 10 ans 12€
Johnnie Walker Red 9€
Johnnie Walker Black 12€
Chivas 12 ans 12 €
Lagavulin 16 ans 17 €
Japan Blend Togouchi Premium 12 €
Four Roses 10 €
Jameson Irish 9€
Oban 14 ans 16 €
Brenne French Matt Bio 14 €
LeS Rl‘lums 4cl

Clément Vieux (Ambré-Martinique) n<€
J. Ba”y Vieux 7 ans (Ambré-Martinique) 12 €
Saint James Vieux 12ans (Ambré-Martinique) 12 €
Dip|omatico (Ambré-Venezuela) 10 €
Santa Teresa 1796 (Ambré-Venezuela) 13 €

Zacapa edicién Negra (Ambré-Guatemala) ne
Ron Zacapa 23 ans d’ége (Ambré-Guatemala) 15 €

Don Dapa (Ambré-phihppines) 10 €
Bumbu (Ambré-Caraibes) n<€
Les Softs

Coca-Cola / Zéro 5€
Schweppes tonic ou Agrum’s 25 l 490 €
Orangina 25 ¢l 490 €
Evian ou Badoit rouge 33 l 490 €
The g|acé ou citronnade maison 33 5€
Jus de fruits 25 ¢l 550 €

(orange, péche, fraise, ananas, pomme, tomate,
cranberry, passion, abricot, pamplemousse)
Limonacle, diabolo ou Ginger beer 33 ¢l 490 €

Orange, citron ou pamp|emousse pressé 25 cd 6€

Les Vodkas et Tequila 4«

Absolut ne
Eristoff 9€
Grey goose 14€
Mm Vodka Bio ('IOO % Frangais) 12 €
Patron XO 12 €

Les Gins 4«

Bombay Original 10€
Bombay Sapphire 12€
Hendrick's 12€
Mr Gin Bio (1OO % Hangais) 12 €

Les Hots

a maison Lavazza

Café ou a”onge 290 €
Décaféiné 3€
Café noisette 3€
Café creme 400 €
Cappuccino 590 €
Chocolat chaud 5€
The Wl’]lttln ton 5€
(Earl Grey Ceylan Darjeellng Vert menthe ou Jasmln)

Café Américain dans son Mug 3,50 €



