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DEPUIS 2019 NOUS SOMMES HEUREUX DE VOUS SERVIR NOS PLATS
NOUS VOUS PARTAGEONS NOTRE ORIGINE COREENNE GRACE A NOS ASSIETTES
ET A LEURS SAVEURS. NOS DIFFERENTS PRODUITS QUE NOUS UTILISONS SONT FRAIS
ET MAJORITRIREMENT FRIT MRISON RINSI QUE NOS VIANDES, D'ORIGINE DE FRANCE

NOTRE MARQUE DE FABRIQUE : DGAM '
CELA VEUT DIRE LES 5 SENS EN COREEN, EN EFFET LA CUISINE COREENNE
REVELE BERUCOUP DE SAVEUR, C'EST UNE VRAIE SENSATION CULINAIRE

A LA CARTE

PAJEON =7 15€ TARTARE BOEUF COREEN <3| 15€
G ETTE ARG ER LIS SALADE DE TARTARE A LA
DE MER, CIBOULETTES
eT LEGUMES 32‘.’:?. ':amsnn ET PIGNON
CHICKEN COREEN 2%z 15¢ SALADE DE MANDU 7r5=Z2{= 10€
CUISSE DE POULET DESOSSE
FRIT A LA SAUCE AU CHOIX SALADE DE RAVIOLS A
LA SAUCE MAISON

- YANGYEOM (EPICE, CARRMELISE) §
- GANJAKG [SAUCE SOJA PARFUME)
- RIL-MIEL

JAPCHE Z 4 12€

VERMICELLES DE PATATES
DOUCES, BOEUF ET LEGUMES

€D RESTAURANT-DGAM.EATBU.COM
() DGAM.LYONS
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PLAT

ACCOMPRGNE DE 4 CONDIMENTS R PARTAGER

DOLSOT BIBIMBAP =&H|=E

BOEUF 16€

POULET 4 16€

JEYUK & 16€

TOFU 15€

KIMCHI & 15€

ACCOMPAGNE DE SOUPE

SOUPE COREENNE %I 7H 11€
- RAGOOT DE KIMCHI 444

(ET TOFU , PORC) 7 & 1} 7H

TOFU MOELLEUX 144

(ET FRUIT DE MER]) =S5 M7H

ACCOMPAGNE DE RIZ

JEYUK Hl=5S

PORC SRUTE A LA
SAUCE PIMENTEE

16€

LR

ACCOMPAGNE DE SOUPE ET RIZ

SUPPLEMENT
OEUF

‘ SOUPE MISO
KIMCH!

RIZ

13
2t
2t
2t

& RESTAURANT-0GAM.EATBU.COM
OGAM.LYONG

3 06AM

BIBIMBAP =& &

TARTARE BOEUF  17€
OEUF PARFARIT 15€

ACCOMPRENE DE SOUPE
BULGOGI =17 16€
BOEUF SAUTE & LA
SAUCE DE S0JA

RACCOMPRGNE DE SOUPE ET RIZ

DAK GALBI = ZH| 16€

POULETSAUTEA LR 44
SAUCE PIMENTEE
(GATERUX DE RIZ)

ACCOMPAGNE DE SOUPE ET RIZ

E ACCOMPRGNEMENT DE VIN
YL CONSEILLE PR LE CHEF




DESSERT

GLACE ofojAz 2l MOCHI GLACE 0}0] A 2

(THE VERT, SESAME NOIR) (2 PIECES)

1 BOULE DE GLACE ..... J€ THE VERT 00 vAmILLE B.5E

2 BOULE DE GLACE ..... 5€

BOISSON

SANS ALCOOLS ALCOOLS
: COCA/COCA-I 33CL € -
l YUZU SODA 25CL 5¢ | S0JU 4C1/35 CL 4E/15¢€
r FUZE TER 25CL I ‘ APERITIF MAISON 12CL  BE
Ceetcl l | LIMONADE COREENNE 25CL 3€ : MAKGEOLLI 75CL 15€
l JUS 25[:[ 3E [RLCODL DE RIZ PETILLANTE ET LRAITEUX)
\ [ANANAS, ABRICOT, MULTIFRUITS, FRATSE] - w
BIERES CAFE/THE
CAFE 2€
S ]E:rff 333 :E DECAFFEINE 2.50¢
THE DUNGGULLE €
\ [SCEAL DE SALOMON)
DIGESTIF EAUX MINERALES
e BADOIT 50CL /1L 3€/5¢€
i ST & EVIAN 50CL /1L 3€/5¢€

¢ RESTAURANT-0GAM.ERTBL.COM
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LES ROUGES

LA POIGNEE DE SYRAH , IGP COLLINES RHODANIENNES 75CL.......ooo 15€
ELLE S'ACCORDERA A MERVEILLE AVEC NOS “CHICKEN COREEN YANGYEOM DU GANJANG” DU BIEN AVEC NOTRE FAMEUX “BULGOEI”. CETTE
CUVEE EST ISSUE 'UN VIGNDBLE PROCHE UAPPELLATION ST JOSEPH A MAUVES. ELLE POSSEDE UNE JOLIE TEXTURE AGREABLE, DENSE
CONSERVANT FINESSE, LEGERETE ET REVELE DE SEDUISANTS AROMES DE FRUITS NOIRS ET D'EPICES.

AOP FAUGERES RGE MAS ONESIME INSOUMIS BIO /5CL. ..o 19€
L SERA LE COMPAGNON IDEAL DE NOS “TARTARES OE BCEUF COREENS”,“BIBIMBAP TARTARE DE BEEUF” OU “DOLSOT BIBIMBAP AU BEUF”.
C'EST LE COUP DE CEUR DE VOTRE RESPONSABLE DE SALLE !!! LE GRENACHE APPORTE CES NOTES DE FRUITS CONFITS EPICES. LA
FRAICHEUR DU CARIGNAN ET LES AROMES EPICES DE LA SYRAH SOR DE FRIBLES RENDEMENTS FONT LA GENERDSITE DE CE GRAND VIN
RACE ET HARMONIEUX.

ROP BOURGUGNE HAUTE-COTE DE RUITS T8CL..... oo e 08¢
CE GRAND BOURGOGNE SUBLIMERR NOTRE “DOLSOT BIBIMBAP POULET” ET NOTRE “DOLSOT BIBIMBAP TOFU”. ROBE POURPRE AUX
NURNCES RUBIS. DELICATEMENT EPICE. LE NEZ DEVOILE DES ARGMES DE FRAMBOISE ET DE CASSIS, EMPREINTS 'UNE MINERALITE
AFFIRMEE. PARFAITE EXPRESSION DE SON TERROIR ET DU PINDT NOIR, LA BOUCHE SE DISTINGUE PAR SR PURETE ET SA FRAICHEUR

RER SR OSERH REE LR RN IERE 4L JIE
NOTRE CHEF VOUS LE RECOMMANDE SUR SES SPECILITES “RELEVEES” COMME LE “JEVUK” LE “DOLSOT BIBIMBAP JEYUK” DU ENCORE LE
“DOLSOT BIBIMBAP KIMCHI”. UN VIGNERON A DECOUVRIR, UNE SYRAH, PURE, GOURMANDE, COLOREE, DE BELLE INTENSITE AROMATIOLUE.
LEQUILIBRE MAGISTRAL ENTRE LA MATIERE DENSE ET UNE FRAICHEUR MAITRISEE, DONNE A CETTE CUVEE UNE GOURMANDISE FOLLE.

BIB COTE DU RHONE, BID, VIFNERONS ARDECHOIS 15CL/50C oo J.50€/9¢€

UN COTES DU RHONE SOUPLE, LEGER ET FRUITE

LES BLANCS

IGP ARDECHE, VIDGNIER, “LES GRES DU TRIRS” 75CL........ovoeeoeeeemeeerioeieeenesice 18€
A DEGUSTER EN APERITIF, SUR UNE “SALADE DE MANDU”, OU SUR NOS “PAJEON”. BELLE ROBE JAUNE OR RVEC DES REFLETS ARGENT.
UN NEL FLATTEUR AVEC DES NOTES DE FRUITS JAUNES BIEN MORS COMME UABRICOT, PECHE ET UNE TOUCHE D'ANIS. LA BOUCHE EST
ONCTUEUSE ET FRAICHE.

AOP SAINT VERAN, TERRES SECRETES 75CL........... e e e 23E
NOUS VOUS LE RECOMMANDONS EN APERITIF, SUR NOTRE “CHICKEN COREEN AIL MIEL". UN CHARDONNAY EXPRESSIF AUX FLAVEURS
DE FLEURS DE VIGNE ET I’AGRUMES. EN BOUCHE, LA FINALE DEVOILE DE JOLIS AROMES AVEC DES CITRONS CONFITS

AOP SAINT JOSEPH BLANC, SIMON ROCHE, “ENTRE AMIS” 75CL....ocooii - 3bE
UN MUST RVEC NOTRE GOOTEUX “BIBIMBAP OEUF PARFAIT”, 0U NOTRE SPECIALITE DE “KIMCHI JJIGRE”. LE NEZ EST FIN ET DELICAT SUR
DES NOTES FLORALES PUIS S'OUVRE SUR UN PANIER DE RUITS A CHAIRES BLANCHES COMME LA PECHE, LA POIRE. LA BOUCHE EST AMPLE
ET FRANCHE. UN MELANGE DE MINERRLITE T DE FRUITS AVEC EN FINALE DES NOTES DE MIEL BLOND T D'AMANDE.

BIB LES ANGES BLANCS VIOGNIER 15CL/S0CL oo 3.50€/9¢€
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