[ INTA(S

POUR COMMENCER ...

BRrocoLINIs 1
Sauce sésame vinaigrée - bonite séchée

GYOZAS POULET n
SALADE DE CHOUX - LEGUMES RACINES - GRAINES DE LIN
EDAMAME - CITRON JAUNE - POUDRE DE NORI

SALADE DE CONCOMBRE - WAKAME - CERFEUIL

SOUPE MISO - NAVET NOUVEAU - ENOKI - CEBETTE - TOFU

CRUDO

TATAKI DE SAUMON MARINE 20
Zestes de citron vert confits vanille, crotton et cebette

CARPACCIO DE DAURADE 18
Vinaigrette kalamansi sésame noir torréfié

GALETTE CROUSTILLANTE 14
Créme d’avocat - saumon gravelax - oeufs de truites

Toro (selon arrivage) 32
Gelée de ponzu - sauce tensuyu - servis par 5 pieces

PLATS UNAGIL

CHIRASHI POISSON DU MOMENT 23
Riz - tamago - oeufs de saumon - avocat

SALADE POULET ROTL 19

Vinaigrette sésame-soja, concombre, avocat, furikaké

DONBURI 21

Céte de veau panée, sauce bulldog, patate douce rotie, salade de choux, pickles de gingembre

LIEU JAUNE SNAKE 21

Salade de vermicelles harusame

DaN DAN

Nouilles ramen, boeuf miso, sauce sésame-cacahuétes, pousses de soja et d’épinards sautées, 20
oeuf mariné

ACCOMPAGNEMENTS

Riz Nature ou Vinaigré 5 - Rizsautéalail 8 - Salade baby spinach 8 -  Vermicelles harusame 8

CREAT[ON S 6 pieces

R1Z CROUSTILLANT TARTARE DE SAUMON 10
RIZ CROUSTILLANT TARTARE DE THON 13
MAK!I THON PANKO SPICY 18
MAKI CONCOMBRE CREME D’AVOCAT SHIZO 9
CALIFORNIA RILLETTES DE SAUMON SPICY 17
C:AL[FORNIA DAURADEA GRENOBLOISE 17
Capres, citron vert, croutons
CAL[FORNIA TARTARE SAUMON 17
Huile de sésame, ciboulette
VEGETAL HERBES ET MELANGE DE GRAINES )
Avocat, concombre, daikon, pomme granny smith
N lG lRl 2 pieces
SAUMON 6 Tamaco 7
THON 8 GunkaN Toro (selon arrivage) 15
DAURADE 7 Toro (selon arrivage) 15
GUNKAN OEUFS DE SAUMON 12
ASSORTIMENT 12 PIECES 25
SASH[M[ 2 piéces
SAUMON 4 DAURADE 4
THON 6 Toro (selon arrivage) 12
ASSORTIMENTS SASHIMI 10 PIECES 34
HANDROLL 1 piece
TARTAR!E TORO = CIBOULETTE 15 TARTARE D!E BOEUF ) ) 10
(selon arrivage) Sauce ail noir - sauce soja fumée
PEAU DE SAUMON CROUSTILLANTE 10 TARTARE SAUMON - CEBETTE 10

Créme de boutargue

MENU MIDI

hors week-end

SALADE DE COCOMBRE ET SOUPE MISO SALADE DE CHOUX
DONBURI ou HANDROLL SAUMON
CHIRASHI RiZ CROUSTILLANT SAUMON
BOISSON SOFT AU CHOIX MAKI CONCOMBRE CREME D’AVOCAT
BOISSON SOFT AU CHOIX
29 28

SALADE DE COCOMBRE ET SOUPE MISO
DEUX PAIRES DE NIGIRI SAUMON
CALIFORNIA SAUMON
2 SASHIMI SAUMON ET 2 DAURADE
BOISSON SOFT AU CHOIX
26

Prix nets - Service compris




DESSERTS

COULANT CHOCOLAT NOIR 70%
Caramel au sucre d’okinawa, miso et glace vanille vegan

PERLES DE TAPIOCA
Lait de coco, mangue fraiche

SORBET YuzZU BIO, SAKE DASSAL 45 GLACE
SALADE DE FRUITS DE FRAIS DE SAISON

MocHI «MAISON DU MOCHI» Servi par paire

10

10

10
10
12

BOISSONS SOFT

EVIAN EAU PLATE

SAN PELLEGRINO GAZEUSE
COCA-COLA NORMAL
CoCA-COLA ZERO

GINGER BEER BIO (NATURE FRISK)
LiMONADE RAMUNE

THE GLACE MAISON Tizi-Yuzu

]US CAROTTES POMMES GRANY SMITH
GINGEMBRE

CAFE

THE SEnCHA Rojt Bio

THE MATCHA [Rt GENMAICHA Blo
THe STicky Rice OoLoNG

THE KANEROKU SAKURA

BIERES

ASAHI

SAPPORO

CoEepo [PA MARIHANA
CoEDO RuRI LAGER

50 cl
50 cl
33 cl
33 cl
27 cl
20 cl

33cl
33 cl
33cl
33 cl
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Réservez votre table en ligne sur

www.restaurant-unagi.fr

Unagi.Paris
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