CHIRASHI POISSON DU MOMENT 21
Riz - tamago - oeufs de saumon - avocat

SALADE POULET ROTI 19
Vinaigrette sésame-soja, concombre, avocat, furikaké

SAUMON GRATINE 21
Sauce moutarde miso, riz nature

ACCOMPAGNEMENTS
Riz Nature ou Vinaigré 5 - Rizsautéalail 8 - Salade baby spinach 8 - Vermicelles harusame 8
Brocounis o 1 ,
Sauce sésame vinaigrée - bonite séchée CRE A‘TlON S 6 picces
GYOZAS POULET 1
(V4 TILLANT TARTARE DE SAl N 1
SALADE DE CHOUX - LEGUMES RACINES - GRAINES DE LIN 5 Riz crous RTAR SAUMO 0
EDAMAME - CITRON JAUNE - POUDRE DE NORI 6 RIZ CROUSTILLANT TARTARE DE THON 13
SALADE DE CONCOMBRE - WAKAME - CERFEUIL 6 MAKI THON PANKO SPICY 18
SOUPE MISO - NAVET NOUVEAU - ENOKI - CEBETTE - TOFU 5 MAKL CONCOMBRE CREME D’AVOCAT SHIZO 9
CALIFORNIA RILLETTES DE SAUMON SPICY 17
CALIFORNIA DAURADE GRENOBLOISE 17
Capres, citron vert, crotitons
IZAKAYAS CALIFORNIA TARTARE SAUMON 17
Huile de sésame, ciboulette
Kara \GE ET MAYONNAISE GINGEMBRE 15 VEGETAL HERBES ET MELANGE DE GRAINES
Poulet frit japonais . . 8
Avocat, concombre, daikon, pomme granny smith
TATAKI DE BOEUF 20
Sauce au poivre, oignon brualé, nori confits
THON - ASPERGES "
Thon cru, asperges grillées, emulsion saké, pickles d’échalote, shizo 18 N lGlRl 2 piéces
SAUMON 6 TAMAGO 7
BROCHETTE YAKITORL 14
Cuisse de poulet au barbecue - sauce teriyaki - (par paire) THON 8 GunkaN Toro (selon arrivage) 15
DAURADE 7 Toro (selon arrivage) 15
BROCHETTE DE POISSON DU MOMENT 16
(par paire) (GUNKAN OEUFS DE SAUMON 12
Poreau GRriLLE 11 ASSORTIMENT 12 PIECES 25
Praliné noisette, vinaigrette miso
TARAMA YUZU 15
Sashimi daurade, chips de gyozas
SASHIM[ 2 piéces
SAUMON 4 DAURADE 4
THON 6 Toro (selon arrivage) 12
ASSORTIMENTS SASHIMI 10 PIECES 34
TATAKI DE SAUMON MARINE 20
Zestes de citron vert confits vanille, crotiton et cebette
CARPACCIO DE DAURADE
Vinaigrette kalamansi sésame noir torréfié 18 HAN DROLL 1 piéce
GALETT]E CROUSTILLANTE . 14 TARTARE TORO - CIBOULETTE 15 TARTARE DE BOEUF 10
Créme d’avocat - saumon gravelax - oeufs de truites (selon arrivage) Sauce ail noir - sauce soja fumée
TORO (selon arrivage) PEAU DE SAUMON CROUSTILLANTE
Gelée de ponzu - sauce tensuyu - servis par 5 pieces 32 Créme de boutargue 10 TARTARE SAUMON - CEBETTE 10

Prix nets - Service compris



DESSERTS

COULANT CHOCOLAT NOIR 70%
Caramel au sucre d’okinawa, miso et glace vanille vegan

PERLES DE TAPIOCA
Lait de coco, mangue fraiche

SORBET YUZU BIO, SAKE DAssAl 45 GLACE
SALADE DE FRUITS DE FRAIS DE SAISON

MocHI «MAISON DU MOCHI» Servi par paire

10

10

10
10
12

BOISSONS SOFT

EVIAN EAU PLATE

SAN PELLEGRINO GAZEUSE
COCA-COLA NORMAL
COCA-COLA ZERO

GINGER BEER BIO (NATURE FRISK)
LiMONADE RAMUNE

THE GLACE maIsoN Tizi-Yuzu

CAFE

THeE SEncHA Rojt Bio

THE MATCHA IRt GENMAICHA Blo
THe Sticky Rice OoLoNG

THE KANEROKU SAKURA

BIERES

ASAHI

SAPPORO

CoEepo [PA MARIHANA
CoEeDO RuRI LAGER

50 cl
50 cl
33 cl
33 cl
27 cl
20 cl

33cl
33 cl
33 cl
33 cl

N NN 0N O

() Iie) ) BN @) IINAN

10
10

| INTACA

Réservez votre table en ligne sur

www.restaurant-unagi.fr

Unagi.Paris
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