Prix net en euros. *Tuber Melanosporum

MENU DE LA

SAINT-SYLVESTRE

DINER SPECTACLE ANNEES FOLLES

19H-21H45 : animation pendant le diner puis spectacle au Dancing : 195€
22H-02H : animation pendant le diner et passage & la nouvelle année
puis spectacle au Dancing : 250€

AMUSE-BOUCHE & COUPE DE CHAMPAGNE
JACQUART BLANC DE BLANCS 2014 12c¢l

CARPACCIO DE NOIX DE SAINT-JACQUES
caviar, citron caviar

ou

FOIE GRAS DE CANARD
truffe noire’, pain brioché, chutney de poires

VEAU FACON ROSSINI
sauce Périgourdine, pommes amandines
ou
HOMARD CANADIEN ENTIER ROTI
sauce Champagne, légumes d'hiver

CROQUANT AU CHOCOLAT NOIR INTENSE
fruit de la passion

COUPE DE JACQUART BLANC DE BLANCS 2014 12cl

3 VERRES DE VIN AU CHOIX 14c¢l
Rully AOP "Les Villeranges", Domaine Faiveley (blanc),
Saint-Emilion Grand Cru AOP Chateau Fleur Lescure (rouge),
1/2 bouteille d'eau minérale, thé ou café

AU DANCING
UNE COUPE DE CHAMPAGNE JACQUART BLANC DE BLANCS 2014 12cl

performances artistiques et animation musicale
jusqu'au petit matin

RESERVEZ VOTRE TABLE

MENU DE LA

SAINT-SYLVESTRE
DINER SPECTACLE ANNEES FOLLES
FRUITS DE MER

19H-21H45 : animation pendant le diner puis spectacle au Dancing : 195€
22H-02H : animation pendant le diner et passage & la nouvelle année
puis spectacle au Dancing : 250€

AMUSE-BOUCHE & COUPE DE CHAMPAGNE
JACQUART BLANC DE BLANCS 2014 12c¢l

PLATEAU DE FRUITS DE MER SAINT-SYLVESTRE
2 huitres fines de Claire BROUHARD n°3,
2 huitres spéciales GILLARDEAU n°3,
2 huitres Spéciales de Veules-les-Roses VERNEUIL n°2, 1/2 tourteau,
1/2 homard, 1/2 langouste, 3 langoustines, amandes, bulots, palourdes,
crevettes grises, crevettes roses

CROQUANT AU CHOCOLAT NOIR INTENSE
fruit de la passion

COUPE DE JACQUART BLANC DE BLANCS 2014 12cl

3 VERRES DE VIN AU CHOIX 14c¢l
Rully AOP "Les Villeranges", Domaine Faiveley (blanc),
Saint-Emilion Grand Cru AOP Chateau Fleur Lescure (rouge),
1/2 bouteille d'eau minérale, thé ou café

AU DANCING A
UNE COUPE DE CHAMPAGNE JACQUART BLANC DE BLANCS 2014 12cl

performances artistiques et animation musicale
jusqu'au petit matin

RESERVEZ VOTRE TABLE

Prix net en euros.


https://bookings.zenchef.com/results?rid=83871&fullscreen&lang=fr&withCloseButton=1
https://bookings.zenchef.com/results?rid=83871&fullscreen&lang=fr&withCloseButton=1

NEW YEAR'S EVE

MENU
1920s DINNER SHOW

YEAR'S EVE

MENU
1920s DINNER SHOW

7PM - 9:45 PM: 1920s entertainment during the dinner and show at the Dancing: 190€
10PM - 2 AM: 1920s entertainment during the dinner, countdown to New Year
and show at the Dancing: 250 €

SEAFOOD

7PM - 9:45 PM: 1920s entertainment during the dinner and show at the Dancing : 190€

e 00000000 10PM - 2 AM: 1920s entertainment during the dinner, countdown to New Year

Net price in euros. *Tuber Melanosporum

APPETIZERS AND A GLASS OF CHAMPAGNE
JACQUART BLANC DE BLANCS 2014 12c¢l

el Yl )

SCALLOPS CARPACCIO
caviar, caviar lemon

or
DUCK FOIE GRAS
black truffle’, mango chutnet, toasted brioche bread
e o o
VEAL WITH DUCK FOIE GRAS
duck foie gras and truffle sauce, baked potatoes with almonds
or
WHOLE ROASTED CANADIAN LOBSTER
Champagne sauce, winter vegetables

CHOCOLATE AND PASSION FRUIT CAKE

GLASS OF CHAMPAGNE JACQUART BLANC DE BLANCS 2014 12l

3 GLASSES OF WINE 14cl
Rully AOP "Les Villeranges", Domaine Faiveley (white wine),
Saint-Emilion Grand Cru AOP Chdteau Fleur Lescure (red wine),
half a bottle of mineral water, coffee or tea

AT THE DANCING
GLASS OF CHAMPAGNE JACQUART BLANC DE BLANCS 2014 12cl

Artistic performance and musical entertainment at the Dancing
all night long

BOOK YOUR TABLE

and show at the Dancing: 250 €

APPETIZERS AND A GLASS OF CHAMPAGNE
JACQUART BLANC DE BLANCS 2014 12c¢l

NEW YEAR'S SEAFOOD PLATTER
2 fines de Claire BROUHARD no.3 oysters,
2 spéciales GILLARDEAU no.3 oysters,
2 Spéciales de Veules-les-Roses VERNEUIL no.2 oysters, 1/2 a crab,
1/2 a lobster, 1/2 a rock lobster, 3 langoustines, carpet-shell clams,
cockles, whelks, prawns, shrimps

CHOCOLATE AND PASSION FRUIT CAKE

GLASS OF CHAMPAGNE JACQUART BLANC DE BLANCS 2014 12cl

3 GLASSES OF WINE 14c¢l
Rully AOP "Les Villeranges", Domaine Faiveley (white wine),
Saint-Emilion Grand Cru AOP Chateau Fleur Lescure (red wine),
half a bottle of mineral water, coffee or tea

AT THE DANCING
GLASS OF CHAMPAGNE JACQUART BLANC DE BLANCS 2014 12cl

Artistic performance and musical entertainment at the Dancing
all night long

BOOK YOUR TABLE

Net price in euros.



https://bookings.zenchef.com/results?rid=83871&fullscreen&lang=fr&withCloseButton=1
https://bookings.zenchef.com/results?rid=83871&fullscreen&lang=fr&withCloseButton=1

