
Planche cochonnaille 13,00
Planche mixte Charcuteries et fromages 14,00
Formule de la mer 200 g de crevettes, 6 huîtres 19,50
Rillettes de poisson maison 8,00
Accras de haddock maison 9,00
Tapenade maison 6,50
Camembert rôti au miel 11,50
Tomates mozzarella di Buffala 10,00
Portion de frites maison 4,00

Salade du Brassé 17,00 
Mesclun, saumon fumé, crevettes sautées,

avocat, tomates, concombre, grenade et vinaigrette citron

Salade Caesar 16,00 
Romaine, tomates cerises, œuf dur, poulet rôti, croûtons, parmesan et sauce Caesar

Salade de chèvre chaud 16,00
chèvre toasté, miel, jambon de pays, mesclun, tomates, vinaigrette balsamique

Maxi tomates mozzarella di Buffala 15,00

Le Classique Pain Burger, steak haché façon bouchère, sauce burger,
salade, oignons confits, tomate, frites maison et mesclun 17,00
Le Cheese Pain Burger, steak haché façon bouchère, sauce burger,
cheddar, salade, tomate, oignons confits, frites maison et mesclun 17,50
Le Ranch Pain Burger, steak façon bouchère, bacon, sauce barbecue,
cheddar, tomate, oignons confits, salade, frites maison et mesclun 18,00
Le Vegge Pain Burger, steak de pommes de terre, carottes, haricots, poivron,
chou-fleur, brocoli, maïs, sauce barbecue, tomate, oignons confits,
salade, frites maison et mesclun 17,00

Le Menu
p’tit mousse

Jambon blanc Frites maison
ou Mini penne carbonara

Ou Moules, Frites maison (400g) Suppl. 3
+

Sirop à l’eau ou diabolo
ou verre de coca (15cl)

+
Glace artisanale Vanille délice

ou Fraise ou Chocolat Craquant

Mojito 2 boules mojito (Rhum blanc, citron vert, menthe),
Rhum carta oro
Colonel 2 boules citron vert, rondelle de citron, vodka
Antarctique 2 boules menthe chocolat, Get31
Délice framboise 2 boules Framboise, crème de Framboise
Cœur de Pêche 2 boules Pêche de vigne, crème de pêche
Barbade 2 boules Rhum-raisins, Rhum carta oro
K6 2 boules Cassis, crème de cassis

LES DESSERTS 
MAISON 

Salade de fruits frais 7,50

Riz au lait crémeux 7,50
caramel au beurre salé maison

Mousse chocolat sans sucre 7,50

Crème Brûlée 7,50

Assiette de fromages 8,50
Camembert, Cantal, chèvre

Vous avez aimé le 

Café Brassé ?
tournez le menu,

vous adorerez notre 

Crêperie les Korrigans

Crevettes roses 200gr 

et mayonnaise 10,00

Huitres de l’île Aux Moines n°3

par 6 12,50 / par 9 17,50 / par 12 22,00

Entrecôte 20,00
230 g, origine UE, sauce Poivre ou Bleu, Frites maison

Tartare de Bœuf au couteau 17,50
180g, à préparer, Frites maison

Carpaccio Pistou 16,00
Viande de bœuf crue, Pesto & Basilic,

Frites maison

Carpaccio Buffala 17,50
Viande de boeuf crue, pesto,

basilic & mozzarella di buffala, Frites maison

Choucroute de la mer Chou confit, saumon, crevettes,
haddock, pommes de terre et sauce beurre blanc 19,00
Aile de raie Câpres, sauce beurre blanc servie avec du riz 17,00
Filet de bar sauce vierge aux citrons confits, haricots verts croquants 21,00

3 Vallées Sur une base de crème, du Reblochon de Savoie, de la raclette,
de l'emmental, de la mozzarella et notre excellent jambon blanc 16,50

Manhattan Sauce tomate, viande de boeuf hachée, cheddar, oignons grillés,
mozzarella, tomates séchées et un filet de ketchup 16,00

Di mare Sur une base de crème, de la mozzarella, du saumon fumé, des crevettes,
de l'aneth et une pointe de citron 17,00

4 fromages Notre sauce tomate, de la mozzarella, du chèvre, du bleu d’Auvergne
et du parmesan 16,00

Reine Notre sauce tomate, du jambon blanc, des champignons et de la mozzarella 15,00

Linguine crème,
saumon et crevettes 17,00

Linguine
à la carbonara 15,00

Linguine au bleu
d’Auvergne 16,00

LES CRÊPES
« Un extrait de la Crêperie Les Korrigans

sur le port depuis plus de 50 ans »
La Guérandaise Crêpe « Les Korrigans »,
Caramel chaud au beurre salé de Guérande maison 7,10
La Chocolat Maison Crêpe « Les Korrigans »,
chocolat noir chaud fait maison 5,60
La Nutella Crêpe « Les Korrigans », Nutella (Le vrai !) 5,60
La Miam miam Crêpe « Les Korrigans », chocolat noir chaud 
maison, 1 boule nougat, amandes grillées 9,10
La Mi-Choco Crêpe « Les Korrigans », Caramel chaud au beurre 
salé maison, chocolat noir chaud maison, 1 boule de glace
Caramel au beurre salé de Guérande 9,10

Dame Blanche 3 boules vanille, chocolat chaud 
maison, Chantilly maison, amandes grillées 8,50
Chocolat Liégeois 3 boules chocolat, chocolat chaud 
maison, Chantilly maison, amandes grillées 8,50
Café Liégeois 3 boules café, expresso frappé,
Chantilly maison, amandes grillées 8,50
Marais Salants  2 boules caramel beurre salé de 
Guérande, 1 boule vanille, caramel au beurre salé 
maison, Chantilly maison, amandes grillées 9,50
Bretonne 2 boules palet Breton, 1 boule vanille,
caramel au beurre salé maison, Chantilly maison, 
amandes grillées 9,50
Soir d’été 1 boule fraise, 1 boule framboise, 1 boule pêche 
de vigne, coulis de fruits rouges, Chantilly maison 9,50
Brésilienne 2 boules Mangue, 1 boule Maracuja, coulis 
passion, Chantilly maison, amandes grillées 9,50
Tropicale 1 boule citron vert, 1 boule fruit de la 
passion, 1 boule mangue, coulis de fruits rouges, 
Chantilly maison, amandes grillées 9,50
Nature  2 boules yaourt Bulgare nature, 1 boule 
framboise, coulis de fruits rouges, Chantilly maison, 
amandes grillées 9,50
Millenium 2 boules rhum-raisins, 1 boule café Moka, 
Expresso frappé, Chantilly maison, amandes grillées 9,50
Amarena 3 boules vanille, cerises Amarena ,coulis de 
fruits rouges, Chantilly maison, amandes grillées 9,50
Nougat glacé 3 boules nougat de Montélimar, coulis de 
fruits rouges, Chantilly maison, amandes grillées 9,50

Poire belle Hélène 3 boules vanille, morceaux
de poire, chocolat chaud maison, Chantilly maison, 
amandes grillées 9,50
Banana split revisité 1 boule vanille, 1 boule chocolat, 
1 boule fraise, morceaux de banane, chocolat chaud 
maison, Chantilly maison, amandes grillées 9,50
Pêche melba 3 boules vanille, morceaux de pêche, chocolat 
chaud maison, Chantilly maison, amandes grillées 9,50
Coconuts 2 boules coco, 1 boule mangue, chocolat 
chaud maison, Chantilly maison, amandes grillées 9,50
Dominicaine 1 boule vanille, 1 boule chocolat,
1 boule café moka, Chantilly maison, amandes grillées 9,50
Amour de Fraise 2 boules fraise, 1 boule vanille, fraises 
de saison, Chantilly maison 9,50
After Eight 2 boules menthe chocolat, 1 boule chocolat, 
chocolat chaud maison, Chantilly maison, amandes 
grillées 9,50
Provençale 2 boules pistache, 1 boule nougat de 
Montélimar, caramel au beurre salé maison, Chantilly 
maison, amandes grillées 9,50
Speculoos 2 boules Speculoos, 1 boule palet breton, 
expresso frappé, Chantilly maison, amandes grillées
Rocher  2 boules Rocher Noisette, 1 boule vanille, 
Chantilly maison, amandes grillées 9,50
Fruits rouges 1 boule cassis, 1 boule framboise,
1 boule fraise, coulis de fruits rouges,
Chantilly maison, amandes grillées 9,50

10,5010,00

LES 30 COUPES GLACÉES
ARTISANALES

Maison ANTOLIN, Maître artisan glacier depuis 1916
1 Boule 3,30 - 2 boules 5,50 - 3 boules 6,50 (Parfums : voir coupes de glaces)

LES COUPES GLACÉES
AVEC ALCOOL

LES MOULES
(+/- 750 gr), de bouchot
en saison, frites maison 

Marinières 15,00A la Crème 16,00Bleu d’Auvergne 17,50Chorizo pimenté 17,50

Une référence 
sur le Quai 

Jules Sandeau ! 

Prix nets en euros


