st prpose une auitine instinetive, delon s gouts, los envies, les instants.
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Nes eneres

Feui”eté ala Figuc rotie au miel et ses filets de canard fumés
\/elouté de Potimarron, créme fouettée au chaource et ses émincés d’andouillettes gri”ées
T errine de Pigeons maison, confit d’¢chalotes ala creme de cassis, galcttc de mais

Foic gras mi-cuit maison et sa brioche Parisicnnc (suPP 8€)

N poisions

[ilet d’emPcreur et sa fricassée de cépes

Noix de Saint Jacqucs sur fondue de Poireaux de notrejarclin

Nes viandes

Duo de biche aux fruits et légumes d’automne
Rognons de veau cléglacés au vinaigre Ba]samique et son écrasé de pommes de terre

Filet de baeuf (nature ou sauce Poivre + &€, sauce morilles ou Rossini + 12€)

%ﬂmmaugw

F]ateau de Fromages affin¢s de Champagne et dailleurs

Nib desserts
Groposes par Christello DBrandhe

A commander en début de repas

Foire Pochée au siroP safrané sur Pain d’éPiccs et glace vanille (incon’cournable)
Eclair et son craque]in au chocolat et mousse Pralinée
(rémeux a la vanille sur biscuit aux noix du verger et compotée de pommes caramélisées

Le café ou the et ses gourmandises

| acarte des a”crgéncs reste a votre disPosition sur demande



DPBlonvenue & (" asiette Vil do & Sibe

Dnisheg vous guider par 00 papilles e composeg votre menw

@Wmmh/afm’em

Lc menu découverte :

Unc entrée et un Plat ou un Plat et un dessert 33€

| e menu balade gourmande :
(ne entrée, un Plat, Fromagcs OUl dessert 38 €

| e menu plaisir:

(ne entrée, un Plat, {:romagcs F T dessert 44€

Formulc servie uniquement le midi du mardi au vendredi G'nors jours Fériés)

Mcnu étapc 3

(e menu nest pas fixe, il changc au gré des saisons et du marché

FroPosition Orale chaqucjour

[ ntrée et Plat ou P]at et dessert 18€
I ntrée, Plat, Fromagc ou dessert 23€

Menu petit (Gourmet 12 €

Un P]at, (selon a ProPosition du chcﬂ, une glacc
Qu

Plat de la carte en I/ZPortion etune glacc

Nas proposttions dont susecptibles d éive modljfices selon lo marche o lu satbor




