
* doux mélange entre bistro et charcuterie



35 €

Condiment citron coriandre, crème 
brocolis, poulpe, pickles, pois chiche
et saucisse d’agneau

SAUCISSE DE POULPESAUCISSE DE POULPE**, , 
DD''AGNEAUAGNEAU

sweet martini cocktailsweet martini cocktail
*le poulpe est dans la saucisse

Grey Goose L’Original, Noilly Prat 
Ambré (vermouth), Chartreuse Jaune

Saucisse végétale, aligot et jus de viande

SAUCISSESAUCISSE
INVERSÉEINVERSÉE

la mule des chefs cocktailla mule des chefs cocktail
Grey Goose Le Citron, citron vert,

sirop de thym, Ginger beer

Pomme, tuile d’amande, gel cidre,
faisselle et caramel

BOUDINBOUDIN
BLANCBLANC

chez mamie cocktailchez mamie cocktail
Grey Goose L’Original, citron jaune, 

sirop de vanille, jus de pomme

accord mets et cocktail by :  + 30€

35 €

Asperges vertes plancha, oeuf 64, 
mousseline satay, cacahuètes toastées 
et condiment vert

ASPERGES VERTESASPERGES VERTES
ET OEUF 64ET OEUF 64

Cabillaud pané tempura, sauce 
tartare aneth citron vert, salade radis 
fenouil carotte et pomme paille 

FISH ANDFISH AND
CHIPSCHIPS

Craquelin, Pomme cidre, crème 
pralinée mascarpone et tonka

SAUCISSESAUCISSE
ÉCLAIRÉCLAIR



découvrez notre boucherie ((bar à cocktails)) ouverte de 19h00 à 2h00 
et notre chambre froide ((mini-club)) ouverte de 22h00 à 4h00 

au sous-sol du restaurant.


